


Vo A
RIz1 FAKOLTES
2013




% 4
211 FAKOLTE®
2013

Turizm Fakiiltesi Adina imtivaz Sahibi

Prof. Dr. Oktay YILDIZ

Genel Yayin Yonetmeni

Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA

Sorumlu Yazi isleri Miidiirii

Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS

Editor&Tasarim

Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS

Kapak Fotografi

Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS

Yazarlar

Doc. Dr. Ismail CALIK
Doc¢. Dr. Savas EVREN
Dog¢. Dr. Eray POLAT
Dog. Dr. Ugur AKDU
Dog¢. Dr. Serap AKDU
Doc. Dr. Murat ODEMIS
Dr. Ogr. Uyesi Emine SIMSEK EVREN
Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS
Ogr. Gor. Rifat PIR
Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI
Ars. Gor. Aleyna GUN

ICINDEKILER
GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI (s. 1)
EDITOR YAZISI (s.3)
FAKULTEMIZDEN HABERLER (s. 5)
ETKINLIKLERIMIZ (s. 6-34)
e Fakiiltemizde 21 Subat Diinya Rehberler Giinii Kutlandi (s.6)

e Fakiiltemiz Turizm ve Gezi Kuliibii 2025 Y1l ilk Gezisini Ergan Dagi'nda
Kayak Turu Olarak Gergeklestirdi (s.7)

Fakiiltemizde I. Geleneksel Zigana Masa Tenisi Turnuvasi Diizenlendi (s.8)

Fakiiltemizde Turist Rehberligi Meslek Kanunu ve Yonetmeligindeki Degi-
siklikler Ele Alindi (s.9)

Turizm ve Gezi Kuliibii Giimiishane Universitesi Sosyal Tesisleri'nde Iftar
Yemegi Diizenledi (s.10)

Turizm Rehberligi Boliimii Staj Toplantis1 Yapildi (s.11)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Staj Toplantist Yapildi (s.12)

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Tarafindan “Gastronomi Egitiminde
Miifredat Gelistirme” Baglikli Soylesi Gergeklestirildi (s.13)

Turizm ve Gezi Kuliibii Sanliurfa-Mardin Gezisi (s.14)

Fakiiltemiz Kadin Girisimciligi Zirvesine Katildi (s.15)

2024-2025 Egitim-Ogretim Y11 Mezuniyet Térenimiz (s.17)

Turizm Haftas1: Universitemizden Gastronomi ve Kiiltiir Hamlesi (s.19)
Turizm ve Gezi Kuliibii ile 19 Mayis’ta UNIDES Ankara Projesi (5.21)
Turizm Fakiiltesi Tiirk Mutfag: Haftas1 Etkinliginde Yerini Ald1 (s.22)
Turizm Fakiiltesi’nde 23 Nisan ve Turizm Haftas1 Birlikte Kutlandi (s.23)
Gelecegin Sefleriyle Gegmisin Kiiltiirel Mirasi (s.25)

Giimiishane Fatih Anadolu imam Hatip Lisesi Fakiiltemize Ziyaret (s.27)

Dekanimiz ve Dekan Yardimcimiz, TUBITAK 4007 Kapsaminda Yapilan
““Bilimin Isiginda Bayburt 2 Projesinde’” Atdlye Lideri ve Konusmaci Olarak
Bulundu (s.28)

Giimiis Adimlar: Ozel Bireyler fle Giimiishane Kesfi (5.29)

Turizm Rehberligi Boliimii Dig Paydas Toplantis1 Gergeklestirdi (s.30)
Turizm Fakiiltesi'nden “Bilim Kafe” Etkinligine Anlaml Katki (s.31)

Gengler Arast Miizik Yarismasinda Giimiigshane’de Derece Yapan Turizm
Fakiiltesi Ogrencilerimize Dekanlik Odiilii (s.33)

o Turizm Fakiiltesi Fakiilte Sekreterimiz Barig Pir’e Veda Yemegi (s.34)

BASARILARIMIZ (s. 35-40)

e Kabul Edilen TUBITAK 2209-A Projelerimiz (s.35)

e Fakiiltemiz Universiteler Arasi Yemek Yarigmasindan Odiillerle Déndii
(s.36)

e Gastronomi Kuliibii UNIDES Projesi Destek Almaya Hak Kazandi (5.38)

e Zigana Kayak Merkezi’nin Hikayesi Kitap Haline Getirildi (s.39)

GUNCEL KOSE YAZILARI (s. 41-60)

e Uluslararast Mutfaklardan Ornekler: Fas Mutfag (s.41)

o Kabile Hafizasinin Ahgaba Oyulmus Hali: Totem Diregi (s.43)

o Coursera Global Yetenek Raporu 2025’¢ Kiigiik Bir Bakis (s.44)

e Viyana Kahve Evi Kiiltiirii (s.45)

e (olde Bir Vahadan Asirt Turizme: Mardin, Beyazsu (s.47)

e Bayburt ilinin Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Kaynaklar1 (s.49)

e Gastronomide Yildiz1 Parlayan Bir Kent: Mersin (ikinci Béliim-Tarsus) (s.51)

e Kiiresel ve Yerel Diizeyde Golf Turizmine Iliskin Bir Degerlendirme (s.53)

e Persidia Projesi ve Tiirkiye nin Presidia Uriinleri (s.55)

e UNESCO Diinya Miras Listesi’'nde Degerlerimiz: Edirne Selimiye Camii ve
Kiilliyesi (s.57)

o Aromatik Bitkilerin Gastronomideki Yeri (s.59)

YAYIN ILKELERIMIZ: Bilimsellik, Dogruluk, Cahiskanhk, Diiriistliik, Saygi, Hosgorii, Empati




GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

MUTLU BiR BASLANGICIN GURURLU SONUNU YASAMAK

2024-2025 Egitim Ogretim yilinin giiz ddnemine hizla bir baslangi¢ yaptik ve yine dgrencileri- = Vi e
mizin bizi gururlandirdig1 proje ¢alismalar1 ve yarigmalardaki basarilar1 ile nokta koyduk. Her =
donem oldugu gibi bu donemde de 6grenci odakli calismaya devam ettik. &

2024-2025 Egitim Ogretim yili giiz donemini Dekanlik olarak dgrencilerimizin ve akademik
kadromuzun moral motivasyonunu arttirmak amaciyla; donem sonu etkinligi diizenleyerek ka-
patmistik. Ayn1 motivasyonu devam ettirebilmek ve idari personelimizi de beraber motive ede-
bilmek amaciyla Fakiilte Dekanlig1 tarafindan hem idari hem akademik personel icin I. Gele-

neksel Zigana Masa Tenisi Turnuvasi diizenledik. Finalistlere birincilik, ikincilik ve {igiinciilik ~ Prof. Dr. Sevim Beyza
OZTURK SARIKAYA

P

madalyalari ile birlikte hediyeleri verildi. Birinciye ise ayrica sampiyonluk kupasi verildi.

Tabi motivasyonun yaninda 6grencilerimize gerekli olan konularda bilgilendirme toplantilar1 yapmay1 da ihmal etmedik.
Turizm Rehberligi Boliimii tarafindan; Arastirma Gérevlisi Zekiye Nur AKYUREKLI’nin anlatimiyla 6grencilere Turist
Rehberligi Meslek Kanunu ve Yonetmeligi'nde yapilan son degisiklikler lizerine bir bilgilendirme toplantisi diizenlen-
di. Yine Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 ve Turizm Rehberligi Béliimleri tarafindan; Ars. Gor. Aleyna GUN ve Ars.
Gor. Burak INANC 1n anlatimlariyla 8grencilerimize yonelik staj bilgilendirme toplantilar1 diizenlendi. Arastirma Gorev-
lisi Zekiye Nur AKYUREKLI’ye ve Ars. Gor. Aleyna GUN ve Ars. Gor. Burak INANC a dgrencilerimize katkilar igin
tesekkiir ediyorum. Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Boliimii tarafindan yapilan ¢evrim i¢i soyleside ise; Boliim Baskani
Dog. Dr. Savas EVREN’in moderatorliigiinde Anadolu Universitesi Eskisehir MYO &gretim iiyesi ve TASFED Danigsma
Kurulu Baskani1 Dog. Dr. Osman GULDEMIR ’in katilimiyla “Gastronomi Egitiminde Miifredat Gelistirme” konusu tarti-
sildi. Etkinlikte emegi gecen Dog. Dr. Savas EVREN’e ve misafirlerine tesekkiir ediyorum.

Fakiiltemiz adina dis paydaglarimizla kurdugumuz iletisim hep dnemli oldugu i¢in; bu dénemde bircok etkinlikte yerimizi
aldik. Universitemiz ile Giimiishane Ticaret ve Sanayi Odas1 Kadin Icra Kurulu is birliginde diizenlenen “Giimiishane
Kadin Girisimciligi Zirvesi”nde Turizm Fakiiltesi olarak gorev aldik. Zirvenin temel konular1 arasinda; kadin girisimeili-
gini tesvik etmek, kadin emegini goriiniir kilmak ve toplumsal farkindalig1 artirmak yer almaktaydi. Giin igerisinde seyyar
mutfagimizla yapilan etkinlikte 6grencilerimizle boy gosterirken, Gastronomi kuliibii tarafindan agilan stantta Glimiisha-
ne cografi isaretli tiriinleri ve Turizm ve Gezi kuliibii tarafindan agilan stantta ise hazirladiklar1 sunum ile Giimiishane’nin
onemli destinasyon alanlari tanitildi. 15-22 Nisan Turizm Haftasi etkinlikleri kapsaminda, il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii
koordinasyonunda diizenlenen programa katilim sagladik. Glimiishane Belediyesi oniinden Atatiirk Parki’na uzanan kor-
tejde Turizm Rehberligi ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii 6grencilerimizle birlikte yiirliylis gerceklestirdik.
Atatiirk Parki’nda Universitemize ayrilan stantta geleneksel Giimiishane yemeklerini modernize ederek ve tabaklara Gii-
miishane’nin énemli destinasyon alanlarinin isimlerini verip hikayelestirerek sunumunu yaptik. Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliimii 6grencileri yoreye 6zgii lezzetlerden olusan yaratici sunumlariyla biiyiik ilgi topladi ve Turizm Haftasi
etkinlikleri bu giizel baslangigla basladi. Ayn1 hafta Fakiiltemiz Uygulama Mutfagi’nda Glimiishane Final Okullar1 Anao-
kulu ve Sehit Murat Ak¢ay Anaokulu 6grencilerini 23 Nisan dolayisiyla konuk ederek “Minik Sefler Mutfakta” baslikli
kurabiye atdlyesi diizenledik. Ogrenciler, atdlye siiresince ¢ikolatali ve sade kurabiyeler yaparak hem eglenceli vakit ge-
c¢irdi hem de kendi pisirdikleri kurabiyeleri tatmanin mutlulugunu yasadilar. Yine 22-27 Mayis haftasinda kutlanan Tiirk
Mutfag haftasinda Turizm Fakiiltesi olarak Tiirk mutfaginin sevilen tatlarindan biri olan kegkiil tatlis1 ile dis paydaslari-
miz arasinda yerimizi aldik. Tiim etkinliklerde emegi gecen hocalarima ve 6grencilerimize tesekkiir ediyorum.

Bu dénem yine kuliiplerimiz de hem UNIDES projelerinde hem de gezilerde aktif olarak gérev yaptilar. Genglik ve Spor
Bakanligi'min UNIDES Programi kapsaminda desteklenen projeler kapsaminda; Gastronomi Kuliibii tarafindan
“Gelecegin Sefleriyle Gegmisin Kiiltiirel Mirasi: Antep Baklavasi” projesi gerceklestirildi. Etkinlige Guinness Diinya
Baklava Rekortmeni Egitmen Sef Mahmut DOLMACI ve Sef Muhammed Emin ILIPINAR katildi. UNIDES kapsaminda
gerceklestirilen farkli projelerle; Turizm ve Gezi Kuliibii tarafindan 19 Mayis Kapsaminda UNIDES Ankara gezisi ger-
ceklestirildi. Gastronomi Kuliibii tarafindan ise “Giimiis Adimlar: Ozel Bireyler ile Giimiishane Kesfi” gerceklestirildi.
Giimiishane Universitesi Turizm ve Gezi Kuliibii yeni ydnetimi ile birlikte ilk gezisini Ergan Dagi'nda kayak turu yaparak
gerceklestirdi. Ramazan aymin baslamasiyla kuliip tarafindan Giimiishane Universitesi Sosyal Tesisleri'nde hoca ve 6g-
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rencilerimize iftar yemegi diizenlendi. Nisan ayinda ise Sanliurfa ve Mardin sehirlerine yonelik bir Giineydogu turu diizenlendi.
Gastronomi Kuliibii Damigmani Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS’a, Turizm ve gezi Kuliibii Danisman1 Ars. Gér. Burak
INANC’a ve kuliip yonetimlerine emeklerinden dolay tesekkiir ediyorum.

Tiirkiye Cumhuriyeti Cumhurbaskanlig1 himayelerinde, Giresun Universitesi'nin ev sahipligini yaptig1 ve Universitemizin de paydast
oldugu "Dogu Karadeniz Kariyer Fuar1 (DOKKAF)>* 21-22 Nisan 2025 tarihleri arasinda Giresun Universitesi Giire Yerleskesi’nde
gerceklestirildi. Fakiiltemiz 6gretim iiyelerinden Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS hocalarimizin rehberliginde, fakiiltemizde egi-
tim goren 1., 2., 3. ve 4.simf dgrencileri, kariyer fuarina katilim sagladi. Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS’a ve 6grencilerimize
tesekkiir ediyorum.

Gegen donem oldugu gibi bu dénem de Fakiiltemiz 6gretim elemanlarinin dgrencileriyle birlikte TUBITAK BIDEB 2209-A Arastir-
ma Projesi i¢in yaptiklar1 bagvurularin degerlendirme siirecinden basariyla gegerek kabul aldig1 haberini almanin mutlulugunu yasa-
dik. Bu kapsamda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii’'nden Dog. Dr. Savas EVREN danigmanliginda 4. sinif 6grencisi Ahmet
CETIN-3. siif &grencisi Ayse BAL ve 4. smif 6grencisi Zeynep Cansu ARSLAN, Dog. Dr. Eray POLAT danismanliginda 3. simf
ogrencisi Nuriye USDA, Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS danismanhginda 3. sinif &grencisi Elif Nur KARAKAYA, Dr. Ogr. Uyesi
Sedat TAS danigsmanliginda 4. sinif 6grencisi Serhat ERTOY proje yiiriitiiciisii olarak kabul aldilar. Turizm Rehberligi Boliimii’ miiz-
den ise Dr. Ogr. Uyesi Emine SIMSEK EVREN danmismanliginda 2. simf dgrencisi Merve USLU nun projesi de kabul edildi. Akade-
misyenlerimizi ve 6grencilerimizi tebrik ediyor, basarilarinin devamini diliyorum.

Bu donemde aligkanliklarimizi bozmadik. Bodrum Gastro Fest 2025 festivaline katilan Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlar1 Béliimii 6grencilerimiz yarigmadan odiillerle donerek hem Fakiiltemizi hem de Universitemizi gururlandirdilar. Ogr. Gér.
Rifat PIR hocamizin damsmanliginda yarigmaya hazirlanan dgrencilerimiz; Universite Diizeyi Okullar i¢in Ogrenci As¢1 Ana Ye-
mek Yarismasi, Restoran Baslangi¢ Tabagi Yarismas: ve Universite Diizeyi Okullar icin Ogrenci As¢1 Restoran Tatli Yarismasti ol-
mak tizere 3 kategoride bireysel olarak, yilin en iyi iiniversite ekip yarismasi kategorisinde ise takim olarak 3 farkli iiriin ile yarigma-
ya katilarak toplam 4 farkli kategoride yaristilar. Yarisma sonunda iiniversitemiz ekibi, bireysel olarak katildiklar1 3 farkli kategori-
deki yarigmalardan 1’inde altin madalya alarak birinci, 2 kategoride ise glimiis madalya alarak ikinci oldu. Takim kategorisinde ise
baslangi¢, ana yemek ve tath tabagi kategorilerinin tigiinde de giimiis madalya alarak ikinci oldu. Ayrica ekibimiz; Yilin en iyi 2.
Universitesi Odiiliine layik goriilerek kupa kazandi. Hem damismanlik yapan Ogr. Gér. Rifat PIR hocamizi hem de 6grencilerimizi
cani goniilden tebrik ediyorum.

Bizi her donem mutlu eden haberlerden biriside akademik yiikselmeler olmustur. Bu dénemde Fakiiltemiz 6gretim tiyelerinden Dr.
Ogr. Uyesi Murat ODEMIS dogent unvanimi almaya hak kazanmus, dgretim elemanlarimizdan Ars. Gor. Burak INANC ise yiiksek
lisans egitimini tamamlayarak bilim uzmani unvani almistir. Hocalarimizi tebrik ediyor, basarilarinin devamini diliyorum.

Donem sonunda Mustafa Calik Kongre Merkezi’nde diizenlenen mezuniyet tdreniyle dgrencilerimizi ugurladik. Térene Universite
y&netimi, protokol iiyeleri, akademik ve idari personel ile dgrenciler ve aileleri katildi. Sayg1 durusu ve Istiklal Mars1’nin ardindan
baslayan program, tanitim filmi, protokol konugmalari, fakiilte birincisi Cihan MAFER’in konusmasi1 ve 6grenci videolariyla devam
etti. Miizik dinletileri ve halk oyunlar1 gosterileriyle renklenen torende mezuniyet belgeleri ve ddiiller takdim edildi. Fakiilte birinci-
sinin mezuniyet kitligline plaka ¢akmasinin ardindan diploma yemini edilip kep atildi. Cosku dolu bu anlamli giinde emegi gegen
herkese tesekkiir ediyor, mezunlarimiza basarilar diliyorum.

Bu donemin bizi en fazla duygulandiran bir bagska durumu da yillarca Turizm Fakiiltesine emek veren, Turizm egitimini ve is tecrii-
besini her daim Fakiiltemizin faydasina kullanmis olan Fakiilte sekreterimiz Baris PIR’in aramizdan ayrilisi oldu. Is disiplinini, dii-
rustligiinii ve Fakiilte i¢in yapilacak ne varsa elinden geleni yapmaya ¢alisan yiiregini diisiiniirsek bizdeki degeri paha bigilemez.
Umarim her gittigi yer O’na basar1 ve mutluluk getirir. Fakiilte sekreterligi gorevine baslayan Emin OZEL beye de fakiiltemizde go-
revinin hayirli olmasimi diliyorum.

Iste bdylece bir donemi daha tamamlamis olduk. Ne diyeyim her déneme mutlu baslayabilmek ve hem mutlu hem de gururlu kapa-
tabilmek dilegiyle....

Prof. Dr. S. Beyza OZTURK SARIKAYA
Turizm Fakiiltesi Dekan V.
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FAKULTEMIiZ TURIZM BULTENI ILE 10 YILLIK BiR YOLCULUK

2024-2025 Egitim-Ogretim yilin1 basariyla tamamladigimiz bugiinlerde, Giimiishane Uni-
versitesi Turizm Fakiiltesi olarak biiyiik bir gurur ve mutlulukla Turizm Biilteni’mizin 22.
sayisini siz degerli okuyucularimizla bulusturuyoruz. 2015 yilinda ilk sayisiyla okurlariyla
bulusan Turizm Biiltenimiz, bu sayiyla birlikte 10. yilin1 doldurarak fakiiltemizin belleginde
onemli bir kilometre tas1 olarak yerini almistir. Biiltenimizin ilk sayisini hazirladigimiz giin-

ler diin gibi aklimda. O donemde, meslekteki ilk yilimin heyecanini yasarken biiltenin olu-

sum siirecindeki ilk yazilarimizi ve diizenlemelerimizi biiyiik bir 6zveri ve titizlikle kaleme
almistik. 11k 10 sayisina hem editor olarak hem de kose yazilariyla katki sundugum Turizm Biilteni’ne, 10. sayidan son-
ra kose yazilar1 araciligiyla destek vermeye devam ettim. Bu sayimizda ise yeniden editor olarak gorev almanin heyeca-

n1 ve mutlulugu igerisindeyim.

Her sayisinda fakiiltemizin gelisimini, etkinliklerini ve basar1 hikayelerini sizlerle bulusturmayi ilke edinen biiltenimi-
zin bu yeni sayisinda da zengin bir igerikle karsinizdayiz. Akademik ve 6grenci odakli faaliyetlerden fakiiltemizin giin-
cel gelismelerine, 6grencilerimizin ve mezunlarimizin basarilarindan mezuniyet coskumuz ile degerli hocalarimizin ka-
leme aldig1 yazilara kadar bir¢ok basliga yer verdigimiz bu saymin, siz degerli okuyucularimiz i¢in keyifli ve bilgilen-

dirici olmasini temenni ediyorum.

Son soz olarak geride biraktigimiz egitim-6gretim yilinda mezun olan tiim 6grencilerimizi bir kez daha yiirekten tebrik
ediyor, hayatlarinin yeni doneminde basarilar diliyoruz. Onlarin yollarinin her zaman agik ve aydinlik olmasini temenni
ediyoruz. Asagida ilk biiltenimizin kapagini, bir sonraki sayfada ise Turizm Fakiiltemizin 10 yillik biilten yolculugunu

sizlere sunuyorum. Yeni bir Turizm Biilteni sayisinda bulusmak dilegiyle...

Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS

=——— Ocak 2015 Yil. 1 =——
Turzm Ay waym
".KELER]HIZ “DOGU KARADENIZ BOLGESI,

=E - SURDURULEBILIR TURIZM KONGRESI”’
T on yillarda hezl gelisen teknolofi ve endusui- farkindaliklanmn ve isbirligi olanaklanmn arunimas
(] Dogmh_.k nin oraya Ukamm cevre kaynakh probl amag Ay da turizme hizmet ede:
siiz: artan nifis ve Ky il eya etmek isteyen basta seyahal acentalan, konaklamd
B Bilimsellik min sinarlili@s: insanli1, yeni bir kavram olan strdirile-  igletmeleri, yerel halk_ mesiek kuruluslar ve KUltir v
bilirlik kosullannin arastmimasma ve uygulanmasina  Turizm Bakanlii olmak ozere digier wum paydaslar
B Cahskanhk ; Sanayilesmenin neden oldugu sirsiz da yararlanmast hedeflenmekiedir. Deneyimleriniz,

51 sonucunda olusan ekonomik, sosyo-  paylasmant: sektore, bolgeye ve bilime onemli katkilaf

B Diiriistiiik kulturel ve gevresel tahribatlar dunya genelinde bu ger-  saglayacakiur.
- gevedeki farkindalifin artmasma neden olmustur. Bu Dogu Karadeniz Bolgesi, Surdurilebilir Turizn]
Sayg Baglamda: Turizm agsndan strdirtlebilirlik, dogal, Kongresinin Gumilshanede Universitemizin, kamu v
= ekonomik ve kulturel kaynaklann korunmasini ve de- i sini
® Hosgérii vamlihgim gozeten. kaynaklann degerlendirilmesi fir- E de
rizmin gevieye ve ckonomiye yapa- rencisi olup egitim veren tok Turizen Fakillics

i bilinci artrmays, kalkin- adiyla gergeklestirilecek olan “Dogu Karade

a ey eklemeyi, ev sahibi ne Bolgesi, SUrdUrilebilir Turizng
toplumun yasam kalitesinin arttnl- n v sah ol
masini, zivaretgilere yuksek kalite leri son c ¥

saglamayl hedeflemekts ve bu aktndir. Beklentilering 1l
amaglarla birlikte gevrenin yan, kongre oncesinde, esnasimn|
Kalitesini strdiirmeyi ve art- da e sonrasmndaki ev sahipligi

urmay1 hedefleyen bir anlayis e e mizden memnun kalacaSmz: umu
n . Kongremizde ana temamin derinleme|

SURDURDLEBILIRLIK
VEEKOTURIZM
1992"de Rio de Je-
nerio da gemeklesttilen
Bidesmis Milletler Cev-
e ve Kalkimma Konfe-
rans Diinya Zirve-
si'nde; iizerinde deellik-
ler durulan sirdirilebi-
lirlik kavram: daha son-

sine ele almmam kongrenin sonunda beklenen veri
min elde edilmesini diliyoruz.
G &

Turizm Fakiltesi, 14-15|
16 Mayis 2015 tarihleri arasnda Dogu Karadeniz Bol
masi ve sekworun dogal ve alturel varikiar gesi. Surdorglebiliv Turzm Kongeun.n duzenliyo
etkilerinin en aza indirilmesi igin Curduralebilictih an Gumiishane Universitesi Mahendislik ve Doga Bilim|
yisnn turizm sektoryle alakah tom paydaglar tamfm-  ler Fakultesi Cok
dan beni rekmektedir. G Uni-  kongre. 14 Mayis 2015

versitesi Turizm Fakiliesi tarafindan 14-15-16 Mayis  baslayacak olup, 2 giin boyunca stirecek olan oturum|
2015 tarihleri arasmda Giimishane de © larda; stirdirtlebilir wrizm ana temas: Ozerine fark]
niz Bolgesi, Surdurilebilir Turizm Kon konularda bildiriler sunulacaklardsr.

11 ulusal bir kongre dizenlenecektir. Kongrenin amac, Turizmin stirdortlebil r
balgesel ve yerel paydaslann goruslerini farkh disiplin. ki durumu hakkinda bilg 5
lerden aragtrmacilann cahsmalanyla harmanlayarak — eowim snerilerinin tartisilacag e gre de, kanlimcila
bilim dinyasina katkida bulinmaktr. Bununka birlikte 1 16 Mayis 2015 Cumsartesi gtint (GUmUshane- Kara,
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FAKULTEMIiZDEN HABERLER

Fakiiltemiz Dekan Yardimcist Dog. Dr. Ismail CALIK hocamiz, 25.04.2025 tarihinde Universitemiz Uluslara-

ras1 Ogrenci Koordinatorliigiine koordinatdr olarak atanmistir. Kendisini tebrik eder, basarilar dileriz.

04.10.2016 - 18.04.2025 tarihleri arasinda Turizm Fakiiltesi Fakiilte Sekreterligi gorevini biliyiik bir 6zveri,

gayret ve basariyla yiiriiten Fakiilte Sekreterimiz Saymn Baris PIR, Ilahiyat Fakiiltesi Fakiilte Sekreterligi gore-

vine atanmistir. Fakiiltemize vermis oldugu kiymetli hizmetler ve katkilarindan dolay1 kendisine tesekkiir eder,

yeni gorevinde saglik, mutluluk ve basarilar dileriz.

18.04.2025 tarihi itibartyla Fakiilte Sekreterligi gorevine Saym Emin OZEL atanmustir. Kendisine yeni gore-

vinde basarilar dileriz.

Fakiiltemiz 6gretim iiyelerinden Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS dogent unvanini almaya hak kazanmus, dgre-

tim elemanlarimizdan Ars. Gor. Burak INANC ise yiiksek lisans egitimini tamamlayarak bilim uzmani unvani

almistir. Hocalarimizi tebrik ediyor, basarilarinin devamini diliyoruz.

Fakiiltemizin Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinden Dog. Dr. Savas EVREN ve Dr. Ogr. Uyesi Sedat

TAS’1in “‘Diinyada ve Tiirkiye’de Kis Turizmi ve Geg¢misten Gelecege ZIGANA KAYAK MERKEZI’ adli

kitaplar1 yaymlandi Hocalarimizi tebrik eder, daha nice basarilara imza atmalarini dileriz.

Uluslararas1 Bodrum Gastro Fest 2025 Yemek Yarismasi’nda basar1 gosteren 6grencilerimiz katildiklar: yarig-

malardan 1 altin madalya ve 5 giimiis madalya kazanarak bizleri gururlandirmistir. Ogrencilerimizi ve danis-

man hocamizi tebrik eder, daha nice basarilar dileriz.

2024-2025 egitim-6gretim donemi icinde Turizm Rehberligi Boliimiimiiz i¢in Romanya, Polonya, Litvanya ve

Bulgaristan; Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiimiiz i¢in ise Portekiz ve Macaristan ile Erasmus personel

ve 0grenci degisim anlagmalar1 gerceklestirdik. Fakiiltemizin uluslararasi alandaki bu degerli adimlarinin arta-

rak devam etmesini ve tiim akademik paydaslarimiza basarilar getirmesini temenni ederiz.

TUBITAK BIDEB 2209-A Arastirma Projesi igin fakiiltemiz 6gretim iiyelerimiz, dgrencileriyle birlikte yaptik-

lar1 bagvurular degerlendirme siirecinden gegerek kabul almistir. Akademisyenlerimizi ve 6grencilerimizi tebrik

eder, basaril1 bir proje siireci dileriz.

¢  Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1t Bo6limii Dog. Dr. Savas EVREN hocamizin danigmanliginda, Gastrono-
mi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii 4. siif grencisi Ahmet CETIN ile 3. siif grencisi Ayse BAL ve 4. si-
nif 6grencisi Zeynep Cansu ARSLAN proje yiiriitiiciisii olarak kabul almistir.

¢  Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Ogretim Uyelerimizden Dog. Dr. Eray POLAT hocamizin danis-
manliginda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 3. smif 6grencisi Nuriye USDA proje yiiriitiiclisii
olarak kabul almistir.

¢  Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimii Ogretim Uyelerimizden Dr. Ogr. Uyesi Murat ODEMIS hocami-
zin danigsmanliginda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 3. smif 6grencisi Elif Nur KARAKAYA
proje ylriitiiclisii olarak kabul almistir.

¢  Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii Ogretim Uyelerimizden Dr. Ogr. Uyesi Emine SIMSEK EVREN
hocamizin danmismanliginda, Turizm Rehberligi Boliimii 2. sinif 6grencisi Merve USLU proje yliriitiiclisii
olarak kabul almistir.

Genglik ve Spor Bakanligimizin énciiliik ettigi Giimiishane Genglik ve Spor il Miidiirliigii tarafindan gercekles-

tirilen bilgi yarigmasinda iiniversite birincisi olan grupta yer alan Turizm Rehberligi 1.sinif 6grencimiz Mustafa

Mert ATICT' yi1 tebrik eder, basarilarinin devamini dileriz.
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ETKINLIKLERIMIiZ

FAKULTEMIZDE 21 SUBAT DUNYA REHBERLER GUNU KUTLANDI

Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Boliimii tarafindan 21 Subat Diinya Rehberler Giinii kapsaminda “Turizm Rehberli-
ginde Kariyer Planlamasi, Kisisel Gelisim ve Motivasyon” baglikli bir sdylesi diizenledi. Etkinligin konusmacisi Sinop
Universitesi Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi Béliimii’nden Dog. Dr. Giil Erkol BAYRAM olurken, moderatorliigii
Turizm Fakiiltesi Dekan Yardimcisi ve Turizm Rehberligi Boliim Baskani1 Dog. Dr. Ismail CALIK iistlendi.

Soylesi, Diinya Rehberler Giinti’niin kutlanmasiyla bagladi ve turist rehberliginin turizm sektorii i¢cindeki dnemi
vurgulandi. Ogrencilerimiz, turizm rehberliginin siirdiiriilebilirligi, meslegin gelecegi ve karsilagilan zorluklar gibi ko-
nular tizerine kapsamli bilgiler edinme firsat1 yakaladi. Soyleside, rehberlerin ilgi duyduklar1 konularda uzmanlasarak
kendilerini bir marka haline getirmelerinin sektorde fark yaratmada 6nemli bir unsur oldugu ifade edildi. Bu dogrultuda,
etkili iletisim, beden dili ve hikaye anlaticilig1 gibi becerilerin rehberlerin mesleklerinde basarili olmalari agisindan kri-
tik oldugu vurgulandi. Rehberlerin, anlatim tarzlarini gelistirerek turistlere unutulmaz deneyimler sunabilecekleri ve bu
sayede daha tercih edilir hale gelebilecekleri belirtildi.

Bunun yant sira, glinlimiiz teknolojilerinin turist rehberlerinin kisisel gelisimine katkilari {izerinde de duruldu. Reh-
berlerin dijital platformlar1 kullanarak yeni baglantilar kurabilecekleri, farkli dillere yonelebilecekleri ve sektorel gelis-
meleri daha hizli takip edebilecekleri ifade edildi. Ayrica, rehberlerin sosyal medya platformlarini aktif kullanarak ken-
dilerini daha genis kitlelere tanitma, uzmanlik alanlarin1 duyurma ve sektoérde daha fazla goriiniir olma imkanina sahip
olabilecekleri belirtildi.

Soylesi, 6grencilerimizin yonelttigi sorularin yanitlanmasinin ardindan sona erdi. Fakiiltemiz etkinligine katilimla-
rindan dolay1 Dog. Dr. Giil Erkol Bayram’a, Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk SARIKAY A’ya, Dekan Yardim-
cimiz ve Turizm Rehberligi Boliim Baskani Dog. Dr. Ismail CALIK a, fakiiltemizin degerli hocalarina ve dgrencilerimi-
ze tesekkiirlerimizi sunariz.

Meslegini biiyiik bir 6zveri ile yapan tiim rehberlerimizin Diinya Rehberler Giinii'nti kutluyor, rehber olma yolunda

ilerleyen tiim 6grencilerimize de basarilar diliyoruz.

TC.
Giimiighane Gniversitesi
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ETKINLIKLERIMIZ

FAKULTEMIiZ TURIZM VE GEZi KULUBU 2025 YILI iLK GEZIiSiNi ERGAN DAGI'NDA
KAYAK TURU OLARAK GERCEKLESTIRDI

Giimiishane Universitesi Turizm ve Gezi Kuliibii 2025 yilinm ilk gezisini 22 Subat Cumartesi giinii Er-
gan Dagi'nda kayak turu yapti. Kuliibiin akademik danismani Ars. Gor. Burak INANC 6nciiliigiinde
ve Yonetim Kurulu Baskani1 Abdullah Mert OZDIL’in yénetimi ile gerceklestirilen gezi, 6grencilerimizin
ilk olarak kayak takimlarini segmesiyle basladi. Ergan Dag1 Kayak Merkezi'nin sagladigi profesyonel ka-
yak egitim ekibi tarafindan alinan temel egitim sonrasi, ilk denemelerini gergeklestiren 6grencilerimizin
oldukca eglendigi goriildii. Gezi esnasinda kuliibiin etkin ve ¢aligkan iiyelerinden birisi olan Enes TAS"in
dogum giinii kutlandi. Kayak merkezinin saat 16:00 itibariyle kapanmasi sonucu Giimiishane'ye geri doniis
basladi. Gezi Giimiishane saat 19:00'da ulasilmasiyla sorunsuz bir sekilde sona erdi. Katilim gosteren tiim
kuliip iiyelerine Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi Boliimii olarak tesekkiir

ederiz.




ETKINLIKLERIMIiZ

FAKULTEMIZDE I. GELENEKSEL ZiGANA MASA TENISI TURNUVASI DUZENLENDI
Fakiiltemizde, 2024-2025 Egitim-Ogretim y1l1 Bahar Déneminde I. Geleneksel Zigana Masa Tenisi Turnu-

vasi diizenlendi. Akademik ve idari personelimizin katilimiyla gergeklestirilen turnuva 3 asamali olarak yapil-
di. Dekanlik tarafindan diizenlenen toplantida, ilk asamada kura ¢ekilerek oyuncu eslestirmesi yapildi. Eslesme
sonrasi birinci tur diizenlendi. Birinci turda oyunu kazanan adaylar yar1 finalist olarak ikinci tura yiikseldi. Ya-
11 finalistler arasinda eslesme yapilmasinin ardindan ikinci tur diizenlendi ve finalistler belirlendi. Finale kalan
adaylar arasinda yapilan ti¢lincii turu; Dog. Dr. Fazil KAYA hocamiz birincilik, idari personelimiz Habip Ali
OZDEMIR ikincilik ve Dog. Dr. Eray POLAT hocamz iigiinciiliik derecesiyle tamamladi. Turnuvamizin sona
ermesinin ardindan Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA tarafindan finalistlere ddiilleri-
nin takdim edilmesi adina 14.02.2025 tarihinde toplanti diizenlendi. 1. Geleneksel Zigana Masa Tenisi Turnu-
vasi’nda yer alan tiim akademik ve idari personelimizin katilimiyla gergeklestirilen toplantida, finalistlerimize
odiilleri, Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA ve Dekan yardimcimiz Dog. Dr. Ismail
CALIK tarafindan takdim edildi. Finalistlere birincilik, ikincilik ve iigiinciiliik madalyalari ile birlikte hediyele-
r1 verildikten sonra turnuvay1 birincilikle bitiren Dog. Dr. Fazil KAYA hocamiza sampiyonluk kupasi hediye
edildi. Turnuvaya katilan tiim akademik ve idari personelimize tesekkiir ediyor, dereceye giren finalistlerimizi

tebrik ediyoruz.
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ETKINLIKLERIMIiZ

FAKULTEMIZDE TURIST REHBERLiIGI MESLEK KANUNU VE YONETMELIGINDEKI
DEGISIKLIKLER ELE ALINDI

Fakiiltemizde 3 Mart 2025 tarihinde, Turist Rehberligi Meslek Kanunu ve Yonetmeligi'nde yapilan son degisiklikler
tizerine bir bilgilendirme toplantisi diizenlendi. Toplantida, Turizm Rehberligi Boliimii Aragtirma Gorevlisi Zekiye Nur
AKYUREKLI tarafindan yonetmelikteki giincellemeler ve meslege giris siirecleri detayli bir sekilde ele alind.
Fakiiltemiz Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk SARIKAYA, Turizm Rehberligi Boliim Baskani1 Dog. Dr. Ismail CA-
LIK, fakiiltemizin 6gretim iiyeleri ve dgrencilerimizin katilimlar ile gergeklesen toplantida; turist rehberligine bagvuru
siireci, uygulama egitim gezileri ve meslege kabul siavi gibi konular hakkinda kapsamli bilgiler paylasildi. Ogrencileri-
miz, yeni diizenlemelerin sektére ve meslege olan etkileri hakkinda sorular sorarak goriislerini dile getirdi. Katimlarin-
dan dolay1 basta Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk SARIKAYA olmak iizere tiim hocalarimiza ve 6grencilerimize tesek-

kiirlerimizi sunuyoruz.




ETKINLIKLERIMIiZ

TURIZM VE GEZi KULUBU GUMUSHANE UNIVERSITESI SOSYAL TESISLERI'NDE
IFTAR YEMEGI DUZENLEDI

Turizm ve Gezi Kuliibii'niin diizenledigi iftar yemegi Giimiishane Universitesi Sosyal Tesisleri'nde 14 Mart
2025 Cuma giiniinde gerceklestirildi. Iftar yemegine kuliibiin ydnetim ekibi, akademik danismani ile birlikte
Turizm Fakiiltesi'nden degerli hocalarimiz katilim gosterdiler. Hos ve samimiyet dolu bir ortamda yenilen ye-
megin ardindan, ¢ay ikramiyla birlikte sohbet edildi ve organizasyon sona erdi. Bu giizel ve anlamli giinde

aramizda bulunan tiim hocalarimiza ve 6grencilerimize tesekkiir ederiz.
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ETKINLIKLERIMIiZ
TURiIZM REHBERLIGi BOLUMU STAJ TOPLANTISI YAPILDI

20 Mart 2025 tarihinde Turizm Rehberligi Boliimii 6grencilerine yonelik staj bilgilendirme toplan-
t1s1 diizenlendi. Ogrencilerimize Ars. Gér. Burak INANC hocamiz tarafindan Giimiishane Universitesi
Turizm Fakiiltesi Staj Yonergesi hakkinda bilgilendirme yapildi. Toplantiya Turizm Rehberligi Bolii-
mii Béliim Baskan1 Dog. Dr. Ismail CALIK ve Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI hocalarimiz eslik
etti. Ogrencileri staj siireci hakkinda bilgilendirmek amaciyla yapilan toplantida; staj zorunlulugu, staj
stireci, staj degerlendirme usulii, haklar ve yiikiimliiliikkler hakkinda aciklamalar yapildi. Sunum sonra-

sinda 6grencilerin sorular1 cevaplanarak toplant1 sonlandirildi.

@ S T-E;
S GUMUSHANE UNIVERSITESI

TURIZM FAKULTESI
Turizm Rehberligi Bosliimi Eckinlikleri

STA3J BiLGILENDIRME TOPLANTISI

Ars. Gér. Burak iINANG

Tarih: 20.03.2025 - Persembe
Saat: 15.00

Yer: Turizm Fakiltesi D-107 (1.KAT)
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GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU STAJ TOPLANTISI YAPILDI

20 Mart 2025 tarthinde Gastronomi ve Mufak Sanatlar1 Boliimii tarafindan 6grencilerimize yone-
lik staj bilgilendirme toplantist diizenlendi. Staj yapmak i¢in 4. yariyilin1 tamamlamis olan dgrencile-
rimize Ars. Gor. Aleyna GUN hocamiz tarafindan Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Staj Yo-
nergesi hakkinda bilgilendirme yapildi. Toplantida; staj zorunlulugu, staj siireci, staj degerlendirme
usulii, haklar ve yiikiimliiliikler hakkinda detayli agiklamalarda bulunuldu. Bilgilendirme sonrasinda
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Bagkan1 Dog¢. Dr. Savas EVREN hocamiz 6grencilerimize;
staj slirecinin incelikleri, dikkat edilmesi gereken hususlar, staj baslangic ve bitis tarihleri ve dosya
teslim stireglerinde izlenmesi gereken adimlar ile teslim tarihleri hakkinda bilgiler verdi. Hocalarimi-
zin bilgilendirmeleri ve agiklamalarinin ardindan 6nceki donemlerde staj yapmis olan 6grencilerimiz-
den Aysenur CINAR (4. simf 6grencisi) ve Emrullah SELIMEN (3. sinif dgrencisi) staj deneyimlerini
paylasarak ogrencilere staj donemi hakkinda tavsiyelerde bulundular. Toplanti devaminda soru-cevap

fash diizenlendi ve ardindan toplanti1 sona erdi.
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GASTRONOMI VE MUTFAK SANATLARI BOLUMU TARAFINDAN “GASTRONOMI
EGITIMINDE MUFREDAT GELiSTIRME” BASLIKLI SOYLESI GERCEKLESTIRILDi
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii tarafindan Anadolu Universitesi Eskisehir MYO 6gretim
tiyesi ve TASFED Danisma Kurulu Baskani1 Dog. Dr. Osman GULDEMIR ’in katilimiyla “Gastronomi
Egitiminde Miifredat Gelistirme” baslikli ¢evrimigi sdylesi gerceklestirildi. Moderatorliigiinii Gastro-
nomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liim Baskan1 Dog¢. Dr. Savas EVREN’in ger¢eklestirdigi sdylesiye boliim

ogretim elemanlar1, 6grenciler, mezunlar ve farkli iniversitelerden konuklar katildi.

Soyleside oncelikle tlilke genelinde gastronomi egitiminin temel problemleri, gii¢lii yonleri ile ge-
lecege iliskin beklentiler degerlendirildi. Dog. Dr. Osman GULDEMIR, Tiirkiye’de gastronomi egiti-
minin insan kaynagi ve altyap1 eksikligi problemlerinin devam ettigini, bununla birlikte gecmise ki-
yasla ¢cok daha 1yi bir noktada oldugumuzu belirtti. Giildemir, son yillarda gastronomi boliimlerine
puani daha yiiksek 6grencilerin gelmesiyle ve 6gretim elemanlarinin gelismesiyle hem 6grenci tara-
finda hem de egitmenler tarafindan pozitif yonli gelismeler gézlendigini ifade etti. Sdylesinin deva-
minda gastronomi egitiminde miifredat sorunlar1 incelendi. Gilildemir, miifredattaki problemlerin ge-
nel olarak ilgili okullarin kadrosunda yer alan 6gretim elemanlarinin bakis agilar1 ve akademik egilim-
lerinden kaynakli olabilecegini; 6gretim elemanlarinin uzmanlik alanlarinin gastronomi miifredatlarini

sekillendirdigini belirtti. Soylesinin son kisminda Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastro-

GUMU§HANE UNIVERSITESI .
TURIZM FAKULTESI wRs
1

N ) — =¥ GASTRONOMIi VE MUTFAK SANATLAR
Boylece dis ve i¢ paydaslarin yeni miifredat caligma- BOLUMU

sina iliskin fikirleri alindi. Dog. Dr. Osman GULDE- Gastronomi E @ﬁ timinde
MIR, taslak miifredatin genel hatlariyla iyi hazirlan- Mifredat Gali %ﬁﬁ[’r’ﬁﬁﬂ@

Konusmaci: Dog. Dr. Osman GULDEMIR

TASFED Danigma Kurulu Baskani

Anadolu Universitesi Eskisehir Meslek Yuksekokulu Ascilik
Programi Ogretim Uyesi

nomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii i¢in hazirlanan

taslak ders miifredati detayli bir sekilde incelendi.

digimi ancak bazi noktalarin gelistirilmesi gerektigini
ifade edip ¢ikarilabilecek ve eklenebilecek derslerle

ilgili 6nerilerde bulundu.

Moderatér: Doc. Dr. Savas EVREN

CEVRIiMiCi SOYLESI

Tarih: 22.04.2025
Saat: 20.00

Etkinlige katilmak icin
asagidaki  karekodu
okutabilirsiniz.
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ETKINLIKLERIMIiZ

TURIZM VE GEZi KULUBU SANLIURFA-MARDIN GEZISi

Turizm ve Gezi Kuliiblimiiz 26-27 Nisan tarihleri arasinda Sanliurfa ve Mardin sehirlerine yonelik
bir Giineydogu turu diizenlemistir. Kuliibiin yonetim kurulu bagkan yardimcisi Turizm Rehberligi bo-
liimii 3. siif 6grencimiz Selcuk OZKOK, kuliibiin akademik danismani Ars. Gor. Burak INANC ve
TUREVEL Tour Seyahat Acentesi dnderliginde gergeklestirilen turda, tur rehberi olarak eski mezun
ogrencimiz Nisan Aziz KOC gorev yapmistir. Seyahat acentesi ve kulubiin yonetim ekibiyle birlikte
belirlenen destinasyonlar ziyaret edilmis olup, tur sirasinda rehberimiz tarafindan detayli anlatimlar
gerceklestirilmistir. Tur rehberimizin anlatimlar1 dogrultusunda katilimcilara 6diillii sorular sorulmus
ve kazanan &grencilere ddiilleri kuliibiimiiziin yonetim ekibi tarafindan takdim edilmistir. Ogrencile-

rin yurtlarina ve kaldig1 yerlere giivenli bir sekilde ulastirnlmasiyla tur sona ermistir.
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ETKINLIKLERIMIiZ

FAKULTEMIiZ KADIN GiRiSIMCILIGI ZIRVESINE KATILDI

Universitemiz ile Giimiishane Ticaret ve Sanayi Odas1 Kadin icra Kurulu is birliginde 13 Mayis 2025 tarihin-
de “Giimiishane Kadin Girisimciligi Zirvesi” diizenlendi. Zirvenin temel konular1 arasinda; kadin girisimciligini
tesvik etmek, kadin emegini goriiniir kilmak ve toplumsal farkindaligr artirmak yer almaktayda.

Tiirkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB) Kadin Girisimciler Kurulu yetkilileri, ¢cevre illerden gelen girisimci
kadinlar, kamu ve sivil toplum temsilcileri, 6grenciler ve ¢cok sayida davetli etkinlikte yer aldi. Yapilan protokol
konusmalarinda kadinlarin ekonomik ve sosyal hayattaki yeri, yerel kalkinmadaki rolleri ve girisimcilik potansi-
yelleri ¢ok yonlii olarak ele alindi.

Giimiishane Universitesi Dr. Mustafa Calik Kongre ve Kiiltiir Mer-

kezi’'nde yogun katilimla yapilan Giimiishane Kadin Girisimciligi

Zirvesi’de kadin girisimciler ve dgrenci kuliipleri stantlar agtr. Uni- 5
versitemizin ev sahipliginde gerceklestirilen etkinligin diizenleme :
kurulunda yer alan Saym Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZ-
TURK SARIKAYA’nin esliginde Turizm Fakiiltesi akademisyenle-
rimiz, 6grencilerimiz ve kuliiplerimiz de hazirladiklar etkinliklerle
Zirve’ye katki sagladi.

Fakiiltemizin 6grenci kuliiplerinden biri olan Gastronomi Kuliibii

ogrencileri, Giimiishane ilinin yoresel ve cografi isaret tescili alan

trtinlerinin bulundugu bir stant kurarak etkinlige katilan misafirlere,
Gilimtighane’nin gastronomik kimligi haline gelmis tiriinleri tanitti. Kurulan stantta; Giimtishane Dut Pestili, Gii-
miishane Komesi, Giimiishane Ekmegi, Giimiishane Sironu, Kiirtiin Arakoy Ekmegi, Giimiishane Seker Fasulyesi,
Deleme Peyniri, Kusburnu Nektari, Kelkit Seker Fasulyesi, Kelkit Ketesi ve Siran Kok Pekmezi'ne yer veril-
di. Ayni sekilde Turizm ve Gezi Kuliibii biinyesinde bir stant kurularak kuliip liyesi 6grencilerimiz tarafindan Gii-
miishane ilinin sahip oldugu turistik ve tarihi mekanlarin, yapilarin ve dogal giizelliklerin tanitildigi sunumlar ger-
ceklestirildi. Bu kapsamda 6grencilerimiz; Santa Harabeleri, Oriimcek Ormanlari, Limni Golii, Tomara Selalesi,
Artabel Golleri Tabiat Parki, Torul Cam Teras, Karaca Magarasi, Siileymaniye mahallesi, Glimiishane Kent Or-
mani1, Giimiishane Konaklar1, Krom Vadisi ve Imera K&yii, Satala Antik Kenti, Giimiishane Kis turizmi merkezle-

r1, Glimiishane Kaleleri ve Giimiishane yaylalar1 hakkinda misafirlere tanitim amagli sunumlar yapti.

Zirve kapsaminda workshop etkinligi diizenlendi. Etkinlige, Glimiishaneli

hemserimiz iinlii yemek uzmani ve yazar Sahrap SOYSAL da katildi. Ka-

din girisimciligi zirvesinde yaptigi konusmada kadin kooperatiflerinin
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i giiclenmesi i¢in uzun yillardir ¢aligmalar yiiriiten Sahrap SOYSAL, kadin-
larin ekonomik ve sosyal yasamdaki doniistiiriicii roliinii kendi deneyimle-
r1 lizerinden aktardi. Soysal, kadin girisimciligini destekleyen etkinliklere
katilmanin kendisi i¢in ¢ok anlamli oldugunu belirterek sunlar1 séyledi:
“Ben bir yemek yazariyim, Glimiishaneliyim. Buras1 babamin memleketi.
Glmiishane ile goniil bagim var. Yillar sonra kadin zirvesi i¢in buraya
geldigim i¢in, siz degerli kadinlarimiz ve sevgili 6grencilerimizle birlikte
oldugum icin de ¢ok mutluyum. Bence hayatin i¢ginde kadin varsa gercek-
ten hayat da vardir. Kadinsiz bir hayat, hayat degildir. Kadinin 6nemine

cok inantyorum. Yaklasik 10 yildir kadin kooperatiflerini destekliyorum.”
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...Haberin Devami...

Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii’'nden Ogr. Gor. Rifat PIR, Turizm Rehber-
ligi Boliimii’nden Dog¢. Dr. Ismail CALIK ve gastronomi boliimii 6grencileri, Sahrap Soy-
sal’a workshop etkinliginde eslik etti. Etkinlik sirasinda 6grencilerimiz; seyyar mutfak alaninda, cog-
rafi isaretli tirlinler i¢in agilan stantta ve destinasyon tanitiminin yapildigi stantta yerlerini aldilar. Et-
kinlikte Glimiishane’nin geleneksel mutfagina ait yoresel lezzetler arasindan pestil kavurmasi ve siron
yapimi uygulamali olarak gerceklestirildi. Soysal’in rehberliginde diizenlenen workshop, katilimcilara
hem unutulmaya yiiz tutan iirlinleri yeniden kesfetme hem de geleneksel tarifleri modern gastronomik
yontemlerle harmanlama firsat1 sundu. Boylece etkinlik boyunca bilgi paylasiminin yani sira, mutfak
kiiltiiriiniin korunmasi ve gelecek kusaklara aktarilmasi hedeflenmis oldu.

Etkinlikte girisimcilik hikayeleri, kadin kooperatiflerinin yerel kalkinmadaki etkileri ve devlet destek-
lerine erisim mekanizmalar1 gibi konular ayrintili sekilde ele alindi. Zirve sonunda girisimci kadinla-
rin hikayelerinin geng¢ katilimcilara ilham verdigi vurgulanarak, bolgedeki girisimcilik kiiltiiriine an-
laml katkilar saglandig ifade edildi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

2024-2025 EGITIM-OGRETIM YILI MEZUNIYET TORENIMiZ
16 Mayis 2025 Cuma giinii saat 14.00’te Giimiishane Universitesi Mustafa Calik Kongre Merke-

zi’nde baslayan Turizm Fakiiltesi Mezuniyet Toreni, miizik dinletisi ve 6diil takdimleri ile devam etti.

Mezuniyet tdrenimize; dgrencilerimiz ve ailelerinin yan1 sira, Giimiishane Universitesi Rektorii
Prof. Dr. Oktay YILDIZ, Rektor Yardimcilar1 Prof. Dr. Handan CAM ve Prof. Dr. Ridvan SAHIN,
Gilimiishane Belediye Baskan1 Vedat Soner BASER ile Turizm Fakiiltesi’nin akademik ve idari perso-
neli katilim sagladi.

Sayg1 durusu ve Istiklal Marsi’nin ardindan baslayan toéren, Giimiishane Universitesi Tanitim Fil-
mi, fakiilte birincisi Cihan MAFER’in konusmasi, Rektor Prof. Dr. Oktay YILDIZ’1in konusmalari,
Turizm Rehberligi Béliim Baskani Dog. Dr. Ismail CALIK ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim
Bagkani1 Dog. Dr. Savas EVREN’in konusmalari ile devam etti. Ayrica, mezun 6grencilerimizin video-
lar1 gosterildi; miizik dinletileri sunuldu. Ogrencilere mezuniyet belgeleri, plaket ve ddiilleri takdim
edildi. Fakiilte birincisi Cihan MAFER, mezuniyet kiitiigline plaka ¢akti. Program, diploma yemini ve
kep atma toreniyle sona erdi.

Turizm Rehberligi Bolimii 6grencisi ve fakiilte birincisi Cihan MAFER konusmasinda, hayatinin
en anlamli, renkli ve heyecanli dénemini Giimiishane Universitesi’nde gegirdigini ve bu dort yilda

unutulmaz anilar biriktirdigini ifade etti.




...Haberin Devami...

2024-2025 EGITIM-OGRETIM YILI MEZUNIYET TORENI

Turizm Rehberligi Béliim Baskani Dog. Dr. ismail CALIK, konusmasinda mezunlarimizi ve aile-
lerini tebrik ederek, 6grencilerin aldiklar1 egitimle sadece bilgi ve beceri kazanmadiklarini; ayni za-
manda Tiirkiye'nin turizm sektoriinde 6nemli roller iistlenebilecek yetkinlige ulastiklarini belirtti.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Dog. Dr. Savas EVREN, boliimiin i1lk mezunlari-
nin yasadig1 zorluklar1 bagariyla astigini vurgulayarak, mezunlarimizin sektérde fakiiltemizi en iyi se-
kilde temsil edecegine inandigini belirtti.

Rektor Prof. Dr. Oktay YILDIZ ise konusmasinda, mezunlarimizin yalnizca mesleki donanimla
degil; etik ve insani degerlerle de topluma katki sunacak bireyler olarak yetistirildigini vurguladi.

Mezuniyet torenimize katilim saglayan tiim konuklarimiza tesekkiir eder, mezun 6grencilerimizi

ve ailelerini tebrik ederiz.




ETKINLIKLERIMIiZ

TURIZM HAFTASI: UNIiVERSITEMIiZDEN GASTRONOMI VE KULTUR HAMLESI
15-22 Nisan Turizm Haftas etkinlikleri, Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii koordinasyonunda diizenle-
nen gorkemli bir programla Giimiishane’de kutlandi. Glimiishane Valisi Aydin BARUS, Belediye Bas-
kan1 Vedat Soner BASER, Il Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Nihal SURMELI, kamu kurumlar ile sivil
toplum kuruluslarinin temsilcileri ve halkin yogun katilim gésterdigi programa Universitemizi temsi-
len Rektéor Yardimcis1  Prof. Dr. Handan CAM ile Turizm Fakiiltesi Dekam

Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk SARIKAYA, gretim elemanlarimiz ve dgrencilerimiz istirak etti.

Etkinlikler, Giimiishane Belediyesi 6nlinden Atatiirk Parki’na uzanan kortej yliriiyiisiiyle basladi. Bu-
rada gergeklestirilen acilis konusmalarinda Vali BARUS, turizmin Tiirkiye ekonomisine 2024 yilinda
61,1 milyar USD katki sagladigin1 ve yaklasik 62,2 milyon ziyaret¢inin agirlandigini vurguladi. Va-
li Barus, Siileymaniye Mahallesi koruma amacli imar plani, Satala Antik Kenti karsilama merkezi,
Santa Harabeleri ve Imera Manastir1 projeleri basta olmak iizere siirdiiriilen restorasyon ve altyapi ¢a-
lismalarinm turizm ivmesini yiikseltecegini belirtti. 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirii Nihal Siirmeli ise
Karaca Magarasi, Limni Golii, Tomara Selalesi, Satala Antik Kenti ve Santa Harabeleri’nin yani sira
zengin gastronomi mirasimizin ilin destinasyon degeri agisindan stratejik onem tasidigimi1 kaydederek,

biitiinciil bir turizm eylem planinin gerekliligine dikkat cekti.
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Konusmalarin ardindan Atatiirk Parki’nda yer alan Turizm Haftas: Resim Sergisi gezildi. Universite-
miz Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencileri, yoreye 6zgii lezzetlerden
olusan yaratict sunumlariyla biiyiik ilgi topladi. Programin kapanisi, tarihi dokusuyla 6ne ¢ikan Siiley-
maniye Mahallesi’ndeki Zeki Kadirbeyoglu Konagi’nda gerceklesti. Burada Turizm Meslek Lisesi
ogrencileri tarafindan hazirlanan 29 cesit geleneksel Giimiishane yemegi ziyaretcilerin begenisine su-
nuldu. Universitemiz akademisyenleri ve 6grencileri, sehrin gastronomi ve kiiltiirel mirasin1 tanitan
bu etkinliklerde aktif rol alarak hem yerel is birligini giiclendirdi hem de uygulamali turizm egitimine
katki sundu. Program, yerel paydaslarla birlikte gelistirilen projeler sayesinde Glimiishane’ nin kiiltii-
rel, tarihi ve dogal zenginliklerinin daha genis kitlelere tanitilmasi yoniinde onemli bir adim olarak

degerlendirildi.
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...Haberin Devami...

Dogu Karadeniz Kariyer Fuari1 sebebiyle Giresun’da bulunan Rektériimiiz Prof. Dr. Oktay YILDIZ
Turizm Haftas1 ve bu kapsamda Il Kiiltiir Turizm Miidiirliigii tarafindan koordine edilen etkinlik ile
ilgili olarak su ifadelere yer verdi: “Gilimiishane’nin sahip oldugu kiiltiirel, tarihi ve dogal zenginlikle-
rin tanittmi amaciyla 11 Kiiltiir ve Turizm Miidiirliigii koordinasyonunda diizenlenen Turizm Haftasi
programina gosterilen yogun ilgi, ilimizin turizm potansiyelini daha ileri noktalara tasima yoniindeki

ortak kararliligimizi bir kez daha ortaya koymustur.

Bu vesileyle; kortej yiirliylisiinden resim sergisine, gastronomi sunumlarindan Siileymaniye Mahallesi
etkinliklerine kadar titizlikle hazirlanan organizasyonlarda paydaslarimizla sergiledigimiz gii¢lii is bir-
liginden duydugum memnuniyeti ifade etmek isterim. Giimiishane Valimiz Sayin Aydin BARUS un,
Belediye Baskanimiz Sayin Vedat Soner BASERin ve il Kiiltiir ve Turizm Miidiiriimiiz Sayin Ni-
hal SURMELI’nin vizyoner yaklasimlari; turizmin bolgesel kalkinmadaki stratejik roliinii vurgulayan
son derece kiymetli degerlendirmelerdir.

Universitemizi temsilen programa katilan Rektdr Yardimcimiz Prof. Dr. Handan CAM ile Turizm Fa-
kiiltesi Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA basta olmak iizere, yiiriitme ekibin-
de gorev alan akademisyenlerimize, idari personelimize ve 6zellikle Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
ogrencilerimizin 6zgiin sunumlarryla dne ¢ikan yaratic1 katkilarina ictenlikle tesekkiir ediyorum. Uni-
versite-sehir biitiinlesmesi yaklasimimiz dogrultusunda, arastirma ve egitim altyapimizi bolgesel tu-
rizm projeleriyle harmanlayarak Siileymaniye Mahallesi, Satala Antik Kenti, Santa Harabeleri ve
Limni Golu gibi degerlerimizin koruma-kullanma dengesini gozeten caligmalarina bilimsel destek

vermeyi siirdiirecegiz.
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ETKINLIKLERIMIZ

TURIZM VE GEZi KULUBU IiLE 19 MAYIS KAPSAMINDA UNIDES ANKARA PROJESI

Turizm ve Gezi Kuliibii 17-18 Mayis tarihlerinde Genglik ve Spor Bakanligi'nin destekledigi UNI-
DES projeleri kapsaminda "Ankara’da Gelecegin Giimiis Izleri: 19 Mayis’a Yolculuk" adli projeyi ger-
ceklestirdi. Proje olarak diizenlenen geziye proje koordinatdrii turizm rehberligi boliimii 3. sinif 6grenci-
miz Abdullah Mert OZDIL ve kuliibiin akademik danismani Ars. Gor. Burak INANC onciiliik etti. Gezi
Ankara'da belirlenen 16 ayri turizm destinasyonunun turist rehberi Pinar YILMAZ esliginde ziyaret edi-
lerek tamamlandi ve giin sonunda 6grenciler Ankara'nin Golbasi ilgesinde yer alan 6grenci yurtlarinda
konaklamalarin1 gerceklestiler. Belirlenen 16 ayri turizm destinasyonunu geziye katilan Turizm Rehber-
kisiye ve bir diillii soruyu bilen kisiye ddiilleri kuliibiin akademik danismani Ars. Gor. Burak INANC
tarafindan takdim edilmek iizere planlandi. Konaklama sonrasi Gilimiishane'ye doniis gerceklestirildi ve
ogrencilerin Giimiishane igerisinde belirledikleri noktalara ulastirilarak gezi tamamlandi. Projeye destek
vererek gerceklesmesinde pay1 bulunan Turizm Fakiiltesi Dekan Dog. Dr. Ismail CALIK'a, Sosyal Hiz-
metler Boliimii'nden Dr. Ogr. Uyesi Fevziye BEKAR'a ve 6grencilerine, ek olarak projenin dis paydast

olarak yer alan Bayburt Universitesi dgrencilerine tesekkiir ederiz.
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ETKINLIKLERIMIZ

TURIZM FAKULTESI TURK MUTFAGI HAFTASI ETKINLiGINDE YERINI ALDI

Cumbhurbagkanligt ve Saymn Emine Erdogan Hanimefendi'nin onciiliiglinde 2025 yili kapsaminda
“Tirk Mutfagr Klasikleri” temasiyla diizenlenen Tirk Mutfagi Haftas1 etkinliklerinin dordiinciisii,
Giimiishane’de gerceklestirildi. Giimiishane Valiligi, Giimiishane Belediyesi, ilce belediyeleri, 11 Kiil-
tiir ve Turizm Miidiirligi ile Milli Egitim Miidiirliigii’ne bagli meslek liselerinin katkilariyla Atatiirk
Parki’nda diizenlenen acilis programina, Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi de aktif katilim

sagladi.

Programa, Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dekan Yardimcisi Dog.
Dr. Ismail Calik, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 B6liimii Baskan1 Dog. Dr. Savas Evren, Dr. Ogr.
Uyesi Murat Odemis ve Ogretim Gérevlisi Rifat Pir ile birlikte Gastronomi Boliimii dgrencileri katil-

di. Etkinlikte, Tiirk mutfaginin geleneksel tatlilar1 arasinda yer alan kegkiil de tanitildu.

Tiirk mutfaginin geleneksel tatlilar1 arasinda yer alan keskiil ile hazirlanan sunum, hem katilimcilar
hem de ziyaretgiler tarafindan biiyiik ilgi gordii. Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastrono-
mi Boliimii 6grencileri, keskiiliin yapim asamalarin1 sunarak hem tatliy1 tanittt hem de Tiirk mutfagi-

nin zengin kiiltiirel mirasin1 yansitma firsat1 buldu.
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ETKINLIKLERIMIZ

TURIZM FAKULTESI’NDE 23 NiSAN VE TURIZM HAFTASI BIRLIKTE KUTLANDI

Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Uygulama Mutfagi’nda anasinifi 68-

rencilerinin katilimiyla “Minik Sefler Mutfakta™ baglikli kurabiye atolyesi etkinligi gerceklestirildi.

Bu y1l ikincisi diizenlenen etkinlik, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Dog. Dr. Sa-
vas EVREN koordinasyonunda boliim akademisyenleri tarafindan organize edildi. Etkinligin bu yilki
katilimc1 minikleri Giimiishane Final Okullar1 Anaokulu ile Sehit Murat Ak¢cay Anaokulundan geldi-
ler. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim eleman1 Ogr. Gor. Rifat PIR ’in dnciiliigiinde yii-
ritiilen atolyede minik seflere Rektér Yardimcisi Prof. Dr. Handan Cam, Turizm Fakiiltesi Dekani
Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA, Dekan Yardimcis1t Dog. Dr. Ismail CALIK, Gastrono-
mi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani Dog¢. Dr. Savas EVREN ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Bolimi 6grencileri eslik etti. Cikolatali ve sade kurabiyeler yapan bes yas grubu anasimifi 6grencileri
atolye siiresince eglenceli vakit gecirdi. Atdlyenin ardindan yaptiklar1 kurabiyeleri yiyen 6grenciler

mutfakta olmaktan ve kendi pisirdikleri kurabiyeleri yemekten biiytik keyif aldilar.
Etkinlikle ilgili olarak Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii Baskan1 Do¢. Savas EVREN sun-

lar1 sdyledi: “Turizm Haftas1 ve 23 Nisan haftasinin denk gelmesi tizerine gecen yil bu etkinligin ilki-
ni gerceklestirmistik. Yine sehrimizdeki iki okuldan miniklerin katilimi ile pizza yapmistik. Bu yil ku-
rabiye yapalim istedik. Oniimiizdeki yillarda da farkli okullarin katilim ile etkinli§imizi siirdiirmek
istiyoruz. Etkinlik sayesinde hem anasinifi 6grencilerinin mutfaga olan ilgisi artiyor hem de eglenceli
vakit gegciriyorlar. Bizler i¢cin de ¢ok giizel ve anlamh bir etkinlik oluyor. Etkinlige katilim gosteren
Glimiishane Final Okullarina ve Sehit Murat Ak¢ay Anaokulunun kiymetli yoneticilerine, 6gretmenle-
rine ve minik seflere tesekkiir ediyorum. Ayrica miniklerin
onliiklerine sponsor olan Giimiishane Final Okullarina, ku-
rabiye malzemelerine sponsor olan Divan Pastanesine siik-
ranlarimi sunuyorum.”

Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZ-
TURK SARIKAYA ise “Turizm Haftasi’n1 bu yil farkls et-
kinliklerle kutluyoruz. Bu yil 23 Nisan kutlamalar1 da bu
tarthe denk geldi. Etkinlik anaokulu 6grencilerinin yetenek-
lerini kesfetme ve gelecekteki mesleklerini tanima agisin-
dan degerli goriilmektedir. Ayrica, etkinlik hem Universite-
sehir etkilesimine hem de anaokulu 6grencilerine Gastrono-
mi ve Mutfak Sanatlar1 boliimiiniin tanitimina katki sagla-

yacaktir. Etkinlige katki saglayan tiim paydaslara tesekkiir-

lerimi sunuyorum” diyerek sézlerini tamamladi.
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...Haberin Devami...

Giimiishane Universitesi olarak bu anlamli etkinlikte mi-
nikleri iiniversitemizde agirlamaktan biiylik memnuniyet
duydugunu ifade eden Rektoriimiiz Prof. Dr. Oktay YIL-
DIZ sunlari soyledi: “Giimiishane Universitesi olarak
sehrimizin sosyo-Kkiiltiirel hayatin1 zenginlestiren her faa-
liyeti ‘sehir-liniversite kucaklasmasinin somut bir adimi
olarak goriiyoruz. Turizm Haftas1 ve 23 Nisan coskusunu
birlestiren bu etkinligimiz erken yasta yetenek kesfini

desteklerken Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolimii-

miiziin bilimsel altyapisin1 toplumla paylasma misyonu-
muzu da pekistiriyor. Minik seflerimizin gozlerindeki merak; iiniversitemizin aragtirma-uygulama ka-
pasitesini kentimizle bulusturdugumuzda ortaya ¢ikan sinerjinin en giizel gostergesidir. Hosgori ikli-
minin, birlikte iretmenin ve kiiltiirel ¢esitliligin lezzetli bir kurabiye tarifinde viicut buldugu bu etkin-
likte emegi gecen akademisyenlerimizi, 6grencilerimizi, degerli okul yoneticilerimizi igtenlikle kutlu-

yorum.”
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ETKINLIKLERIMIiZ

GELECEGIN SEFLERIYLE GECMISIN KULTUREL MIiRASI
Genglik ve Spor Bakanligi Genglik Hizmetleri Genel Mudiirliigii tarafindan ylriitiilen ve iiniversite
ogrenci topluluklarinin projelerini hayata gegirmelerine imkan saglayan Universite Ogrenci Topluluk-
lar1 Is Birligi ve Destek Programi (UNIDES) kapsaminda 3.
donem basvuru sonucunda, Giimiishane Universitesi Gast-
ronomi Kuliibii, “Gelecegin Sefleriyle Ge¢misin Kiiltiirel
Mirasi: Antep Baklavasi” baslikl1 projesiyle hibe almaya hak
kazandi. Bu kapsamda Giimiishane Universitesi Gastronomi
Kuliibii ve Turizm Fakiiltesi i birligiyle ogrencilerimizin
profesyonel becerilerini gelistirmeye yonelik diizenlenen GSTRONOM
sOylesi ve atolye caligsmasi biiyiik ilgi gordii. 25 Nisan Cuma
giinii saat 10.00°da baslayan etkinlik aksam 18.00’a kadar

interaktif bir sekilde siirdii.
Etkinlige Guinness Diinya Baklava Rekortmeni Egitmen Sef Mahmut DOLMACI ve Sef Muhammed

Emin ILIPINAR katildi. Seflerimiz, sdylesi boliimiinde mesleki deneyim ve tecriibelerini 6grencileri-
mizle paylasirken, devaminda gergeklestirilen atolye calismasinda Antep baklavasi basta olmak iizere
cennet camuru, midye tath, kadayif tatlisi, katmer tatlis1 ve Arap tava yemeginin yapim inceliklerini
uygulamali olarak aktardilar. Ozellikle Sef Mahmut DOLMACI, katilimcilara tatli ve yemeklerin piif

noktalarini ve ustalik gerektiren detaylarin1 canli uygulamalar esliginde anlatti.

Etkinlige katilim saglayan 6grenciler, hem seflerin degerli deneyimlerinden yararlandi hem de uygu-
lamal1 egitimler sayesinde 6nemli kazanimlar elde etti. Bu basarili ve etkili organizasyona katki sunan
basta Egitmen Sef Mahmut DOLMACI ve Sef Muhammed Emin ILIPINAR olmak iizere, seflerimi-
zin Universitemize gelerek dgrencilerle bulusmasina aracilik eden ve planlamay1 gergeklestiren Gast-
ronomi Kuliibii Danismani Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS hocamiza, kuliip ydnetimine ve eme-

g1 gecen herkese tesekkiir ederiz.
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ETKINLIKLERIMIZ

GUMUSHANE FATiH ANADOLU IMAM HATIP LiSESIi FAKULTEMIZi ZIYARET ETTI

Giimiishane Fatih Anadolu Imam Hatip Lisesi 11 Haziran 2025 tarihinde Turizm Fakiiltesine ziyaret
gergeklestirdi. Fakiiltemizin Turizm Rehberligi Boliimii ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimle-
ri hakkinda Arastirma Gorevlisi hocalarimiz Zekiye Nur AKYUREKLI ve Aleyna GUN katilimcilar
detayl bir sekilde bilgilendirdiler. Ziyaretlerinden dolay1 Giimiishane Fatih Anadolu imam Hatip Li-

sesi miidiirii Kazim OZEN hocamiza, Gokhan AKKUS hocamiza ve dgrencilerimize tesekkiir ederiz.
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ETKINLIKLERIMIZ
TURIZM FAKULTESI DEKANIMIZ PROF. DR. SEVIM BEYZA OZTURK SARIKAYA VE DEKAN YAR-
DIMCIMIZ DOC. DR. iSMAIL CALIK TUBITAK 4007 KAPSAMINDA YAPILAN BiLiMiN ISIGINDA
BAYBURT 2 PROJESINDE ATOLYE LIDERI VE KONUSMACI OLARAK BULUNDU.

12-14 Haziran 2025 tarihlerinde Bayburt’da yapilan TUBITAK 4007 Bilimin 1s18inda Bayburt 2 projesi’ne Fakiiltemiz
Dekan Vekili Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya ve Dekan yardimeimiz Dog. Dr. Ismail CALIK iki farkli ¢alisma
ile katilim saglamiglardir. Dekan Vekilimiz Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya ‘‘Kimyanin Biiyiisii: Oda kokunu
kendin yap’’ konusu ile atdlye lideri olarak bulundu. Hem lise ve iiniversite dgrencilerine kendi zevklerine ve se¢imle-
rine gore oda kokularin1 yaptirip hediye ederek hem de etkinlik boyunca giizel kokular hakkinda sohbetler ederek proje
etkinlik giinleri tamamlandi. Dekan Vekili Prof. Dr. Oztiirk Sarikaya, bu gibi uygulamali etkinliklerin ¢cocuklarin ve
genglerin 6z giivenlerini arttirdigini ve bilimi sevmeleri i¢in 6nemli oldugunu ifade ederek boyle etkinliklerde bulun-
maktan ¢ok mutlu oldugunu belirtti.

Dekan yardimcimiz Dog. Dr. Ismail Calik ise ‘‘Bayburt ilinin Somut Olmayan Kiiltiirel Miras Kaynaklar1’> baglikl1
sOylesiyi gerceklestirdi. Dog. Dr. Calik sdyleside; Dede Korkut Hikayeleri, Bayburt Tasi, Koy Odas1 Gelenegi, Ehram
Dokumaciligi ve Bayburt Kokog¢ Corbasi hakkinda anlatimlar yaparak etkinlige katilan kisilere somut olmayan kiiltiirel
miraslarin, iilke ve toplum i¢in degerini, 6nemini ve toplumsal kimligin olusumundaki yerini vurguladi. Dog. Dr. Ca-
lik, boyle etkinliklerin farkli alanlardaki insanlar1 bir araya getirerek etkilesim kurulmasinda 6nemli bir birlestirici ol-
dugunu ve insanlarin kendi degerlerini tanima firsati sundugunu belirtti. Bu tiir projelerin sayisinin artmasi gerektigini
bildiren hocamiz s6zlerini bdyle bir projede yer almaktan duydugu memnuniyeti dile getirerek tamamladi.

28.



ETKINLIKLERIMIZ

GUMUS ADIMLAR: OZEL BIREYLER iLE GUMUSHANE KESFI
Giimiishane Universitesi Gastronomi Kuliibii, Genglik ve Spor Bakanligi’nin destekledigi UNIDES projesi

kapsaminda “Giimiis Adimlar: Ozel Bireyler ile Giimiishane Kesfi” adl1 sosyal sorumluluk projesini basa-
riyla gerceklestirdi.

Gastronomi Kuliibii’nlin toplumu giiclendirmeyi hedefledigi
proje, tiniversite 0grencilerini sosyal destek ihtiyagl bireylerle
bir araya getirdi. Proje kapsaminda, farkli sosyal gruplarin bir
arada vakit gegirmesi ve kiiltiirel etkilesimin artirilmasi1 ama-

ctyla Glimiishane’nin tarihi ve dogal gilizelliklerine yonelik bir

tur programi diizenlendi.
Tur programi; Siileymaniye Yerleskesi, Karaca Magarasi, Torul Cam Teras, Kiirtiin Caglayandibi Selalesi
Tabiat Parki ve Kiirtiin Oriimcek Orman1 Tabiat1 Koruma Alan1 gibi énemli turistik noktalar1 kapsadi. Ka-
tilimcilar, bu yerleri gezip kesfederken hem eglenceli anlar yasadilar hem de birbirlerini daha yakindan
tanima firsat1 buldular.

Projeyle, 6grencilerin sosyal duyarlilik farkindaliklarinin
artirilmasinin yani sira, dezavantajli bireylerin aktif sosyal
yasamlarina katki saglanmasi hedeflendi. Giimiishane Uni-
versitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar
Boliimii ile Turizm Rehberligi Bolimii, Saglik Bilimleri
Fakiiltesi Sosyal Hizmet Boliimii ve Ozel Giimiis Empati
Ozel Egitim ve Rehabilitasyon Merkezi is birligiyle ger-
ceklestirilen proje, Dog. Dr. Ismail CALIK, Dr. Ogr. Uyesi
Songiil Seda KAMBER TAS ve Dr. Ogr. Uyesi Fevziye
BEKAR’1n koordinatorliigiinde hayata gecti.

Projede emegi gecenleri tebrik eden Rektoriimiiz Prof. Dr. Oktay YILDIZ sunlar1 sdyledi: “Giimiis Adim-
lar: Ozel Bireyler ile Giimiishane Kesfi’ projesi, sadece iiniversitemizin degil, ayn1 zamanda sehrimizin ve
tilkemizin sosyal sorumluluk anlayisina 6nemli bir katkidir. Gastronomi Kuliibii’niin liderliginde, 6grenci-
lerimizin sosyal duyarhiliklarini artirmak amaciyla gerceklestirilen bu anlamli etkinlik, toplumsal baglarin
giiclendirilmesine biiylik bir katki saglamistir. Giimiishane’nin tarihi ve dogal giizelliklerini kesfeden 6g-
rencilerimiz, sosyal sorumluluk ve empati konusunda kazan-

diklar1 deneyimleri, hayatlarinin bir parcasi olarak tasiyacak-

lardir. Bununla birlikte bu siiregte dezavantajli bireyler de ken-
dilerini daha degerli hissedecek, sosyal yasama daha giiclii bir
sekilde katilabileceklerdir. Etkinlikte emegi gecenlere bir kez
daha tesekkiir eder, boylesine sosyal sorumluluk igceren proje-

lerin artarak devam etmesini dilerim.”
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ETKINLIKLERIMIiZ

TURIZM REHBERLIGI BOLUMU DIS PAYDAS TOPLANTISI GERCEKLESTIRDI

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi Béliimii 27 Haziran 2025 tarihinde akredi-
tasyon siireci ile ilgili dis paydas toplantis1 gerceklestirdi. Turizm Rehberligi Boliim Baskan1 Dog. Dr. Ismail
CALIK'm boliimiin ders miifredatin1 ve akreditasyon siirecini davetli konusmacilarin goriislerine sundu. Sa-
karya Uygulamali Bilimler Universitesi Turizm Rehberligi Béliimii'nden Prof. Dr. Burhanettin ZENGIN, San-
lurfa Kiiltiir ve Turizm Dairesi Baskan1 Dr. Ogr. Uyesi Merve OFLUOGLU ve mezun &grencimiz Yakup
TOPCU'un degerlendirmeleri ile birlikte cesitli fikir, goriisler alindi. Toplantiya katilan konugmacilara, fa-

kiilte 6gretim gorevlilerine ve dgrencilerimize tesekkiir edilerek toplant1 sona erdi.

DI e
GUMUSHANE UNIVERSITESI
TURIZM REHBERLIGI BOLUMU

DIs PAYDAS
TOPLANTISI

Prof. Dr. Burhanettin ZENGIN - Sakarya Uygulamali Bilimler
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Dairesi Bagkani ve Turist Rehberi
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ETKINLIKLERIMIZ

TURIZM FAKULTESI'NDEN “BILiM KAFE” ETKINLIGINE ANLAMLI KATKI:
“Mutfaktaki Kimya: Kimya ile Yanhslar: Diizeltelim, Molekiiler Gastronomi ile Farkhihiklar Katalim”’
Yiiksekdgretim Kurulu Yiiksekdgretim Kurulu (YOK) koordinasyonunda, 81 ilde es zamanli olarak diizenle-
nen “Bilim Kafe” etkinlikleri kapsaminda Glimiishane iiniversitesi, Fakiilte Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza
Oztiirk SARIKAYA'nin “Mutfaktaki Kimya: Kimya ile Yanlislari Diizeltelim, Molekiiler Gastronomi ile
Farkliliklar Katalim” baglikli etkinligiyle katki sagladi. Etkinlik, 27 Haziran 2025 Cuma giinii, Giimiishane'de

faaliyet gosteren Glimiigeller Cafe/Restaurant’ta bilim severlerle bulustu.

Etkinlik, Universitemiz Kurumsal iletisim Koordinatorlii-
gii catis1 altinda faaliyetlerini siirdiiren Bilim Iletisimi
Ofisi tarafindan organize edilirken, Turizm Fakiiltesi aka-
demisyenleri de gastronomi ve kimya disiplinlerini har-
manlayan icerikleriyle dikkat cekti. Bilimsel bilginin giin-
delik yasamla bulustugu bu 6zel program, katilimcilar ta-
rafindan biiyiik ilgi gordii. Katilimcilara bilimin giindelik
hayatla olan bagini kesfetme firsat1 sunan ve bilimsel bil-
giye yonelik merakin ve ilginin toplum diizeyinde gii¢len-
dirilmesini hedefleyen etkinligin acilis konusmasini Rek-
toriimiiz Prof. Dr. Oktay YILDIZ ger¢eklestirdi.

Rektoriimiiz YILDIZ, “Yiiksekogretim Kurulu’muz diinya yiiksekdgretim sistemlerinden farkli olarak, bili-
min toplum i¢in var olmasi ve toplumun ihtiyaglar1 dogrultusunda sekillenmesi gerektigi anlayisini benimse-
mektedir. 27-28 Haziran tarihlerinde Tiirkiye genelinde diizenlenen bu etkinlik, bilimin halkla bulusmasi agi-
sindan bir ilk olma niteligi tasimaktadir. Bu 6nemli adimi1 bir misyon olarak ortaya koyan Sayin Cumhurbas-
kanimiza ve YOK Baskanimiz Prof. Dr. Sayin Erol OZVAR’a tesekkiir ediyorum. Bir tesekkiirii de burada
sizlerle bizlerin bulugmasina vesile olan Giimiiseller restoran yetkililerine bor¢luyum. Katilim saglayan her-
kese de ayrica siikranlarimi sunuyorum.” dedi.

Bilim Kafe etkinliklerinin ilkinde Turizm Fakiiltesi
Dekani Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk SARIKAYA,
“Mutfaktaki Kimya: Kimya ile Yanlislar1 Diizeltelim,
Molekiiler Gastronomi ile Farkliliklar Katalim” baslik-
It sunumuyla etkinlige katki sagladi. Prof. Dr. SARI-
KAYA sunumunda pisirme siire¢lerinden fermantas-
yona kadar bir¢ok kimyasal reaksiyonun gida lezzeti
tizerindeki etkilerini 6rneklerle aktardi. Gastronominin
bilimsel sirlarin1 katilimcilarinin anlayabilecegi sade-

likte anlatan Sarikaya, dogru bilinen yanlislara dikkat

cekerek pratik ¢6ziim Onerileri sundu.
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ETKINLIKLERIMIZ

Prof. Dr. SARIKAY A katilimdan duydugu memnuniyeti dile getirerek, “Bugiin burada siz degerli katilimci-
larla bir araya gelerek giindelik hayatinizdaki mutfak pratiklerinizin perde arkasindaki bilimsel gercekleri siz-
lerle paylasmaktan son derece mutluyum. Sizler zaten giin i¢erisinde mutfakta yaptiklarinizla bu konulara hig-
te yabanci degilsiniz. Sadece bunlarin bilimdeki karsiligini sizlerle paylasmak i¢in buradayiz. Basta YOK Bi-
lim letisimi Ofisi olmak iizere Rektdr hocamiza, Rektorliik Bilim Iletisimi Ofisimize ve bu etkinlige ev sa-
hipligi yapan Giimiishane'nin ilk kadin girisim kooperatifi olan Giimiiseller Kadin Girisimi Uretim ve Isletme

Kooperatifine tesekkiirlerimi sunarim” seklinde konustu.

Etkinlik, soru cevap seklinde karsilikl1 sohbet havasinda gecti ve etkinlik sonunda Prof. Dr. SARIKAYA an-

lattig1 konuya iliskin bir yarigma diizenledi ve kazanan katilimcilara hediye takdiminde bulundu.




ETKINLIKLERIMIiZ

GUMUSHANE GENCLIK VE SPOR iL MUDURLUGU TARAFINDAN GERCEKLESTIRILEN
GENCLER ARASI MUZIK YARISMASINDA ILDE DERECE YAPAN TURIZM FAKULTESI
OGRENCILERIMIiZE DEKANLIK ODULU

Genglik ve Spor Il Midiirliigii tarafindan 5-10 Nisan 2025 Kiiltiir ve Sanat Haftasi'nda gerceklestirilen
Gengler Aras1 Ses Yarismasinda, Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Béliimii 1. sinif 6grencilerinden Ferkan OZ-
DEMIR ve Nazike OZHAN, Gengler Aras1 Ses Yarismas1 Ozgiin Yorumlama Ekip Giimiishane il Birincisi,
Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 2. simif 6grencimiz Revan ISMAYILOV, Gengler Arast Ses Yaris-
mas1 Pop Miizik Giimiishane il Ikincisi ve Turizm Rehberligi 1. sinif 6grencimiz Ikbal DUZEN, Gengler Ara-
s1 Ses Yarismas1 Pop Miizik Giimiishane i1 Ugiinciisii olmustur. Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 bu tiir sosyal et-
kinliklerin 6grencilerin 6zgiivenlerinin ve motivasyonlarinin artmasi i¢in 6nemli oldugu diisiincesiyle ve diger
ogrencileri de tesvik etme amaciyla 2024-2025 Egitim-Ogretim yili mezuniyet téreninde derece yapan dgren-

cilere plaket takdim etmistir.
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TURIZM FAKULTESI FAKULTE SEKRETERIMiZ BARIS PiR’E VEDA PROGRAMI
DUZENLENDI

04.10.2016 - 18.04.2025 tarihleri arasinda Turizm Fakiiltesi Fakiilte Sekreterligi gorevini basariyla yiiriiten ve
[lahiyat Fakiiltesi Fakiilte Sekreterligi gorevine atanan Fakiilte Sekreterimiz Baris PIR igin fakiiltemizde veda
programi diizenlendi. Programa Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA, Dekan
Yardimcist Dog. Dr. Ismail CALIK, fakiiltemiz akademik ve idari personeli katilim sagladi.
Program sonunda séz alan Baris PIR, gorev siiresince kendisine gosterilen destek ve is birligi icin tesekkiir ede-
rek, su ifadelere yer verdi: “Bu siirecte siz degerli hocalarimiz ve idari ¢alisma arkadaslarimla birlikte gegirdigim
her an, mesleki ve kisisel hayatimda unutulmaz anilar birakti. Fakiiltemizin gelisimine katkida bulunmak, sizlerle
is birligi yapmak ve ortak hedeflerimize ulagsmak i¢in ¢alismak benim i¢in her zaman onur ve gurur verici oldu.
Gorevim siiresince gosterdiginiz destek, giiven ve is birligi icin hepinize igtenlikle tesekkiir ederim. Varsa hak-
kim helal olsun, sizlerden de haklarinizi helal etmenizi istirham ediyorum. Bundan sonraki siiregte Turizm Fakiil-
tesi’nin basarilarinin artarak devam edecegine ve daha nice giizel islere imza atacagima ylirekten inantyorum. Siz-
lerle yollarimizin kesismis olmasi benim i¢in biiyiik bir sansti. Hepinize saglik, mutluluk ve basarilar diliyorum.”

Turizm Fakiiltesi Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA ise konusmasinda sunlari ifade etti:
“Kendisi diirtistligii, caligkanlig1 ve sorumluluk bilinciyle taniyabilecegim en liyakatl gorev insanlarindan biri-
dir. Baris Bey’in dostlugu ve insanlig1 da benim icin ¢cok kiymetlidir. Gittigi her yere deger katacagina, calistigi
her ortamda 1z birakacagina olan inancim tamdir. Yeni gorevinde kendisine iistiin basarilar diliyorum.”

Program sonunda Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA tarafindan Baris PIR’e giiniin

anisina hediye takdim edildi. Baris PIR, katilimcilarla vedalasarak tesekkiirlerini iletti.

34.



KABUL EDILEN TUBITAK 2209-A PROJELERIMIZ
TUBITAK Bilim Insan1 Destek Programlar1 Baskanligi (BIDEB) tarafindan yiiriitiilen “2209-A

Universite Ogrencileri Arastirma Projeleri Destekleme Programm” 2024/1 dénemi basvuru sonuglar
aciklanmustir. Turizm Fakiiltesi Turizm Rehberligi Boliimii ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bolii-
mii 6grencilerimizin danigsmanlariyla birlikte hazirladigi arastirma projelerinden toplam 6 proje destek-

lenmeye hak kazanmistir. Projeleri kabul edilen danisman hocalarimizi ve 6grencilerimizi tebrik eder,

calismalarinda kendilerine basarilar dileriz. Projeler hakkindaki bilgiler asagida yer almaktadir.

. Ahmet CETIN Yoriiklerde Yeme-icme ve Mut-
D D met ¢ fak Kiiltirtii: Mersin/Giilnar Y6-
Savas EVREN Ayse BAL resi Sarikegililer Ornegi

Doc. Dr. Zeynep Cansu I?ozanm Gﬁmﬁshgng’nip Yerel
o Urlinleriyle Birlesimi: Bir Duyu-

Savas EVREN ARSLAN sal Analiz Calismasi
Bilissel Esneklik ve Risk Alma
Dog. Dr. . Egilimi  Girisimecilik  Niyetini
Eray POLAT D LD Etkiler Mi? Universite Ogrenci-
leri Ornekleminde Bir Inceleme
Dr. Ogr. Uyesi Destinasyon ~ Markalagmasina

Elif Nur KARAKAYA  Yoresel Yemeklerin Etkisi: G-

Murat ODEMIS miishane Ornegi
NG Antik Doénemden Giiniimiize:
Dr. Ogr. U .
I Dgr. Uyesl Serhat ERTOY Frig Mutfak Kiiltiirii ve Gastro-
Sedat TAS nomi Turizmi
Turist Rehberligi Meslegi ve
Dr. Ogr. Uyesi Egitiminde Yapay Zeka Kullani-

Merve USLU mimin Turizm Rehberligi Bolii-
mi  Akademisyenlerinin Bakis
Agilariyla Degerlendirilmesi

Emine SIMSEK EVREN

TUBITAK

. . 2209-A
Universite Ogrencileri Arastirma Projeleri
Destekleme Programi
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BASARILARIMIZ

FAKULTEMIiZ UNIVERSITELER ARASI YEMEK YARISMASINDAN ODULLERLE DONDU
23-25 Mayis 2025 tarihinde diizenlenen Uluslararast Bodrum Gastro Fest 2025 programina, iini-

versitemizi temsilen; Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Hocammz Ogr. Gér.

Rifat PIR’in danismanliginda katilan 6 dgrencimiz yarismadan 6diillerle dondii.

20 tilkeden katilim ile uluslararasi gastronomi diinyasindan énemli isimlerin, Michelin yildizli ve
tinlii seflerin, akademisyenlerin, MasterChef programinin yildizlarinin ve alaninda uzman isimlerin
agirlandig1 Gastro Bodrum’da; ¢alistaylar, paneller ve yarismalarla, mutfak kiiltiiriine dair yeni bakis
acilar1 ve teknikler paylasildi. Festival kapsaminda lezzet atolyeleri, workshop’lar, tadim etkinlikleri

ve ¢esitli kategorilerde yarigmalar diizenlendi.

24 Mayis 2025 Cuma giinii Bodrum Kalesi Kuzey Hendegi’nde diizenlenen Universiteler aras: ye-
mek yarigsmalarindan dgrencilerimiz altin ve giimiis madalyalarla dondii. Ogr. Gor. Rifat PIR hocami-
zin damismanlhiginda yarismaya hazirlanan dgrencilerimiz; Universite Diizeyi Okullar icin Ogrenci As-
¢1 Ana Yemek Yarismasi, Restoran Baslangic Tabag1 Yarismasi ve Universite Diizeyi Okullar icin Og-
renci Asct Restoran Tath Yarigsmasi olmak {izere 3 kategoride bireysel olarak, yilin en iyi tiniversite
ekip yarigmasi kategorisinde ise takim olarak 3 farkli {iriin ile yarigmaya katilarak toplam 4 farkli ka-
tegoride yaristilar. Yarisma sonunda iiniversitemiz ekibi, bireysel olarak katldiklar: 3 farkl katego-
rideki yarismalardan 1’inde altin madalya alarak birinci, 2 kategoride ise giimiis madalya alarak
tkinci oldu. Takim kategorisinde ise baslangi¢, ana yemek ve tatl tabag kategorilerinin iiciinde de
giimiis madalya alarak ikinci oldu. Ayrica ekibimiz; yilin en iyi 2. iiniversitesi odiiliine layik goriile-
rek kupa kazandi. Ogrencilerimizin katildiklar1 kategori ve aldiklari basarilar asagida gosterilmistir.

Ogrencilerimizi ve danisman hocamzi tebrik eder, daha nice basarilar dileriz.

Ogrencinin Yarisma Yarisma Yemek Ka§amlan
Adi- Soyadi Kategorisi Ismi Ismi Odiil
Universite diizeyi okul- | lik
Aysenur CINAR lar i¢in 6grenci asc1 Bireysel Ana Yemek Kuzu Taragi (Altin Madalya)
ana yemek yarigmasi
Restoran baglangi¢ Bireysel Baslangi¢ S 2.1ik
e tabagi Tabagi Kuzu Cigeri Pate (Gluimiis Madalya)
. Universite diizeyi okul- 2 lik
Edanur KOCAGOZ lar i¢in 0grenci asci Bireysel Tatl Limon Sour Giimii .M dal
restoran tatli yarigmast (Giimiis Madalya)
. Yilin en iyi liniversite 2.1ik
Ata Yetkin YILMAZ . — Takim Baslangic Balik Tuzlamasi (Gt M)
; Yilin en iyi tiniversite . 2.1ik
Ahmet CETIN ekip yarismasi Takim Ana Yemek Bonfileye Sarili Siron (Giimiis Madalya)
Yilin en iyi Giniversite Kuzugobegi Mantari 2.lik
RSB NI Y ekip yarigmast Lt Sekerlemesi (Giimiis Madalya)
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BASARILARIMIZ

Turizm Fakiiltesi Dekan V. Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA; 6grencilerimizin son iki
yilda gittikleri uluslararasi bir yarigsmadan ii¢lincii kez yine altin ve giimiis madalyalarla donmelerinin,
aldiklar1 egitimin bir gostergesi oldugunu ve 6grencileri ile gurur duydugunu ifade etti. Ayrica Turizm
Fakiiltesi olarak yarismaya katilim i¢in hazirladiklar1 sunumlarda hem Giimiishane dogal iirtinlerini
kullanarak hem de sunum isimlerine Giimiishane destinasyon alanlarinin isimlerini vererek Giimiisha-
ne’mizin ismini Tlrkiye’mizin bir baska sehrinde 20 yabanci iilke katilimli bir uluslararasi etkinlikte
duyurmanin mutlugunu yasadiklarini belirtti. Bu anlamda 6grencilerimizin danismanligmi yapan Ogr.
Gor. Rifat PIR hocamizi ve dgrencilerimizi can1 goniilden tebrik ettigini, yarismaya katilim icin maddi
destek saglayan Giimiishane Universitesi Kalkindirma Vakfi (GUKAV) Baskanimiz Saym Prof. Dr.
Kenan AYDIN’a ve yonetim ekibine, ayrica bu slirecte desteklerini esirgemeyen Rektoriimiiz Sayin
Prof. Dr. Oktay YILDIZ’a ve ekibine tesekkiirlerini iletti.

N Sl ke 0 3 1NTERNATIONAL

(SASTRO BODRUM

Universitemiz Rektorii Prof. Dr. Oktay YILDIZ ise yaptig1 aciklamada su ifadelere yer verdi:
"Uluslararas1 Bodrum Gastro Fest 2025 gibi prestijli bir organizasyonda 6grencilerimizin elde ettigi
bu parlak basarilar, bizleri son derece gururlandirmistir. Turizm Fakiiltemiz Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlar1 Béliimii'niin kiymetli grencilerini ve onlara bu yolda rehberlik eden degerli hocamiz Ogr. Gor.
Rifat Pir’i yiirekten kutluyorum. Fakiilte Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKA-
YA’nin da vurguladigi gibi, 6grencilerimizin Giimiishane’mizin dogal iiriinlerini ve kiiltiirel zenginlik-
lerini uluslararasi bir platformda basariyla temsil etmeleri, liniversitemizin bolgeyle biitiinlesme ve ye-
rel degerleri evrensel standartlarla bulusturma misyonunun en giizel 6rneklerinden biridir. Ozellikle
Gilimiishane'mizin zengin florasinda yetisen ve mutfagimizin vazgecilmez bir parcasi olan mantarlari-
mizin, 0grencilerimizin hazirladig: 6diillii yemeklerde maharetle kullanilarak tanitilmasi bizleri ayrica
ziyadesiyle memnun etmistir. Bu basari, ayn1 zamanda tliniversitemizde verdigimiz egitimin kalitesini
ve Ogrencilerimizin potansiyelini bir kez daha gozler oniine sermistir. Yarismaya katilim siirecinde
desteklerini esirgemeyen Giimiishane Universitesi Kalkindirma Vakfi (GUKAV) Baskaniniz Sayin
Prof. Dr. Kenan AYDIN’a ve yonetim kuruluna, ayrica bu siirecte emegi gegen tiim akademik ve idari
personelimize tesekkiirlerimi sunuyorum. Ogrencilerimizin gelecekte de nice basarilara imza atacagi-

na olan inancim tamdir. Universite olarak onlarin her zaman yaninda olmaya devam edecegiz."
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GASTRONOMI KULUBU UNIDES PROJESI DESTEK ALMAYA HAK KAZANDI

Genglik Hizmetleri Genel Miidurliigii tarafindan yiiriitiilen, tiniversite ogrenci topluluklarinin
projelerini hayata gecirmelerine imkan saglayan Universite Ogrenci Topluluklar1 Is Birligi ve
Destek Programi (UNIDES) kapsaminda 3. Donem basvuru sonuglari aciklandi. Giimiishane
Universitesi Gastronomi Kuliibii'miiz ‘Gelecegin Sefleriyle Ge¢misin Kiiltiirel Miras1: Antep
Baklavasi’ baglikli projesiyle hibe almaya layik goriildii. Basta kuliip akademik danismani Dr.
Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS hocamiz olmak iizere emek veren kuliip iiyelerini tebrik ediyor,

basarilar diliyoruz.

GASTRONOMI
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ZIGANA KAYAK MERKEZi’NIN HIKAYESI KITAP HALINE GETIRILDI

Universitemiz bir dnceki Rektdrii Prof. Dr. Halil ibrahim ZEYBEK ile Turizm Fakiiltesi dgretim iiyeleri Dog.
Dr. Savas EVREN ve Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS 1, ilimizin 6nemli turizm degerlerinden biri olan Zigana Ka-
yak Merkezi hakkinda “Diinyada ve Tiirkiye’de Kis Turizmi ve Gegmisten Giiniimiize Zigana Kayak Merkezi”
adli kitab1 yayimlandi. Yazarlarin birka¢ yildir {izerinde ¢alistiklar1 eserde ulasilan belge ve bulgular, destinas-
yon paydaglariyla yapilan goriismeler 1s181inda Zigana’nin ge¢misi, bugiinii ve gelecegine dair 6nemli bilgiler
ortaya konuldu.

Kis Turizminin Gelisimi ve Zigana’nin Potansiyeli
Kitabin ilk boliimiinde, diinyada ve Tiirkiye’de kis turizminin ortaya ¢ikist ve gelisimi ele alinirken, kayak ol-
gusunun bir eglence ve turizm aracina dontisiimii incelendi. Tiirkiye’nin kig turizmi destinasyonlariin giincel
durumu da bolgesel bazda degerlendirildi. ikinci béliimde, Zigana’nin cografi, tarihi ve turistik 6zellikleri kap-
saml1 bir sekilde irdelendi. Ugiincii béliimde ise Zigana Kayak Merkezi iizerine yapilan saha calismasinin yon-
temi ve bulgulari paylasildi.

“Bolgesel Kalkinmaya Katki Saglayacak Bir Eser”
Prof. Dr. Halil Ibrahim ZEYBEK, kitabin bolgesel kalkinma ve turizm potansiyelinin ortaya ¢ikarilmasi agisin-

dan biiyiik 5nem tasidigim belirterek sunlari sdyledi: “Giimiishane Universitesi, her ile bir iiniversite projesinin
basta gelen Orneklerinden biridir. Her ile bir iiniversite projesi sayesinde 6grenciler kendi illerinde 6grenim
gorme imkanina kavusmus, farkli illerden gelen genglerimizin iiniversitenin bulundugu ilde kiiltiirel kaynasma-
sia vesile olmustur. Bunlarin yani sira projenin en énemli akademik sonuglarindan biri de iiniversite akade-
misyenlerinin liniversitenin bulundugu ydrelerin potansiyellerini, kiiltiirlinii, imkanlari ile tiim degerlerini orta-
ya ¢ikarma ve yasatma firsat1 bulmus olmalaridir. Ad1 gegen eser, boyle bir misyonu da desteklemektedir. Zi-
gana Kayak Merkezi’nin ge¢misini, bugiiniinii ve gelecegini detayl bir sekilde ele alan bu kapsamli ¢alisma,
bolgenin turizm potansiyelini ortaya ¢ikarmak acisindan biiylik bir 6neme sahiptir. Zigana Kayak Merkezi’nin
turizm potansiyelini akademik bir bakisla ele alan bu ¢alisma, bolgesel kalkinmaya ve turizm sektoriine 6nemli
katkilar sunmay1 hedefliyor. Bu tiir akademik caligmalarin turizm sektoriine rehberlik etmesini, bolgesel kal-
kinmay1 desteklemesini ve Giimiishane’nin turizm potansiyelini daha da ileriye tasimasini iimit ediyoruz.”
“Zigana’nin Gelisim Siirecine Isik Tutuyor”
Dog. Dr. Savag EVREN ise kitabin, sahip oldugu biiyiik potansiyele ragmen halen bir mikro destinasyon olma
ozelligini koruyan Zigana’nin tarihindeki kirilma noktalarini ve gelecegine dair dnerileri icerdigini vurgulaya-
rak; “Okurlar, bu eserde hem kis turizmi hakkinda 6nemli bilgiler bulacak hem de Zigana’nin gelisim siirecine
dair detayl bir analizle karsilasacak™ ifadelerini kullandi.

“dkademisyenler ve Paydaglar I¢in Onemli Bir Kaynak”
Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS da kitabin, Zigana Kayak Merkezi’nin kis turizmi potansiyelini ortaya koymanin

yani sira, diinyadan ve Tiirkiye’den one ¢ikan kis turizmi destinasyonlarina dair 6rnekler sundugunu belirterek;
“Bu eser hem akademisyenler hem de kis turizmiyle ilgilenen paydaslar i¢cin dnemli bir kaynak niteligi tasi-
maktadir” dedi.
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rDﬂnyada ve Tiirkiye’de Kis Turizmi ve

Gecmisten Gelecege ,

- ZIGANA KAYAK MERKEZI

Savas Evren - Halil ibrahim Zeybek - Sedat Tas
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ULUSLARARASI MUTFAKLARDAN ORNEKLER: FAS MUTFAGI

Kuzey Afrika’da bulunan ve Akdeniz’e kiyist olan Fas, geleneksel 0zgiin lezzetlerin yani sira,
egzotik mutfak kiiltiirlerini de biinyesinde barindirmaktadir. Fas mutfag: genel itibariyle ispan-
yol ve Fransiz mutfak akimlarindan etkilenmistir. Fas mutfaginda baharatlar bol miktarda kulla-

nilmakta olup, et yemegi ¢esitleri olduk¢a fazladir. Fas mutfagina ait bazi1 6zel yemek ve tatlila- AN

rin i¢ malzemelerini ve hazirlanis sekillerini su sekilde 6zetlemek miimkiindiir: Dog. Dr. Murat ODEMIS

Tavuk Etli Tajin: Fas mutfaginin ilk akla gelen yemek-  Fas Pilavi: Pilav; badem, kuru kayisi, kuru {liziim ve por-
lerindendir. Yemekte malzeme olarak tavuk, safran, zen- takal suyu ile hazirlanmaktadir. Pilavda yasmin pirinci
cefil ve zerdegal kullanilir. Yemek, toprak giivecte pisi- kullanilir. Bu yemek, Fas mutfaginin tamamlayici lezzetle-

rilerek hazirlanir. rindendir. Kalabalik sofralarda siklikla tercih edilir.

Kuskus Pilavi: Kuskus pilavi Fas’in hemen hemen her Harira Corbasi: Bu ¢orba Fas’ta ilk akla gelen c¢orbalar-
bolgesinde tiiketilen yemeklerden birisidir. Ulkemizde dan birisidir. Corba; kuzu eti, kereviz, yesil mercimek, do-
de tiiketilen bir yemektir. Fas’ta “couscous” ismiyle bili- mates ve nohut gibi malzemeler kullanilarak hazirlanir.

nir. Fas’in bazi bolgelerinde etli olarak da hazirlanir. Icerisine cesitli baharatlar da eklenir.

Ordek Pastilla: Hazirlams1 oldukca mesakkatli olan Or-  Kayist Tavuk Baget Tajin: Genellikle cuma giinleri tiike-
dek Pastilla, yuvarlak bir borek cesididir. Fas’in gele- tilen tavuk baget tajin; bal, kuru kayisi, targin, ceviz ve
neksel yemekleri arasinda yer alan Ordek Pastilla yeme-  kisnis gibi malzemelerle hazirlanmaktadir. Icerisine ekle-
ginde genellikle 6rdek eti kullanilir; ancak bu yemek, nen kuru kayisilar, bu yemegin piif noktasi olarak ifade

tavuk eti ile de hazirlanabilmektedir. edilmektedir.
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Fas Usuliit Havug Salatasi: Yemeklerin yaninda sunu-  Sellou Jallab: Ramazan aylarinda tiikketimi yaygin olan
lan bir salata cesididir. Igerisine havug, sirke, zeytinyagr sellou; un, anason, badem ve bal ile hazirlanir. Jallab tatlist
ve maydanoz eklenir. Balla hazirlanan tarifleri de mev- ise; hurma, giil suyu, kuru liziim ve pekmez ile yapilmakta-

cuttur. dir.

Fas Siitlaci: Siitlag; kirik piring, siit ve su ile hazirlan- Hurmali Fas Kurabiyesi: Fas’ta ceviz ve hurma ile hazir-
maktadir. Badem esansi, tatlinin aromalandirilmasinda
kullanilir. Hazirlanmas: yaklasik olarak 40-50 dakika
stirmektedir. Hazirlanan tatli, badem ve taze meyveler
ile servis edilir.

lanan bu kurabiyenin cayla birlikte tiiketimi yaygindir.
Lezzetli bir tath cesidi olan Fas kurabiyesi, lizerine pudra

sekeri serpistirilerek servisi yapilir.

Yukarida agiklamaya calistigim yemeklerin disinda, Fas’a ait anlatmakla bitiremeyecegim ¢ok sayida yemek c¢esidi de
mevcuttur. Zengin ve eski bir kiiltliire sahip olan Fas; Kuzey Afrika’nin kadim kiiltiirel 6zelliklerini tagimakla beraber,
Ispanya ve Portekiz’e yakinlig1 sebebiyle Avrupa kiiltiiriinden de ciddi anlamda etkilenmis olup, baz1 Avrupa iilkelerini
de derinden etkilemistir. Fas, Kuzey Afrika’dan Avrupa’ya hem cografi hem de kiiltiirel gegisin keskin bir sekilde ya-
sandig1 onemli ve stratejik bir cografi konumda bulunmaktadir. Bu durum, Fas’taki kiiltiirel zenginligin kaynagini olus-
turmakla beraber, Fas mutfak kiiltiirlinlin de sekillenmesine ve zenginlesmesine katkida bulunmustur. Farkli bir mutfak
kiiltlirii deneyimi yasamanin yani sira, otantik bir kiiltiirel deneyim yasamak isteyen ziyaretcilerin sik ugrak noktalarin-
dan birisi olan Fas, lilkemizle olan eski kiiltiirel baglar1 diisiiniildiigiinde, vatandaslarimiz tarafindan da daha sik ziyaret

edilmesi gereken destinasyonlar arasinda yer almaktadir.
Degerli okuyucular!
Yazimi burada sonlandirmakta olup, sizlerle bir bagka yazida bulusmay: timit ederim.

Saglicakla kaliniz!

Kaynak (Fotograflar ve Metin Igi Bilgiler):
Fas Yemekleri: Fas Mutfagindan 10 Nefis Tarif, Web: https://www.lezzet.com.tr/lezzetten-haberler/fas-yemekleri, Erisim Tarihi: 05.06.2025
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KABILE HAFIZASININ AHSABA OYULMUS HALIi: TOTEM DIiREGI

Size sans getirdigine inandiginiz bir nesne, her zaman yamnizda tasidiginiz bir obje ya da ugur
getirdigini diistindiigiiniiz bir davraniginiz var mi? Giinliik yasamin karmasasinda farkinda olma-
dan sigindiginiz bu kiigiik aliskanliklar ya da semboller, aslinda ¢ok eski bir gelenegin, kadim bir
inancin giintimiizdeki izleri olabilir. Belki de bunlar sizin modern ¢agdaki totemlerinizdir...

Peki, gecmis toplumlar icin totem ne anlam ifade ediyordu? Gelin birlikte kesfedelim.

Totem, en genel anlamiyla ge¢mis toplumlarda kutsallik atfedilen ve insanlarin onlardan tiiredi-
Ars. Gor. Zekiye Nur  Zine inanilan hayvan, agag, riizgar gibi doga unsurlarina dayandirilan kutsiyet simgeleridir. Ayni
AKYUREKLI zamanda “ongun” olarak da bilinen bu unsurlar, bazi arastirmacilar tarafindan ilkel bir dinin te-
meli olarak kabul edilmektedir. Bir totem, ait oldugu halki korumakla goérevli oldugu kadar, ayn1 zamanda onlara yol
gosteren, rehberlik eden bir figiirdiir. Her kiiltiirin mitolojisinde, tehlikeden koruyan bir ata figiirii ya da hediyeler su-
nan bir kahraman olarak tasvir edilen, toplumu derinden etkileyen totemler yer almaktadir. Kimi zaman bu figiirler, za-
man i¢inde kiiltliriin simgesi haline gelmistir. Kimi zaman da diinyanin yaratilisi, insanlarin kokeni ve kiiltiirlerin dogu-
su gibi temel sorulara yanit aramistir.
Kabile Totemleri
Hayvan atalar, totemlerin en yaygin bi¢imidir; ancak bazi bitkiler, hatta doga olaylar1 da kutsal olarak kabul edilmistir.
Ozellikle avci-toplayici toplumlarda goriilen kabile totemleri, toplulugun kimligini temsil etmis ve iiyeleri tarafindan
biiylik bir saygiyla anilmistir. Bu totemlerin, yalnizca bir doga varligi olduguna degil, ayn1 zamanda birer soy bagi oldu-
guna inanilmistir. Ornek vermek gerekirse; bir totem hayvanmi 8ldiirmek, topluluk tarafindan o hayvan akraba gibi go-
rildigi i¢in ciddi bir tabu sayilmistir. Nitekim o hayvan sadece bir canli degil, atadir; kardestir; koruyucudur.
Kabile totemlerinde ay1 ve bizon gibi gii¢lii figiirler kutsallikla 6zdeslestirilirken; kuzgun, tilki ve tavsan gibi hayvanlar
ise pek ¢ok anlatida kurnaz, doniistiiriicii ya da 6gretici figiirler olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Bu hayvanlarin kabile
hafizasindaki yeri dylesine derindir ki, onlarin sembolleri totem direklerine oyularak nesiller boyu yasatilmistir. iste bu
figiirlerin ahgaba islenerek bir toplulugun kimligine, tarihine ve kolektif hafizasina doniistiigii yer tam da burasidir: yani
totem diregidir.
Totem Diregi
Totem direkleri (totem poles), 6zellikle Kuzeybati Amerika yerlilerinin kiiltiirle-
rinde goriilen, ahsaba oyulmus anitsal yapilardir. Uzerinde bulunan her bir figiir,
bir hayvan, bir ruhani varlik, bir kabile lideri ya da mitolojik bir kahraman kabile
tarithindeki bir olayi, bir soyu ya da toplumsal degeri temsil etmektedir. Kartal
bilgeligi, ay1 giicli ve koruyuculugu, kuzgun ise doniisiim ve zekay1 simgelemek-
tedir. Bu semboller yalnizca bireysel degil, toplumsal bellegin de tasiyicisidir.

Totem direkleri cogu zaman 6len bir liderin anisina, kabileler arasi bir ittifakin
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nisanesi olarak ya da bir evin girisini onurlandirmak i¢in dikilmekte; figiirlerin
dizilisi, yerlesim diizeni ve betimlemeler tamamen o topluluga 6zgii anlamlar ta-
simaktadir. Totem diregi bu yoniiyle yalnizca bir sanat eseri degil, bir anlati araci, bir kimlik beyani ve bir hafiza nesne-
sidir. Ahsap oyma, burada yalnizca estetik bir tercih degil, kiiltiirel aktarimin ve geleneksel bilginin materyal bir karsili-
gidir. Her direk; zamanla solsa da, catlayip yikilsa da, ait oldugu halkin ge¢misini, inanglarini ve degerlerini tasimaya
devam eder. Modern diinyada sans getirdigine inandigimiz kiiciik esyalar, vazgecemedigimiz davraniglar ya da i¢glidii-
sel tepkilerimiz, belki de bu kadim inancin bireysel diizeydeki yansimalaridir.

Kim bilir, belki de hepimiz hala, atalarimizdan kalan bir inancin izlerini, kendi i¢sel totemlerimizle tasryoruzdur...

Yararlamlan Kaynaklar:

Cayc, A., ve Akgiil, M. (2012). Mitoloji ve Din. Eskisehir, Anadolu Universitesi, Mayis.
Semboller ve Isaretler (2021). Cev. S. Toksoy). Alfa Yaymcilik.

Jonaitis, A. (2006). Art of the Northwest Coast. University of Washington Press.
Encyclopedia Britannica, “Totem Pole”.
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COURSERA GLOBAL YETENEK RAPORU 2025°E KUCUK BiR BAKIS

Is diinyasinin gelecegini sekillendiren beceri talepleri hakkinda kapsamli bilgiler sunan Co-
ursera'nin yillik Global Beceriler Raporu'nun 4 Haziran 2025 giinii yayimlandi. Bu yilki ra-
por, Coursera’nin 170 milyondan fazla 6grenicisinden olusan toplulugun ve 350'den fazla
tiniversite ve endiistri ortaginin Coursera icerikleriyle kurduklari etkilesimlerden elde edilen
verilere dayanarak, diinya ¢apinda beceri yeterliliginin nerede yiikseldigini, bosluklarin ne-
rede kaldigin1 ve 100'den fazla iilkede 6grenci davranisini neyin yonlendirdigini ortaya ko-

yuyor. Raporda one ¢ikan global beceriler alt1 baslik altinda toplanmis durumda. Bunlari
Dog. Dr. Eray POLAT  asagida 6zetlemekteyim:

1-Yaratic1 yapay zekanin (GenAl) benimsenmesi kiiresel beceri taleplerini artiriyor.

Isverenlerin %94'i GenAl kimlik bilgilerine sahip adaylar1 ise alma olasiliklarinmn yiiksek oldugunu soylerken, %
75'1 GenAl becerilerine sahip daha az deneyimli adaylari, bu becerilere sahip olmayan daha deneyimli adaylara ter-
cih ediyor. Yapay Zeka ve Makine Ogrenimi Uzmanlar1 gibi rollere olan talebin &niimiizdeki dért yil iginde %40'a
kadar artacagi ongoriiliiyor. Prompt miihendislikten biiyiik dil modeli (LLM) uygulamalarina kadar yapay zeka te-
mellerine hakim olmak, giiniimiiziin hizla gelisen ekonomisinde rekabetci kalabilmek i¢in 6nemli goriilmektedir.
2-Siber giivenlik kayitlar1 hizla artiyor, ancak yine de talebin gerisinde kaliyor.

Coursera'ya yapilan siber giivenlik kayitlar1 2025'te bir 6nceki yila gore Latin Amerika'da %106, Avrupa'da %20 ve
Asya Pasifik'te %14 artmis durumda. Kiiresel olarak, yaklasik bes milyon ek siber giivenlik uzmanina ihtiya¢ duyu-
luyor ve isverenlerin tigte ikisi, beceri eksikliklerini yeni teknolojiyi benimsemenin 6niindeki bir engel olarak gos-
teriyor. Glivenlik Yonetimi Uzmani, en hizli biiyiiyen ilk bes rol arasinda yer aliyor, ancak kuruluslarin yarisindan
az1 yapay zeka kaynakli siber tehditlere kars1 savunmaya "oldukca hazir" hissediyor.

3-Mikro kimlik bilgileri, 6grencinin istihdam edilebilirligini artirarak isverenlere temel becerilerin sinyalini
veriyor.

Isverenlerin %851, sadece giincele ayak uydurmak icin bile isgiiciinii gelistirmeleri gerektigini sdyliiyor ve %70'i
veri bilimi, bulut bilisim ve GenAl gibi alanlarda yeni yeteneklere sahip yetenekleri ise almay1 planliyor. Bu donii-
stim, mikro kimlik bilgilerinin beceri ve kariyer hazirlig1 olusturmak i¢in her zamankinden daha hayati oldugu anla-
mina geliyor.

4-Kadinlarin ¢evrimici 6grenime artan katihmina ragmen GenAl beceri a¢iklar1 devam ediyor.

Kadinlar su anda Coursera'nin kiiresel 6grenci tabaninin %46'sin1 temsil ediyor. Ancak kadinlar kiiresel olarak top-
lam GenAl kayitlarinin yalnizca tigte birini olusturmaktadar.

5-Beceri eksiklikleri kiiresel rekabet giiciinii tehdit ederek isverenleri beceri gelistirmeye yatirnm yapmaya
tesvik ediyor.

Isverenlerin iicte ikisi beceri eksikliklerini is biiyiimesinin dniinde biiyiik bir engel olarak gériiyor ve Almanya gibi
iilkelerde doldurulmamis bos pozisyonlar tahmini 339 milyar dolara (GSYIH'nin %1,3'{i) mal oluyor. Temel beceri
setleri 2030 yilina kadar %40 oraninda degisebileceginden, kuruluslarin %85'1 6zellikle yapay zeka ve veri rollerin-
de calisanlarin becerilerini artirmay1 ve/veya yeniden beceri kazandirmay1 planlamaktadir.

6-Beceri oncelikli 6grenme, yetenek setlerini doniistiirerek beceri temelli organizasyonlar tesvik ediyor.
Isverenlerin %97’si, geleneksel derecelerin yan1 sira yetkinliklere odaklanan bir model olan beceri temelli ise alim-
lar1 benimsediklerini veya arastirdiklarini sdyliiyor. Yapay zeka tarama araglar1 ve muhtemelen yapay zeka tarafin-
dan iiretilen toplu 6zge¢cmis gonderimleri, ise alim Onyargisi ve sisirilmis niteliklerle ilgili endiseleri artirdik¢a bu
gecis hizlantyor. Sonug olarak, beceri oncelikli 6grenme, onaylanmis yeterliliklerle (6rnegin, Profesyonel Sertifika-
larin tamamlanmasi yoluyla) beceri temelli orgiitleri ise alimdan terfiye kadar her asamada yonlendiriyor.

Saglicakla kaliniz!

Raporun tamamini okumak isterseniz su linkte (Kiiresel Beceriler Raporu 2023 | Coursera) bulabilirsiniz.
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ViYANA KAHVE EVi KULTURU

Kahve denilince aklimiza sadece Etiyopya, italya, Fransa geliyorsa heniiz Viyana ve
kahve evi kiiltiiriiyle bulusmadiniz demektir. Ciinkii Viyana kafeleri, kahve i¢menin
otesinde, kendine dzgii bir kiiltiir sunarak unutulmaz bir deneyim vaat ediyor. Ozgiin
bir atmosferle karakterize edilen bu kahve evleri; dovme piring, demir veya ahsap
ayaklar lizerine oturtulmus kiiciik mermer masa tablalari, thonet sandalyeler, yiiksek

tavanlar, islenmis nisler ve siitunlar, canli klasik miizik performanslari1 gibi ikonik un-

surlar1 sunuyor. Kahvelerin sunumu da ortamin zarifligine yakisir sekilde; giimiis tepsi-

Dr. Ogr. Uyesi
lerde, porselen takimlar ve damgali giimiis kasiklarla bir bardak su esliginde yapiliyor. e

Viyana kahve evleri, bilinen kafelerden farkli olarak; yiiksek
tavanlari, goz alici islemeleri ve atmosferiyle yiiz yillar boyun-
ca iinlii diisiintirlerin, edebiyatgilarin, bestecilerin bulusma, ta-
nisma, ¢alisma ve iiretim yeri olmus. Unlii yazarlar, sanatcilar,
politikacilar ve entelektiieller glinlerini kahve evlerinde tartisa-
rak, dinlenerek, felsefe yaparak ve kahve icerek gegirmisler.
Sigmund Freud, Egon Schiele, Leon Trotsky ve Gustav Klimt,

Johann Straul3, Mozart ve Beethoven’in bu tinlii isimlerden ba-
zilar1. Bu sanatsal ve diisiinsel gelenekler halen devam ediyor.
Bu yiizden de UNESCO tarafindan 2011 yilinda somut olma-
yan kiiltiirel miras envanterine eklenen Viyana Kahve Evi Kiil-

tiirii ‘tarih ve mekanin tiiketildigi ama sadece kahvenin fatura

Cafe Sacher Wien, 2025. Yazar tarafindan ¢ekilmistir.

edildigi yerler’ olarak tanimlaniyor.

Kimi kaynaklar Viyana kahve kiiltiiriiniin tarihini, 1683’te Osmanli imparatorlugu’nun Viyana Kusatmasi’ni
sona erdirmesiyle iliskilendirilir. Rivayete gére Osmanl askerleri kusatma sonrasinda yanlarinda gétiirdiikleri
kahve cuvallarim1 orada birakir. Halk geride birakilan ¢ekirdekleri bulur, bunlarin ne oldugunu bilmedikleri

icin deve yemi olduklarini diisiinlip yakmaya karar verdiler. -

Fakat Viyana vatandasi ve daha dnce Istanbul’da yasamis olan
Georg Franz Kolschitzky, bu cekirdeklerin kahve oldugunu
fark eder. Kolschitzky, bu kahve ¢ekirdeklerini kullanarak ilk
kahve evini agmak icin harekete geger ve Viyana'nin ilk kah-
vehane ruhsatin1 alir. Kafesinin adi "Hof Zur Blauen Flasche"
olur. Kolschitzky, kahve ¢ekirdeklerini giiterek igerisine siit
ve seker ekler. Viyana’'nin linlii "Melanj" kahvesi de dogmus
olur. Kimi kaynaklar da ise bu referansa ters diisen bir sekilde;
Viyana'daki ilk kafenin 1685 yilinda, Osmanli'dan gelen
Habsburg saray1 i¢in kahve demlemekle goérevlendirilen Er-
meni casus Johannes Diodato tarafindan acildigi iddia edili-
yor. Sonug olarak her iki hikayede, Viyana'nin kahve kiiltiirii- ar .
niin kokenine dair ip ucu sunuyor ve Osmanli’nin etkisiyle e
iliskilendiriliyor.
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Gilintimiizde Viyana’daki kafelerin hepsi elbette bu
kiiltiiri yasatmiyor. Bu kiiltiirii yasatan kafelerin me-
niileri ve internet sitelerinde UNESCO logosu yer
aliyor. Bu logoyu da alabilmek i¢in tahmin edebile-
ceginiz gibi birtakim kriterleri tasiyor olmaniz gere-
kiyor. Zaten bazilarindan yazimin girisinde bahset-
tim. Logoyu kullanmaya hak kazanan kafelerin de-
netimi Viyana Kahvehane Sahipleri Kuliibii (Klub
der Wiener Kaffeehausbesitzer) isimli birlik tarafin-
dan yiiriitiiyor. Bugiin 100°den fazla kafenin Viyana
Kahve Evi Kiiltiirii’nli yasattig1 soyleniyor. Hepsini
deneyimlemek miimkiin olmasa bile sizler i¢in 6ne
cikanlardan birka¢inin ismini yazacagim. Siz de gii-

mis tepside sunulan kahvelerinizi yudumlarken beni

Kaynak: Cafe Landtmann

anmay1 unutmayin.

Cafeé Landtmann, Demel, Café Central, Café Sacher Wien, Cafe Mozart, Cafe Museum.
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Cafe Central, 2025. Yazar Iféy‘indQn cekilmistir.

Kaynaklar

UNESCO (2025), https://www.unesco.at/en/culture/intangible-cultural-heritage/national-inventory/news-1/article/viennese-coffee-house-culture
Klub der Wiener Kaffeehausbesitzer (2025), https://www.kaffeesieder.at/

Visiting Vienna (2025), https://www.visitingvienna.com/eatingdrinking/coffee-house-experience/

Cafe Landtmann, 2025. https://www.landtmann.at/en/the-landtmann/our-coffee-house.html#&gid=1&pid=1
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COLDE BiR VAHADAN ASIRI TURIZME: MARDIN, BEYAZSU
Bayram tatilinde memleketimde bulunma firsatim oldu. Bayram tatilinin Mardin ziyareti
icin ¢cok uygun bir zaman olmadigin1 bir kez daha gérmiis oldum. Trafikten hareket ede-
meyen araclar, kalabaliktan yiirliyemeyen insanlar... Eski Mardin ve Midyat uzun zaman-
dir kalabaliga aliskin aslinda, bu yil Nusaybin de olduk¢a kalabalikti. Memleketimin po-
piiler bir turizm destinasyonu olmasma mi sevinsem sokaklarinda yiiriyemedigime mi

tiziilsem bilemedim. Sanirim diziler ve sosyal medya fenomenleri bir asir1 turizm desti-

Dr. Ogr. Uyesi Emine nasyonuna dontiistiirdii Mardin’i.

SLELEIIE DRI Beyazsu ise beni en sasirtan yerlerden biriydi. Beyazsu Midyat’in 15-20 kilometre giine-
yinde ve Nusaybin’in 20-25 kilometre kuzeyinde yer alan Mardin’in en 6nemli ¢ekiciliklerinden biridir. Mar-
din’in sicak ikliminde, vadi i¢ine yayilmis bir koruluk ve ortasindan yol boyu akan serin ve berrak suyuyla Be-
yazsu (Sere Ave), hem bolge halkini hem de turistleri cezbeden, adeta bdlgenin can suyu gibidir. Cocuklugum-
da gitmekten en ¢ok zevk aldigim yerlerden biriydi. Oraya gittigimizde Mardin’in en sicak zamanlarinda bir
vahaya diigmiis hissi verirdi bizlere... Tertemiz akan o berrak sularin i¢inde baliklar1 seyredebilir ve cesit ¢esit
meyvelerden yiyebilirdik. Bolge heniiz bu kadar ticarilesmemisken bahge sahipleri gelenlere meyve ikram
ederler, bahgelerinde piknik yapilmasina izin verirdi. Zamanla yazin en sicak déoneminde bile buz gibi akan
suyun kenar1 ticarilesmeye baslad. Isletmeler piknik yapmak isteyenler i¢in oturma alanlari olusturup yiyecek-
icecek satisina basladi. Bu durum tabi ilk bagslarda ¢ok 6nemli bir hizmetti. Gelenler {icreti karsiliginda hem

piknik yapiyor hem de suya girebiliyordu.

Son 10 yildir bu tarz isletmelerin sayist hizla artig gostermis, isletmelerin siirlar1 Nusaybin’e gittikce yaklas-
mistir. Pandemiden bu yana ise isin kontrolden ¢iktigin1 sdylemek yanlis olmayacaktir. Nusaybin-Midyat yolu
tizerinde onlarca igletme acilmis, her biri akarsu kiyisinin bir kismini zapt emis, Beyazsu bir ticarethaneye don-
meye baslamis. Ayrica Beyazsu da Mardin’in genel turist kalabaligindan payini almis ve isletme sayisi bu ka-
dar artmis olmasina ragmen yer bulmak zor hale gelmis durumdadir. Kalabaligin en biiylik etkisi kuskusuz
cevresel kirlenme ve goriintii kirliligidir. Ziyaretgilerin ve isletmecilerin suya attiklar1 atiklar Mardin’in en de-
gerli hazinelerinden biri olan Beyazsu’yu kirletmekte, isletmelerdeki oturma alanlarinin dip dibe olmasi ve
olusan kalabalik ciddi bir goriintii kirligi yaratmaktadir. Oturma alaniniza ilerken televizyon ekranlarina yansi-
yan Hindistan sokaklarinda gibi hissediyorsunuz. Yan yana kurulan oturma alanlarin1 bir birinden sadece bir

demir sirtlik ayirmakta, hi¢ tanimadiginiz insanlarla sirt sirta verip oturmak zorunda kaliyorsunuz.
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Neyse ki, biz biraz sansliydik, restoran olarak kullanilan nispeten izole bir alanda oturabildik. Bununla birlikte,
isletmelerin olusturduklar setlere ragmen aksam iistii atiklarin suyun yiizeyinde gezindigini gérmek beni ¢ok
tizdii. Isletmeler tarafindan olusturulan kadm, erkek, cocuk havuzlari mahremiyet agisindan ve bdlgenin kiiltii-
rel yapisi agisindan uygun olsa da ¢ok temiz olduklarin1 maalesef sdyleyemem. Fiyatlarin da 6zelliklede sunu-
lan hizmeti dikkate aldigimizda ¢ok adil olmadigini belirtmek zorundayim. Sadece oturma alani i¢in isletmeci-
ler ortalama 1.000-1.500 TL civar istiyorlar. Bu da tabi asir1 ticarilesmenin bir sonucu. Son zamanlarda sosyal

medyada da Beyazsu’da uygulanan fahis fiyatlarla ilgili icerikler artmaya basladi.

Tiim bu olumsuzluklara ragmen eskisi kadar olmasa da Beyazsu halen ¢ok giizel. Daha siirdiiriilebilir bir geli-
sim i¢in yerel idarecilerin acil ¢oziimler iiretmesi gerekmektedir. Bunun basinda da koruma-kullanma dengesi
baglaminda gelistirilecek coziimler gelmektedir. Ayrica isletmeler 6zelinde sinirlamalar ve standartlar gelisti-
rilmeli; denetlemeler siklastirilmalidir. Ozellikle gevre kirliligine sebebiyet verenlere ciddi yaptirmlar uygu-
lanmali, oturma alanlar1 daha hizmet kalitesi odakli bir sekilde diizenlemelidir. Ozellikle yaz déneminde belirli
araliklarla temizlik yapilmasi saglanmalidir. Boylece 6zellikle tatil donemlerinde yiizbinlerce insan tarafindan

ziyaret edilen, Mardin’in yiizii haline gelen bu cennet kdse ziyaretcilerini mutlu etmeye devam edebilir.
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BAYBURT ILININ SOMUT OLMAYAN KULTUREL MIiRAS KAYNAKLARI

Degerli okuyucularimiza selamlarimi ileterek biilten yazisina baglamak istiyorum. Bu
sayida Bayburt ilinin somut olmayan kiiltiirel miras unsurlar1 hakkinda bilgi vermeye
calisacagiz. Haziran ayinda Bayburt Milli Egitim Miidiirliigii tarafindan ytiriitilen “
Bilimin Isiginda Bayburt 2” adli TUBITAK projesi kapsaminda Bayburt Fen Lise-
si’nde Bayburt ilinin somut olmayan kiiltiirel miras unsurlarin1 anlatma firsat1 bulduk.

Bu vesileyle bizlere boyle bir firsat1 sunan Bayburt Milli Egitim Miidiirligl ¢alisanlari-

na tesekkiirli bor¢ bilirim. Bu konferansta da bahsettigim Bayburt ilinin 6ne ¢ikan so-

Doc. Dr. ismail CALIK

mut olmayan kiiltiirel miras unsurlarini su sekilde siralayabiliriz:

o Dede Korkut Hikéyeleri

Bayburt Tas1

Koy Odas1 Gelenegi

Ehram Dokumacilig1

Bayburt Kokog¢ Corbasi
Dede Korkut Hikadyeleri

Dede Korkut Hikayeleri, Oguz Tiirklerinin bilinen en eski epik destansi hikayeleridir. Hikayeler, gb¢ebe Tiirk
halklarmnin sosyal yasam tarzlar1 ve Islam dncesi inanglar1 icin dnemli olan ahlak ve degerleri tasir. Dede Korkut
hikayelerinin efsanevi anlatimi, basta Tiirkiye, Azerbaycan ve Tiirkmenistan olmak iizere Oguz kokenli halkla-
rin kiiltiirel mirasinin bir pargasidir. Aslen sozlii bir edebi iiriin olup, 14. veya 15. ylizyilda anonim bir yazar ta-

rafindan yaziya gegirilmistir.
Dede Korkut Tiirbesi

Tirbe; Bayburt ilinin giiney dogusunda merkez ilgeye 39 km mesafede Masat vadisindedir. Tiirbe sekiz koseli
olup kesme tastan yapilmistir. Yapilis tarihine ait bir bilgi bulunmamaktadir. Dede Korkut Tiirk Diinya'sinin en
biiyiik birlestirici kisilerinden biri olarak bilinmektedir. Dede Korkut asirlar boyu yliksek erdem, hosgorii ve an-
layisin yayilmasinda biiyiik rol oynamustir.

Bayburt Tas:

Bayburt’un 6nemli unsurlarindan olan ve diinyanin dort bir
yanina ihra¢ edilerek prestijli insaat projelerinde kullanilan
Bayburt Dogal Tasi, Bayburt Belediyesinin basvurusuyla
cografi igaret olarak Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafin-
dan tescillenmistir. Bayburt tas1 cami dekorasyonu, sadir-

van, yol, ev dis kaplamasi, mezar ve dekoratif tas iirlinlerin

yapiminda kullanilmaktadir.
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Koy Odasi Gelenegi

Gegmis donemlerde insanlar; yolculuklar1 esnasinda vasita olarak Kis aylarinda ath kizak, yaz aylarinda atli ara-
ba veya sade binek at1 kullanirdi. Yolcular gittikleri kdylerde misafir kalacaklar ise agirlamak i¢in hazirliklar ya-
pilirdi. Misafir gittigi hanenin odas1 yok ise baska bir komsunun odasi acilirdi. Konuk ve binek hayvani en iyi
sekilde rahat ettirilerek memnuniyetleri saglanir, misafirin her tiirlii ihtiyaglar1 oda sahibi tarafindan karsilanirdi.
Bu gelenek sehir merkezinde gerceklesse de daha ziyade koylerde uygulanirdi. Kdylerde otel gibi konaklama
yerlerinin bulunmamasi bdyle bir gelenegi zorunlu kilmistir. Odalarin eski Bayburt tarihinde birer kiiltiir merke-
zi oldugunu sdylenmektedir. Buralarda yapilan etkinlikler (cenaze, kahve icme vb.) yil boyu 6zellikle de kis

mevsimi ile ramazan aylarinda yapilirdi.
Ehram Dokumaciligi

Bayburt Ehram1 Bayburt’ta bilinen en koklii el sanatlarindan biri-

dir. Evliya Celebi Seyahatnamesinde Bayburt Kanunnamelerinde-

ki vergilerden, Bayburt’ta dokuma tezgéahlarinin bulundugundan

‘ ve muhtelif dokumalarin iiretildiginden bahseder. Bayburt Ehrami

ﬁﬂ\ koyun yiiniinden hazirlanan yiin iplerin tezgahta dokunmasi ile

&> . elde edilen iki parcali, dikdortgen seklinde diiz veya yoresel mo-
4 tifler ile siislenen kadin kiyafetidir. Bayburt Ehraminin iiretim sii-
recinde higbir kimyevi isleme tabi tutulmamasi ve tezgahlarda el-

le dokunmasi degerini daha da arttirir. Giiniimiizde Bayburt Ehramu; kravat, sal, atki, canta, kolye, perde vb. ¢ok
sayida tiriin igeren bir yelpazede kullanilir. Bayburt Ehraminin kullanim agisindan en biiyiik 6zelligi dikissiz is-
lenmesi ve yoresel motiflere sahip olmasidir. Bayburt Ehrami iki kanat olarak birlestirildikten sonra enine veya
boyuna sekilde, viicut ve basa sarilarak kullanilir. Beyaz renkte, kusgdzii ve sandal motifleri ile liretilen ehramlar

ise sadece gelinler tarafindan kullanilir.
Bayburt Kokog (Tatl) Corbas

Bayburt'a ait koko¢ ¢orbasinin malzemeleri arasinda kurutulmus
kusburnu, kuru sar1 iiziim, kuru siyah liziim, toz seker, kuru incir,
kuru kayisi, kuru erik, kus liziimii, findik veya ceviz (servis i¢in),
asurelik bugday (bir gece dnceden 1slatilmis, daha sonra pisirilmis
ve suyu siiziilmiis) ve un yer almaktadir. Bayburt koko¢ ¢orba
29.03.2018 tarihinde Tiirk Patent ve Marka Kurumu tarafindan

tescillenmis ve cografi isaret almistir.

Kaynakga:

Kiiltiir ve Turizm Bakanligi

Bayburt Valiligi

Kuzey Dogu Anadolu Kalkinma Ajansi

Fotograflar: Kuzey Dogu Anadolu Kalkinma Ajans1 https://kudaka.gov.tr/bolgemiz/bayburt/bayburt-yoresel-urunler
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GASTRONOMIDE YILDIZI PARLAYAN BiR KENT: MERSIN (IKINCi BOLUM - TARSUS)

Bir onceki sayida sizleri memleketime gotiirlip Mersin lezzetlerinden bahsetmistim. Bu sayida
son yillarin gastronomi alaninda 6ne ¢ikan kentlerinden biri olan, Mersin’in en biiyiik ilgesi
Tarsus’u ele almaya calisacagim. Tarsus, diinyanin en eski yerlesimlerinden biridir ve tarihte
hep 6nemli bir ticaret merkezi olmustur. Isim kékeninin Toros’tan geldigi, Roma Déneminden
bu yana bu isimle var oldugu bilinmektedir. Hristiyan diinyasi i¢in ¢ok biiyiik 6nem arz eden
Aziz Paul’un dogum yeri olan Tarsus, kiiltiirel] miras agisindan olduk¢a zengin bir kenttir.

Marcus Antonius ve Kleopatra basta olmak {izere pek ¢ok dnemli tarihi ismin yiiriidiigli Antik

Dog. Dr. Savas EVREN

Cadde, Yedi Uyurlar efsanesinin en bilinen mekani1 Eshab-1 Kehf, Ulu Camii, Kleopatra Kap1-
s1, Gozliikule Hoytligl, Danyal Peygamber Kabri, St. Paul Kilisesi ve Kuyusu, Kirkkasik Bedesteni, Eski Tarsus Evleri,
Tarsus’ta gormeye deger kiiltiirel mirasin sadece bir kismini olusturur. Bizim bu yazidaki odak noktamiz ise kiiltlirimii-

ziin en dnemli bilesenlerinden biri olan mutfaktir.

Tarsus, Cukurova Bolgesi mutfaginin genel 6zelliklerini yansitmakla birlikte kendine has gastronomik iiriinleri de bulu-
nan bir kenttir. Bu tiriinlerin tamamin bir biilten yazisina sigdirmak zor ama en azindan bir kismindan kisaca bahsedebi-
lirim. Tarsus denince genelde karsiniza kusgozii, findik lahmacun, humus yemegi, cezerye gibi lezzetler ¢ikar. Findik
lahmacun ve kusgdzii birer lahmacun ¢esidi olmakla birlikte boyut olarak oldukea kiigiik dlctide iiretilmekte ve farkl bir
lezzet sunmaktadir. Findik lahmacun ¢ay bardag altlig biiyiikliigiinde, kusgozii ise tek lokmalik 1 liralik madeni para-
dan biraz daha biiyiik¢e bir lahmacundur. Findik lahmacunun porsiyonunda 10 adet, kusgoziinde 13 adet bulunmaktadir,
findik lahmacuna gore daha kiiciik olmasia ragmen kusgoziine neredeyse findik lahmacundaki kadar kiyma harci ko-
yulmaktadir. Humus yemegi Hatay usulii humustan farkli olarak yemek formunda servis edilmektedir. Baz1 kaynaklarda
humus pagasi olarak da ge¢gmektedir. Meze formuna goére daha sulu kivamda olan humus yemegi Tarsus’un en 6nemli
lezzetlerinden biridir. Cezerye Mersin Merkez’de de oldukg¢a yaygin bir lezzettir, belki de Mersin’in iilke ¢apinda tantu-

niden sonra en bilinen gastronomik Uriiniidiir.

Kusgdzii Lahmacun Findik Lahmacun Humus Yemegi

Tarsus’ta son yillarda en popiiler gastronomik olgulardan biri de kahvaltidir. Ornegin ¢ocuklugumuzda yaptigimiz simit-
ayran kahvaltisinin popiiler hale geldigini gormek ¢ok giizel. Bolgeye has simit ve ayranla kahvalt1 servisi yapan islet-
meler yayginlasmaktadir. Bir diger popiiler kahvalt: {irlinii (tabi farkli 6giinlerde de tiiketiliyor) tarmer denilen ¢orbadir.
Tarmer, tavuk corbasi ile mercimek corbasinin birlesimidir. I¢inde tavuk gogsii ve nohut da bulunan bu corba, iistiine
eklenen baharatlar, maydanoz ve yag ile servis edilmektedir. Aslinda ¢ok eski bir yemek olan Tarsus Kebab1 da son za-
manlarda iinlii lezzetlerden biri haline gelmistir. Klasik Adana kebaptan farkli olarak i¢cinde sogan da bulunan bu kebap,
lavastan daha ince bir ekmekle (acik ekmek) diiriim olarak veya tabakta servis edilmektedir. Tatlilara gelecek olursak
oncelikle daha Tarsus’a 6zgii bir lezzet olan mamiilden bahsetmek lazim. Mamiil, i¢i genellikle ceviz dolgulu irmikli

kurabiye goriiniimlii bir hamur isi tathdir.
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Tarsus’a 6zgill bir diger tath lezzet, Tarsus ¢oregidir. Bol susamli ve tahinli bir kurabiye olan bu tatli, damaktan uzun
siire gitmeyen bir lezzete sahiptir. Bir diger tath ise daha ¢ok Hatay ile 6zdeslesmis kiinefedir. Tarsus’ta Liibnan usulii
bol peynirli versiyonuyla kiinefenin en iyi érneklerinden biriyle tanisabilirsiniz. Uzerine Tarsus usulii Tiirk kahvesi olan
Tarsusi igmek ayri1 bir zevk olacaktir.

Buraya kadar anlattiklarim ticarilesmis Tarsus mutfagi iirlinleridir. Bir de heniiz ticarilesmemis, Tarsus kiiltiiriiniin yan-
simast yoresel yemekler var. Bunlar arasinda yliksiik ve tatar ¢corbalari ile dovme pilavini ilk sirada saymak yanlis olma-
yacaktir. Bunlar kdy diigiinlerinde servis edilen yemeklerdir. Eskiden daha yaygindi, artik kdy diigiinleri de pide ve lah-
macuna teslim oldu maalesef. Tatar ve yiiksiik corbalari, mantidan yapilmis ¢orbalardir. Tatar ¢orbasi liggen formda ya-
pilmis mantidan, yiiksiik ¢orbasi klasik formda mantidan yapilir. Dovme pilavi keskek benzeri bir pilavdir, ancak kes-
kekte oldugu gibi bugday etle ezilmez, pilav formunda ve nohutlu olarak servis edilir. Tarsus’ta 6zellikle kdylerde ¢ok
sik pisen yemeklerden biri de lepedir. Lepe, temel malzemesi bulgur olan bir ¢esit ¢orbadir (cocukken pek sevmezdim
acikcasi, simdi aramiz fena degil © ). Bunlar disinda Cukurova’da yaygin yemekler olan topalak gorbasi ve anali kizli
yemekleri ile karakus tatlis1 gibi tatlilar Tarsuslularin evlerinde de siklikla yapilmaktadir. Ayrica sikma, yaglh balli, zey-
tin salatasi, yumurta salatasi, biberli ekmek, meyan kokii serbeti, kaynar, turung receli, salgam, bandirma, bici bici gibi
pek cok gastronomik tiriin Tarsus kiiltiirliniin birer parcasi haline gelmistir. Burada bahsedemedigim daha pek c¢ok lezzet
Tarsus’un koklii tarihinin {iriinii olarak gastronomi meraklilarin1 cezbetmektedir. Yolunuz Tarsus’a diiserse yemek ye-

meden gegmeyin.

Kiinefe Tarsus Kebabi

52.




Kose Yazilan

KURESEL VE YEREL DUZEYDE GOLF TURIZMINE iLiSKiN BiR DEGERLENDIRME

Son yillarda geleneksel turizm tiirlerinin yani sira alternatif turizm cesitlerine olan ilgi de
artmaktadir. Bu baglamda golf turizmi, spor turizmi semsiyesi altinda, turizm endiistrisi ige-
risinde en hizli biiyliyen alanlardan biri olarak turizm endiistrisinin 6nemli bir bileseni haline
gelmistir. Golf turizmi, yiiksek harcama kapasitesine sahip turist profili, sezon dis1 donem-
lerde turizmi canlandirmasi ve gevresel siirdiiriilebilirlik agisindan sundugu olanaklarla dik-

kat cekmektedir.

Dog¢. Dr. Serap AKDU

Golf sporunun tarihi bircok tartismaya konu olmustur. Hem Iskoglar hem de Hollandalilar
golf oyununu kendilerinin icat ettiklerini ileri siirmektedirler. Iskoglarin tarihi 1297’ye kadar dayanan, oyuncularm
iki adet ahsap sopa ve en az sayida vurus ile nesneleri sahanin sonuna géndermeye calistiklar1 ve kolven adi verilen
oyunlari, giinlimiizdeki golf sporunun bazi 6zelliklerini yansitmaktadir. Bununla birlikte ilk golf kuliipleri, 1744
yilinda Ingiltere’nin Edinburgh sehrinde kurulmus ve oyuna iliskin ilk kurallar yine bu sehirde ortaya konmustur.
Oyunu kimin buldugu her ne kadar tartisilsa da gelistirilmesinde Iskoglarin pay1 inkar edilemez. Daha sonralar1 in-
giliz aristokrasisinin 6zel kuliipler kurmasi, tiyelik sistemleri olusturmasi, kiyafetler gelistirmesi ve oyuna hem etik
hem de kural anlaminda standartlar getirmesiyle golf oyunu giderek yayginlagsmistir. 19. yilizyila gelindiginde golf
oyunu Biiyiik Britanya imparatorlugu’nun geneline yayilmustir. ingiliz ordusu gittigi her yere golf oyununu da go-
turmustur.

Diinya genelinde golfun hizla yayilmasimin en 6nemli belirleyici faktorii, medyanin (televizyon, gazete vb.) golf
oyununa yonelik ilgisinin artmasidir. 1960°larda diizenlenen turnuvalarda basarili olan oyuncularin medyada genis
yer bulmasi oyuna olan ilgiyi arttirmis, sampiyon oyuncularin isimleriyle
anilan golf sahalari, golf turistlerine ¢ekici gelmeye baglamistir. Zamanla
bu gibi turnuvalar tiim Avrupa’ya yayilmis ve Dubai, Fas ve Singapur
gibi tlkeleri de i¢ine almagtir.

Golf turizmi, golf oynamak amaciyla seyahat eden bireylerin gergekles-
tirdigi turistik faaliyetleri kapsar. Bu turizm tiirti, genellikle liiks konak-
lama tesisleri, kaliteli golf sahalari, rekreatif olanaklar ve gastronomi gi-
bi ogelerle desteklenmektedir. Golf turistleri, uzun siireli konaklama
yapmalar1 ve yiiksek diizeyde harcama egilimleri nedeniyle destinasyon-

lara 6nemli ekonomik katkilar saglamaktadir. Gliniimiizde golf, yillik 20

milyar dolar civarinda ekonomik etki yaratan ve diinya genelinde yakla-
stk 56 milyon insanin katilimiyla gelisen bir pazardir. Dolayisiyla, bu amagla seyahat eden bireylerin yerel ekono-
miye katkisi, diger ziyaretcilere oranla daha fazladir. Ayni zamanda golf turizmi, turizm sezonunu tiim yila yayma
stratejisinin 6nemli bir aktoriidiir.

Golf turizmi, basta Kuzey Amerika ve Avrupa olmak iizere bir¢ok bolgede gelisme gdstermektedir. Ozellikle ABD,
Birlesik Krallik, Ispanya ve Portekiz, diinya capinda dne ¢ikan destinasyonlardir. Ornegin: Iskogya, golfiin dogum
yeri olarak kabul edilir ve St Andrews Links gibi tarihi sahalara ev sahipligi yapmaktadir. Ispanya, Costa del Sol
bolgesindeki ¢ok sayida golf sahasiyla Avrupa'nin 6nde gelen golf destinasyonlarindan biridir. Portekiz, Algarve
bolgesi ile yil boyunca uygun iklimi ve gelismis altyapisi sayesinde golf turistleri i¢in cazip bir noktadir. ABD,

ozellikle Florida ve California gibi eyaletlerde yogun golf turizmi faaliyetleri barindirmaktadir.
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Tiirkiye’de golf, sportif bir faaliyet olarak 1800’1i yillarin sonlarinda or-
taya ¢ikan ve 1900’lii yillarin sonlarinda kurumsallasan bir spor bransi-
dir. Bu spor bransinin bir turizm {irtinii olarak degerlendirilmeye baslan-
masi ise, 1980’li yillarda Belek bolgesinin kesfi ve bu bolgenin golf tu-
rizmine yonelik planlanma siireciyle gergeklesmistir. Gliniimiizde de bu
bolge gerek kiiltiirel, tarihi ve dogal degerleri gerekse nitelikli golf saha-
lar1 ve tesisleri ile essiz bir golf turizmi potansiyelini olusturmaktadir.
Antalya’nin Belek beldesi, Tiirkiye’nin golf turizminde marka haline gel-
mis baglica merkezidir. Bolgede 15’ten fazla uluslararasi standartlarda

golf sahas1 bulunmakta olup, her yil binlerce yabanci turist tarafindan

ziyaret edilmektedir. Belek'in golf turizmi acisindan 6ne ¢ikmasinin bas-
lica nedenleri arasinda; yilin biiylik boliimiinde uygun iklim kosullari, liiks otel ve tatil koylerinin golf sahalariyla
entegre olmasi, uluslararasi turnuvalara ev sahipligi yapmasi yer almaktadir. Belek, 2000 yil1 sonrasinda artan tesis
sayistyla golf sporunda Tiirkiye’nin lokomotif destinasyonu olmasinin yaninda, uluslararasi dikkatleri de iizerine
cekmeyi basarmistir. Bu durumun en 6nemli gostergelerinden biri, diinya genelinde 75 iilkeden 350 golf tur opera-
toriintin bagl bulundugu Uluslararas1 Golf Tur Operatorleri Birligi “IAGTO” tarafindan, 2008 yilinda Avrupa’nin
en iyi golf destinasyonu secilmis olmasidir. Belek hala Tiirkiye’nin golf turizmi baskenti olsa da; Istanbul, Bodrum,
Mugla, Denizli, izmir Kusadas1, Samsun ve Ankara gibi sehirler bu alanda gelisme gdsteren ya da potansiyele sa-
hip bolgelerdir. Ancak bu bolgeler heniiz Belek diizeyinde bir yogunluk kazanamamustir.

Golf turizmi, siirdiiriilebilir turizm politikalar1 ve destinasyon yonetimi agisindan 6nemli firsatlar sunmaktadir. Tiir-
kiye'nin bu alandaki potansiyelini daha etkin kullanabilmesi i¢in uluslararasi tanitim faaliyetlerine agirlik vermesi,
altyap1 yatinmlarini artirmasi ve sezon dis1 donemlerde golf turizmini tesvik edecek stratejiler gelistirmesi gerek-
mektedir. Ayrica, ¢evresel siirdiiriilebilirlik ilkeleri ¢ercevesinde su tiikketimi ve arazi kullanimi konularina dikkat

edilmesi Onem arz etmektedir.

Kaynakca
Hudson, S., & Hudson, L. (2010). Golf tourism. Goodfellow Publishers.
TURSAB (2020). Tiirkiye Seyahat Acentalari Birligi Raporu.

Sen, 0. & Akel, G. (12021). Where Does Golf Tourism Go? Yesterday, Today, Tomorrow Golf Turizmi Nereden Nereye Gidiyor? Diin, Bugiin, Yarin. Journal
of Yasar University, 16/62, 524-547.

World Golf Foundation (2023). Global Golf Economy Report.
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PERSIDIiA PROJESI VE TURKIYE’NIN PRESIDIiA URUNLERI

Slow Food (Yavas Yemek) Hareketinin amacglarindan biri; unutulma riskiyle karsi karsi-
ya kalmis yiyecekleri ve bu yiyeceklerin tiretim tekniklerini korumaktir. Bu amag dogrul-
6 tusunda 1999 yilinda Slow Food Biyogesitlilik Vakfi tarafindan Presidia Projesi tasarlan-
mistir. Diinya lizerinde tek bir bolgeye 6zgii olan ve yok olma riski tasiyan gida iirtinleri-

nin korunmasini hedefleyen proje, sadece gida tirlinlerini degil ayn1 zamanda; yerli hay-

van 1rklarini, bitki ¢esitlerini, geleneksel cifteilik ve balik¢ilik geleneklerini, ekosistemle-

Ars. Gor. Aleyna GUN
r1 ve kirsal cografyay1 korumayi da hedefleri arasina yerlestirmis doga dostu bir projedir.

Endemik iirlinler iizerine yogunlasan Presidia projesi, bu iiriinleri korumanin yam sira kiigiik iireticiler basta
olmak tizere tiim {iireticilerin; iiretim faaliyetlerini desteklemek, geleneksel gidalar i¢in pazar bulmalarina yar-
dimc1 olmak, geleneksel pisirme usullerini koruma altina almak, iiriinlerin tanitim ve pazarlama faaliyetlerini
tyilestirmek, tirtinlerin ekonomik ve ticari geleceklerini garantilemek ve doga dostu tliretimlerin gerceklestiril-
mesini saglayarak topragi korumak gibi tiretici ve doga odakli bir dizi hedefi de ¢aligmalar1 arasina dahil et-

mektedir.
Tiirkiye’nin Presidia Uriinleri

Slow Food Biyogesitlilik Vakfi (Slow Food Foundation for Biodiversity) uzmanlarinin ve iireticilerinin igbirli-
gi neticesinde hazirlanmis kilavuzlarla bir {iriiniin Presidium {iriinii olarak degerlendirilebilmesi i¢in belirli kri-
terler olusturulmustur. Buna gore bir {iriinlin Presidia listesine girebilmesi i¢in;

«Nuh’un Ambari’nda yer alan ve yok olma tehlikesi ile karsi karsiya olan bir geleneksel bir {iriin olmasi,

« Yok olma tehlikesi tastyan geleneksel ciftcilik, balik¢ilik ya da isleme teknigini i¢eren bir iiriin olmasi,

« Yok olma tehlikesi tasiyan bir kirsal cografya ya da ekosistemde iiretiliyor ya da yetistiriliyor olmasi gerek-

mektedir.
Diinya ¢apinda Presidia tescili almis 690 iiriin bulunmaktadir. Bu iirlinler igerisinde Tiirkiye’ye ait olan dort
iirtin vardir. Bunlar;

o Siyez Bugday Bulguru

» Ege Yerli Topraklarindan Sizma Zeytinyagi

 Divle Magarada Olgunlastirilmig Peynir

» Bogatepe Gravyeri
Tiirkiye’nin ilk Presidia {iriinii olan siyez bugday bulguru 2012 yilinda Presi-
dia iiriinler listesinde yerini almigtir. Bu bulgur, Kastamonu ve 6zellikle Th-
sangazi, Seydiler ve Devrekani koylerinde yetistirilmektedir. Var olan en
eski bugday tiirii olan Triticum monococcum tiirlinden olan siyez bugdayi
diisiik gliiten seviyesi ve yiiksek protein icerigi sayesinde benzerlerinden ay-

rilmaktadir. Bu bugday tiirliniin yetistiriciligi glin gectikce azalmakta olup

Kastamonu’da 900 iizeri ¢ift¢i hala iiretimini yapmaya devam etmektedir.
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Divle Obruk peyniri 2015 yilinda presidia tescili alarak Tiirkiye nin ikinci
presidia iiriinii olmustur. Peynir, Karaman’in Ayranci ilgesine bagl Uchar-
man Koyii’'nde geleneksel yontemlerle iiretilmektedir. Yerin 36 metre derin-
ligindeki magaralarda (obruk) bekletilerek olgunlastirilan peynir, kendine
has aromas1 ve tadindan dolay1 diinyanin en kaliteli 5 peyniri arasinda yer
almaktadir. Gocebe kiiltliriin getirisi olan bu iiriin, iiretilmeye basladig1 ilk
giinden bu yana gelenekselligini korumaya devam etmektedir. Peynir, bolge-
ye 0zgii keci ve koyunlardan elde edilen siitlerin karistirilmasi ve yine koyun
ve keci derisinden elde edilen tulumlara doldurulup obruklarda 4-12 ay sii-

reyle dinlendirilmesiyle tiretilmektedir.

Kars Gravyeri olarak da bilinen Bogatepe gravyeri 2016 yilinda Presidia liste-
~sine giren Uglincli Uriinimiiz olmustur. Bu peynir, Kars’in Bogatepe Ko-
yii’nde, deniz seviyesinden 2300 metre yiiksekteki rakimlarda tiretilmektedir.
Simmental ve Alp kahverengi sigirlarinin melezlenmesinden elde edilen Za-
' vot ineklerinin siitinden elde edilen Bogatepe Gravyeri, ilk yapildig1 gilinkii
gibi ayni iiretim teknikleri ile iiretilmeye devam etmektedir. Iyi bir Bogatepe
Gravyeri’nin dig kismu altin saris1 renginde, sert fakat ince olmalidir. Goze-
neklerinin 1 cm biiytikliigiinde ve esit dagilimli olmasi istenir. Genelde bahar

doneminde iiretimi yayginlik gosteren Bogatepe Gravyeri, ti¢ yil ve iizerinde

bekletilmeye uygundur.

Ege bolgesinde yetistirilen Memecik zeytin ¢esidi (Mentese daglarinda)
ve Erkence cesidi (Kizildag daglarinda) ile asilanmis yabani agaclardan
elde edilen zeytinlerin bir iiriinii olan Orfene zeytinyagi, 2019 yilinda
Presidia listesine girmeyi basarmistir. Zeytinler, ekim ortasi ile kasim
sonu arasinda hasat edilir ve sadece elle veya meyveye zarar vermeyen
ekipmanlar kullanilarak toplanir; mekanik govde calkalayicilarin kulla-
nimu1 ise yasaktir. Zeytinler hasattan sonra en ge¢ 24 saat icinde presle-
nir. Elde edilen yag, hos otsu kokularla birlikte taze findik, olgunlagsma-
mis meyve ve nane aromasina sahiptir. Damakta tatli ve yumusak, hafif

hindiba benzeri bir acilia ve hafif baharatl bir aromaya sahiptir.
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UNESCO DUNYA MIiRAS LiSTESI’NDE DEGERLERIMiZ
Edirne Selimiye Camii ve Kiilliyesi

Degerli okurlar uzun bir aradan sonra tekrar merhaba. Son yazimda Unesco Diinya Miras
Listesi’nde yer alan iilkemizdeki degerlerden Truva arkeolojik alanini kaleme almigtim.
Biiltenimizin bu sayisinda ise kaldigimiz yerden Unesco Diinya Miras Listesi’ndeki deger-
lerimizle devam ediyoruz. Bu biiltende size 2011 yilinda 1366 dosya numarastyla kiiltiirel
deger olarak listeye kabul edilen Edirne Selimiye Camii ve Kiilliyesi kiiltiirel mirasimiz-

dan bahsedecegim. Selimiye Camii, 6ncelikle 2000 yilinda Tiirkiye’'nin UNESCO Gegici

Dog¢. Dr. Ugur AKDU  Miras Listesi’ne alimmistir. Bu siirecte yapilan kapsamli bilimsel raporlar, restorasyon pro-

jeleri, koruma c¢alismalar1 ve uluslararasi kiiltiirel deger analizleri sonucunda Unesco’ya asil listede yer alabilmek

icin bagvurulmustur. Son olarak 2011 yilinda kalic1 listeye dahil edilmistir. Bu siiregte Selimiye'nin, "insanlik ta-

rihinin seckin bir mimari bagyapit1" oldugu vurgulanmis, yapinin hem teknik hem de estetik agidan ¢agimin Gte-

sinde nitelikler tagidig1 kabul edilmistir.

Edirne Selimiye Camii ve Kiilliyesi, Osmanli mimarisinin zirvesi-
ni temsil eden ve Mimar Sinan’in “ustalik eserim” diye tanimladi-
g1 muhtesem bir yapidir. 16. ylizyll Osmanh klasik mimarisinin
bagsyapit1 olan bu kiilliye, yalnizca estetik giizelligiyle degil, ayn1
zamanda mimarlik tarihine getirdigi teknik yeniliklerle de dikkat
cekmektedir.

Selimiye Camii ve Kiilliyesi, Osmanli padisahi II. Selim’in em-
riyle, 1568-1575 yillar1 arasinda insa edilmistir. Mimar Sinan, bu
yapiy1 80 yasina yakin bir donemde tasarlamis ve kendisinin en
olgun eseri olarak gérmiistiir. Cami, yalnizca ibadet mekani degil,
ayni zamanda medrese, dariilhadis, sibyan mektebi, arasta ¢arsisi
ve diger yapilarla birlikte genis bir kiilliye diizeni i¢inde konum-
lanmistir. Bu kiilliye yapisi, Osmanli toplum yasaminin ve sehir-
cilik anlayisinin somut bir yansimasi niteligindedir.

Yapimin en dikkat ¢eken boliimi, 43.28 metre ¢apindaki tek bii-
yiik kubbesidir. Bu kubbe, merkezi plan anlayisinin doruga ulasti-
g1 orneklerden biridir. Cami, merkezi planl yapisiyla ve kubbenin
altindaki genis, direksiz i¢ mekaniyla, hem mekéansal derinlik hem
de 151k kullanim1 agisindan biiyiik bir ustaligin tirtiniidiir. Dort in-
ce, zarif minareyle ¢evrili olan cami, minarelerin 70.89 metre
yiikseklige ulagmasiyla da donemin teknik siirlarin1 zorlamistir.
Her bir minarenin ii¢ serefesi bulunmakta ve bunlara ii¢ ayr1 yol-
dan cikilabilmektedir; bu da Sinan’in miihendislik bilgisinin ve
yaraticthgmin bir gostergesidir (Gorsel 3). I¢ mekanda kullanilan
ciniler, kalem isleri, tas isciligi ve hat sanati, donemin sanat anla-
yismin en seckin drneklerindendir. Ozellikle mihrap ve minber-
deki siislemeler, detaylara gosterilen 6zenin ve sanatin ibadet
alanlarinda nasil yiiceltildiginin gostergesidir.
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Caminin akustigi diger onemli bir 6zelligidir. Ses dalgalarinin esit sekilde dagilmasini saglayan mimari diizenle-
me, cemaate hitap eden imamin sesinin her noktadan net sekilde duyulmasina imkan tantyacak sekilde tasarlan-
mistir.

Edirne Selimiye Camii ve Kiilliyesi’'nin UNESCO Diinya Mirasi olarak tescillenmesi, sadece Osmanli-Tiirk mi-
marliginin evrensel degerinin taninmasi degil, ayn1 zamanda bu mirasin korunmas1 ve gelecek nesillere aktarilma-
st sorumlulugunu da beraberinde getirmistir. Giiniimiizde Selimiye Camii ve Kiilliyesi hem mimarlik 6grencileri
hem sanat tarihgileri hem de ziyaretgiler i¢in bir ilham kaynagi olmaya devam etmektedir. Bu yazimda kullandi-
gim tiim gorseller Edirne Valiligi’nin hazirlamis oldugu Unesco bagvuru dosyasinda yer alan gorsellerdir. Son
olarak anlatilsa sayfalarca slirecek ama en azindan 6zet bir bilgi saglamasi1 adina bu biiyiik eserin mimar1 Mimar
Koca Sinan hakkinda kisa bir biyografi eklemenin uygun oldugunu diisiindiim. Sonraki yazimda goriisebilmek

dilegimle.

Mimar Koca Sinan: Mimar Koca Sinan, 16. ylizyill Osmanli mimarliginin en biiyiik ismidir desek yanlis olmaz
sanirim. Kayseri’nin Agirnas kdyiinde dogdugu kabul edilen Sinan, Yenigeri Ocagi'na katilarak miihendislik ve
ingaat alanlarinda egitim aldiktan sonra, Osmanli Imparatorlugu’nun basmimar1 olarak 50 y1li askin bir siire gérev
yapmistir. Kariyeri boyunca yaklasik 300’e yakin yapi tasarlayan Sinan, sadece cami ve kiilliyeler degil, kopriiler,
kervansaraylar, hamamlar ve su kemerleri gibi ¢ok sayida altyap1 ve kamusal yapiya da imzasin1 atmistir. Selimi-
ye Camii, onun mimari kariyerinin en yiiksek noktasini simgeler. Mimar Sinan, Selimiye ile yalnizca Osmanl
degil, diinya mimarlik tarihinde de bir déniim noktas1 yaratmustir. (Daha detayl: bilgi icin: SAI MUSTAFA CELE-
BI Yapilar Kitabi Tezkiretii'l-Biinyan ve Tezkiretii'l-Ebniye (Mimar Sinan'in anilari))

Metin ve Fotograf Kaynaklar:
Kiiltiir ve Turizm Bakanligi, "Edirne Selimiye camii ve kiilliyesi", www.ktb.gov.tr
UNESCO world heritage centre, "Selimiye mosque and its social complex", whc.unesco.org

Edirne, selimiye mosque and its social complex nomination dossier: https://whc.unesco.org/uploads/nominations/1366.pdf
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AROMATIK BITKILERIN GASTRONOMIDEKI YERI

Aromatik bitkiler insanlik tarihi-

nin ilk donemlerinde tedavi
amagh kullanilsa da gilinlimiizde
gastronomik acidan da oldukca

onemlidir. Yazili tarihi ise Si-

mer ve Cin yazili kaynaklarina

Ogr. Gor. Rifat PIR

kadar uzanmaktadir. 1957 yilinda
yali Kuzey Irak’ta Sanidar magarasinda yapilan kazilarda
bir samana ait oldugu tahmin edile mezarda birden fazla
aromatik bitki kalintilarina rastlanmistir. Tarih boyunca
insanoglu bazi aromatik bitkilere kutsallik atfetmistir'. G-
nlimiizde ise bu tarz kutsal inanislar ve uygulamalar devam
etmektedir. Insanoglunun kutsallik atfettigi baz: bitkileri su
sekilde siralayabiliriz; adacay1, anason, ardig, biberiye, def-
ne, devedikeni, feslegen, thlamur, kekik, kenevir ve safran
bu bitkilere 6rnek gosterilebilir.

Diinya genelinde 3000 aromatik bitkinin beslenme amagh
kullanildig1 tahmin edilmektedir. Bu bitkiler icerisinde ise
ticari yoni kuvvetli gesitleri ise su sekilde siralanabilir;
yesilgay, kahve, karabiber, kirmiz1 biber, yenibahar, hardal
tohumu, zencefil, hashas, kimyon, sahlep seklindedir’.
Ulkemizde ise bu ¢esitlilik igerisinde en fazla iiretimi ger-
ceklestirilen cesitler ise su sekildedir; kirmizi biner, ana-
son, kimyon, ¢orekotu, rezene, kisnis, siipiirge otu ve kapa-

ridir.

Fotograf 1: Bazi aromatik bitkiler

Kaynakga:

1 https://itb.org.tr/makale/5-tibbi-aromatik-bitkiler-ve-iyi-yasam

2 https://baka.gov.tr/tibbi-ve-aromatik-bitkiler

Fotograf 1: http://www.turktarim.gov.tr/Haber/71/dunyada-ve-ulkemizde-tibbi-ve-aromatik-bitkilerde
-orgutlenme

Fotograf 2: https://www.topraksiz.com/tibbi-ve-aromatik-bitkiler-yetistiriciligi/

Fotograf 3: https://www.tabpadmenu.com/blog/finedining-ne-demek

Bahsettigimiz bu aromatik bitkilerin ise bazilar1 dogal or-
tamda kendiliginden yetisirken bazilar ise kiiltiirii yapila-
rak yetistirilmektedir. Dogal ortamda yetisenler bazi bitki-
ler; thlamur, adagayi, biberiye, meyan kokii ve kekik sek-
lindedir. Kiiltiirii yapilanalar bazi bitkiler ise; anason, ce-

men, rezene, kisnis ve ¢emen seklindedir.

Fotograf 2: Dogal ortamda yetisen bitkiler

Siirdiiriilebilir saglikli yasamin her gecen giin daha fazla
onem kazandigi giiniimiizde beslenme egilimleri farkli te-
malar ile 6n plana ¢ikmaktadir. Gastronomik agidan olduk-
ca kiymetli olan aromatik bitkiler usta seflerin ellerinde
farkl tatlarla birleserek olagan iistii lezzetlere doniismekte-
dir.

Ayrica kokteyl ve soft igecek grubuna kattig1 cesitlilik yo-
niiyle de 6n plana ¢ikmaktadir. Akilda kalicilik bakimindan
kullanildig1 yemeklere ve iceceklere karakter kazandiran
aromatik bitkiler o icecegi veya yemegi deneyimleyen in-
sanlarin daha sonraki zamanlarda iirlinli animsamasinda

biiyiik rol oynamaktadir.

Fotograf 3: Yemeklerde aromatik bitkiler

Bir sonraki sayida gériismek dilegi ile saglicakla kalin.
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