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GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

Hizla gecen bir Donemin ardindan...

Bu dénemi sanki bir solukta bitirdik. Ne mutlu ki ardimizda giizel anilar ve verimli bir

donem biraktik.

Giimiishane Cocuk Universitesinde gerceklestirilen 1. Mezuniyet Téreni, iiniversitemi-
zin ¢ocuklara yonelik egitim anlayisini ve toplumsal katki misyonunu yansitan son derece
anlamli bir etkinlik olmustur. Turizm Rehberligi Béliimiinden Ars. Gér. Burak INANC’1n

onciiliigiinde yiiriitiilen atolye ¢alismalariyla Giimiishane’nin turistik degerleri ¢ocuklara

yaratict ve eglenceli yontemlerle aktarilmis, siire¢ diizenlenen mezuniyet toreniyle tamam-

lanmugtir. Bu giizel organizasyonda emegi gegen Ars. Gor. Burak INANC a tesekkiir ediyo-

Prof. Dr. Sevim Beyza

rum.

2025-2026 Egitim Ogretim Dénemi baslangicinda diizenlenen motivasyon etkinligi, akademik kadromuzun yeni déneme
yiiksek bir motivasyonla baglamasini amaglayan keyifli ve anlamli bir bulugsma olmustur. Dekanligimiz onciiliigiinde gerceklesti-
rilen kahvalt1 programi, kurumsal dayanismay1 ve aidiyet duygusunu giiclendirirken, donem boyunca fakiiltemizin akademik ve

kurumsal yapisii destekleyecek benzer etkinliklerin siirdiiriilecegine dair olumlu bir mesaj vermistir.

Turizm Fakiiltesinde diizenlenen oryantasyon programi, 2025-2026 Egitim-Ogretim yilinda fakiiltemize yeni katilan 6gren-
cilerimizin liniversite yasamina daha kolay uyum saglamalarini desteklemek amaciyla gerceklestirilmistir. Program kapsaminda
fakiiltemizin akademik yapisi, boliimleri ve 6grencilere sunulan akademik ve idari imkanlar tanitilmig; birimlerin bilgilendirme
sunumlari ve boliim tanitimlariyla 6grencilerimizin fakiilteyi yakindan tanimalari saglanmaistir.

Turizm Rehberligi Boliimii ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlart Boliimii’nde gesitli dersler kapsaminda saha uygulamalarina
agirlik verilmektedir. Mesleki Uygulama-I dersi kapsaminda Turizm Rehberligi Boliimii 4. simf 6grencilerimiz, Dog. Dr. Ismail
CALIK onciiliigiinde Bayburt ve Giimiishane’de birgok kiiltiirel ve dogal destinasyona yonelik saha ¢aligmalari gergeklestirmis,
anlatimlarin1 yerinde yaparak mesleki deneyimlerini pekistirmistir. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencilerimiz ise
Miksoloji ders danismani Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS énciiliigiinde Kahve Diyari ve Giimiis Otel’e diizenlenen uygula-
ma gezisiyle sektorel bilgilerini sahada gelistirme firsat: bulmustur.

Fakiiltemiz, dis paydaslarla kurdugu giiclii is birligi anlayis1 dogrultusunda 2025 yil1 icerisinde ¢esitli ve anlamli ziyaretlere
ev sahipligi yapmistir. Tiirk Kizilay'1 Giimiishane Temsilciligi tarafindan gergeklestirilen ziyarette kan bagisinin toplumsal ve
bireysel dnemi vurgulanmis, fakiiltemizin bu konudaki duyarlilig1 dolayisiyla Dekanligimiza tesekkiir belgesi takdim edilmistir.
Guimiighane Siileymaniye Kayak Kuliibii yoneticileri ve 6grencilerinin ziyaretinde ise karsilikli destek ve ortak etkinliklere yone-
lik is birligi imkanlar1 ele alinmstir. Ayrica Giimiishane il Emniyet Miidiirliigii Siber Suglarla Miicadele ekipleri tarafindan dii-
zenlenen SIBERAY semineriyle dgrencilerimizin dijital giivenlik ve siber farkindalik diizeylerinin artirilmasina énemli katk1
saglanmistir.

Fakiiltemizde katilimc1 yonetim ve kalite giivencesi anlayisi ¢ercevesinde 2025 yili1 boyunca 6grenci ve akademik paydasla-
rin aktif katilimiyla ¢esitli toplantilar gerceklestirilmistir. Sinif temsilcileriyle yapilan toplantilarda 6grencilerimizin goriis ve ta-
lepleri degerlendirilmis, bu bulusmalarin diizenli olarak siirdiiriilmesine karar verilmistir. Turizm Rehberligi Boliimiinde ger¢ek-
lestirilen i¢ paydas toplantisinda ise egitim-6gretim siirecleri, kurumsal isleyis ve kalite giivencesi basliklari ele alinarak 6grenci-

ler ile akademik personel arasinda verimli bir goriis alisverisi saglanmugtir.

Fakiiltemiz, Karadeniz Bolgesi’nin turizm potansiyelinin uluslararasi diizeyde tanitilmasini amaglayan Destination Black Sea
Projesi kapsaminda diizenlenen istisare toplantisina katilim saglamistir. KADEKON liderliginde ve Artvin Coruh Universitesi
paydasliginda yiiriitiilen proje ¢ercevesinde gerceklestirilen Trabzon Konferansi’nda fakiiltemiz Dog. Dr. Eray POLAT tarafin-
dan temsil edilmis; Glimiigshane nin turizm potansiyeli, gelistirilebilir turizm tiirleri ve siirdiiriilebilir turizm yaklagimlarina iliskin

akademik katkilar sunulmustur. Hocamiza tesekkiir ediyorum.



GENEL YAYIN YONETMENI YAZISI

Fakiiltemiz biinyesinde faaliyet gosteren 6grenci kuliipleri, 6grencilerimizin sosyal, kiiltiirel ve mesleki gelisimlerine katk1
saglayan etkinlikler gerceklestirmeye devam etmektedir. Gastronomi Kuliibii tarafindan diizenlenen gastronomi ve yeni yil temali
film gosterimleri yogun katilimla keyifli bir atmosferde gergeklesirken, Turizm ve Gezi Kuliibii tarafindan Amasya ve Erzurum’a
diizenlenen sehir gezileriyle 6grencilerimiz destinasyonlari yerinde tanima ve mesleki farkindaliklarini artirma imkani bulmustur.
Ayrica her iki bolim 6grencileri i¢in gerceklestirilen yarigsmalar hem eglendirici hem egitici hem de hediyeleriyle mutluluk verici
olmustur. Bu anlamda da etkinliklerin yapilmasinda biiyiik emekleri olan Boliim Baskanlar:t Dog. Dr. Savas EVREN’e, ve Dog.
Dr. Ismail CALIK a, kuliip bagkanlar1 Dr. Ogr. Uyesi Seda KAMBER TAS’a ve Ars. Gor. Burak INANC a tesekkiirlerimi sunu-

yorum.

Fakiiltemizde yiiriitiilen Meslek Etigi ile Siirdiiriilebilir Turizm ve Cevre dersleri kapsaminda Turizm Rehberligi ile Gastrono-
mi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii dgrencilerimiz, 80. Y1l Cocuk Yuvasi ve Yetistirme Yurdu ile Arzular {lkokulu’nu ziyaret ederek
cocuklarla bir araya gelmistir. Bu ziyaretler sayesinde dgrencilerimiz paylagsma, dayanigma ve siirdiiriilebilirlik degerlerini sahada
deneyimleme firsat1 bulmustur. Siirecin yiiriitiilmesindeki katkilarindan dolay1 ders danismani Dog. Dr. Ismail CALIK *a tesekkiir

ederim.

Turizm Rehberligi Boliimii tarafindan 6grencilerin akademik ve mesleki gelisimlerini desteklemek amaciyla gesitli etkinlikler
diizenlenmistir. Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI ve Ars. Gor. Burak INANC tarafindan gergeklestirilen bilgi yarismasiyla
ogrenciler alan bilgilerini eglenceli bir ortamda pekistirirken, “Dogu Karadeniz Bolgesinde Seyahat Acenteciligi” konulu soylesi-
de sektor temsilcisi Murat CAVGA nin katkilariyla giincel sektorel uygulamalar hakkinda dogrudan bilgi edinme imkani bulmus-

lardir. Emeklerinden dolayr Bolim Bagkanligimiza ve Arastirma Gorevlilerimize tesekkiirlerimi sunuyorum.

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiinde de Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS y&netimiyle yapilan bilgi yarismas biiyiik ilgi gor-
miis hem de 1. Smiflar Ars. Gor. Aleyna GUN’iin sunumuyla gerceklestirilen ceket giyme toreniyle uygulamaya ilk adimlarini
atmislardir. Bu etkinliklerde de emegi gecen Boliim Baskanimiz, hoclarimiz ve arastirma gorevlilerimize tesekkiirlerimi sunuyo-
rum.

Fakiiltemiz, akademik iiretkenlik ve bilimsel basarilar agisindan da énemli kazanimlar elde etmistir. Ogretim elemanlarimiz
tarafindan kaleme alinan Turizm Perspektifinde Giimiishane Yaylalar1 adl1 kitabin yayimlanmasi, TUBITAK 2209-A kapsaminda
ogrencilerimizin danigsman akademisyenlerimiz esliginde gergeklestirdigi proje bagvurulari ve COST programi ¢ergevesinde kabul
alan uluslararasi ¢alisma grubu bagvurulari, fakiiltemizin bilimsel goriiniirliglinti gliclendirmistir.

Doénemi Dekanligimizin akademik ve idari personelimiz ve dgrencilerimizi biraz dinlendirmek amaciyla yapmis oldugu do-
nem sonu etkinligi ile sarkilar sdyleyerek oyunlar oynayarak bitirmis olduk. Yeni yila ise Dekanligimiz tarafindan akademik, idari
ve destek personeli i¢in diizenlenmis olan kahvalt1 etkinligi ile sohbetler ederek hediyeler vererek mutlulukla merhaba dedik.

Bu sayida yer alan Giincel Kose Yazilari, turizm, kiiltiir, gastronomi ve dijital doniisiim odaginda zengin bir i¢erik sunmakta-
dir. Dizi ve filmlerin destinasyon algisina etkisinden yapay zekanin turizm rehberligindeki roliine; karanlik turizm ve etik tartisma-
lardan UNESCO Diinya Mirasi degerlerimize, Anadolu’nun gastronomik mirasindan inang, kiiltiir ve ticaret tarihine uzanan yazi-
lar, okuyucuya hem giincel hem de diisiindiiriicli bir perspektif kazandirmay1 amaglamaktadir. Bu kose yazilari, turizmi ¢ok yonlii
bir bakis agisiyla ele alan nitelikli bir igerik biitiinliigli olusturmaktadir.

Son olarak 2025 yilinda Fakiiltemiz i¢in emek veren tiim akademik, idari ve destek personelimize tesekkiir ediyorum. 2026
yilimin Turizm Fakiiltesi olarak hem akademik hem sosyal hem kiiltiirel agidan daha fazla ¢alismaya imza atacagimiz bir yil olma-

sin1 temenni ediyorum.

Ulkemiz ve Fakiiltemiz adina saglikla ve huzurla gegirecegimiz bir yil diliyorum.



EDITOR YAZISI

Sayin Okuyucularimiz,

Sizleri saygiyla selamliyorum. Yeni yilin biitiin insanliga saglik, hu-
zur, baris ve esenlik getirmesini temenni ediyorum. Yeni bir yila adim \
attigimiz bu giinlerde, fakiiltemizin yil boyunca yliriittiigii ¢alismalarin
bir boliimiinii biiltenimiz araciligiyla sizlerle paylasmaktan memnuniyet

duyuyorum.

Geride biraktigimiz yili degerlendirdigimizde, Turizm Fakiiltesi aile-
si olarak bir¢cok yeni faaliyete, basariya ve akademik calismaya imza attigimizi belirtmek isterim.
Biiltenimizde ilk olarak, yil boyunca 6grencilerimizin, 6gretim elemanlarimizin, idari personelimi-
zin ve paydaslarimizin katkilariyla diizenlenen etkinlik ve faaliyetlerin haberlerine yer verdik. Da-
ha sonra, her sayimizda oldugu gibi bu sayimizda da degerli mesai arkadaslarimin 6zenle kaleme
aldigy, 1lgi c¢ekici ve okunmaya deger kose yazilarim sizlerle bulusturduk. Son olarak, 6gretim ele-

manlarimizin y1l boyunca gergeklestirdikleri bilimsel ¢alismalar1 bu sayimizda sizlerle paylastik.

Basta Saym Dekan hocamiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA olmak iizere emegi
gecen tiim akademik ve idari personelimize, fakiiltemizin 6nemli paydaslar1 olan kiymetli 6grenci-
lerimize ve biiltenimizi okuyacak siz degerli paydaslarimiza tesekkiir ediyorum. Biiltenimizi sizle-
rin begenisine sunarken, goriis ve Onerilerinizin bizler i¢in yol gosterici olacagimi 6zellikle belirt-

mek isterim.

Herkese saglik ve esenlik diliyorum.



FAKULTEMIiZDEN HABERLER

Fakiiltemizin 6gretim elemanlar1 Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS, Dog. Dr. Ismail CALIK, Dog. Dr. Fazil KAYA ve
Ogr. Gor. Rifat PIR tarafindan kaleme alinan “Turizm Perspektifinde Giimiishane Yaylalar1” adli kitap yayim-

lanmistir. kendilerini tebrik eder, akademik ¢aligmalarinda basarilarinin artarak devam etmesini dileriz.

TUBITAK 2209-A Arastirma Projesi kapsaminda, fakiiltemiz 6gretim iiyeleri damismanliginda 6grencilerimiz
tarafindan basvurular gerceklestirilmistir. Bagvuru siirecinde emek veren akademisyenlerimizi ve dgrencileri-

mizi tebrik eder, proje slirecinin basarili ve verimli gegmesini temenni ederiz.

Fakiiltemiz 6gretim {iyelerinden Dog¢.Dr. Serap AKDU, COST (European Cooperation in Science and Techno-
logy) programi kapsaminda ytiriitiilen iki farklt COST Action Working Group Application bagvurusunda kabul
almigtir. Kendisini, CA24119 ve CA24125 numarali COST Action Working Group basvurularinin kabul edil-

mesinden dolayi tebrik eder, uluslararasi akademik is birliklerine saglayacagi katkilarin devamini dileriz.

Fakiiltemiz 6gretim {iyelerinden Dog. Dr. Ugur AKDU, COST (European Cooperation in Science and Techno-
logy) programi kapsaminda yiiriitiilen Cost Action Working Group Application (CA24119) bagvurusunda ka-

bul almistir. Kendisini tebrik eder, uluslararas1 akademik is birliklerine saglayacagi katkilarin devamini dileriz.

Fakiiltemiz 6gretim tiyelerinden Dog. Dr. Ugur AKDU, 1618 Ekim 2025 tarihlerinde Azerbaycan’da diizenle-
nen 6. Turizmde Mimarlik ve Kiiltiirel Miras Kongresi kapsaminda sundugu “Mimari Simge Yapilarin Turistik
Cekim Merkezleri Olarak Degerlendirilmesi: Gaudi'nin Barselona'daki Eserlerinin Sosyal Medya Analizi
(Extraordinary Architectural Landmarks as Tourist Attractors: Social Media Analysis of Gaudi’s Works in
Barcelona)” baslikli bildirisiyle En Iyi Bildiri Odiiliine layik goriilmiistiir. Kendisini tebrik eder, basarilarinmn

devamini dileriz.




ETKINLIKLERIMIZ

Giimiishane Cocuk Universitesinde 1.Mezuniyet Téreni Gerceklestirildi

Turizm Rehberligi boliimiinden Ars. Gor. Burak INANC'n &nciiliigiinde, 6 Agustos 2025 tarihinde
Giimiishane Cocuk Universitesi egitimleri kapsaminda "Kartlarm Ardindaki Gizem: Giimiishane'nin
Kesfi" konulu atolye ¢alismalari tamamlandi. Birbirinden heyecanli, 6grenmeye istekli olan ¢ocuklari-
miza Giimiishane'nin turistik destinasyonlar1 kartlar iizerine islenerek, anlatimlar ve oyunlar esliginde
aktarildi. Ozellikle kartlarm eslestirilmesi temali oyunda tath ve giizel rekabet ortami gozlemlendi.
Atolye faaliyetlerinin gergeklesmesinde, ¢ocuklarimizin tiim faaliyetlerinde sorumlulugu iistlenen ko-
ordinator Ogr. Gor. Tugba YAZICI CAKIROGLU hocamiza ve yonetim ekibine tesekkiirlerimizi suna-
r1z.

8 Agustos 2025 tarihinde Giimiishane Cocuk Universitesi genelinde atdlye faaliyetlerini yiiriiten
tiim hocalarimiza ve ¢ocuklarimiza Giimiishane Universitesi Rektorii Prof. Dr. Oktay YILDIZ hoca-
miz, degerli rektor yardimcilarimiz, protokol tiyeleri tarafindan tesekkiir belgeleri ve diplomalar1 veri-

lerek ilk mezuniyet toreni sona ermistir.
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ETKINLIKLERIMiZ

2025-2026 Egitim Ogretim Déonemi Baslangicinda Motivasyon Etkinligi
Gergeklestirildi

17 Eyliil 2025 tarihinde Dekanligimiz ve Turizm Fakiiltesi akademisyenleri yeni egitim 6g-
retim donemi baslangicini kutlamak ve doneme yiiksek motivasyonla baslamak i¢in bir araya
gelerek kahvalt: etkinligi diizenledi. Dekanimiz sayim Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARI-
KAYA, kahvalt1 etkinliginin donem boyunca yogun emek sarf edecek olan akademisyenlerimize
bir baslangi¢c motivasyonu olmasini, donem i¢inde de benzer etkinliklerle bir araya gelerek Tu-
rizm Fakiiltesinin gii¢lii yapisim1 destekleyecek planlamalarin devam edecegini belirtti. Dekani-
miz bu tiir etkinliklerin, hem kurumsal anlamda fakiilte yapisina hem de bu yap1 altinda bir ara-
da c¢alisan herkesin aidiyet duygusu olusturmasina destek oldugunu ifade ederek etkinligin ger-

ceklestirilmesinden duydugu memnuniyeti dile getirdi.




Ogrencilerimiz Mesleki Uygulama-I Dersi Kapsaminda Bayburt'u

Ziyaret Etti

Turizm Rehberligi Béliimii 4.sinif 6grencilerimiz Dog.Dr. Ismail CALIK 6nciiliigiinde Bayburt ili ve mii-
zelerine yonelik bir ziyaret gergeklestirdi. Ders kapsaminda Bayburt Baks1 Miizesi, Dede Korkut Sehir Miizesi
ve Bayburt Kalesi ziyaret edildi. Ogrencilerimiz sorumlu olduklar1 konulara ydnelik sunumlarimi gergeklestir-
di. Ayrica gosterdikleri yakin ilgi ve ev sahipligi i¢in Prof. Dr. Sayin Hiisamettin KOCAN hocamiza ve miize

personellerine tesekkiirlerimizi sunariz.




ETKINLIKLERIMiZ

Ogrencilerimiz Mesleki Uygulama-I Dersi Kapsaminda Karaca Magarasi,

Krom Vadisi, Imera Manastir1 ve Cehennem Vadisi'ni Ziyaret Etti

Turizm Rehberligi Boliimii 4.sinif 6grencilerimiz Dog.Dr. Ismail CALIK énciiliigiinde Giimiishane'de yer alan birbirin-
den giizel destinasyonlar ziyaret ettiler. Ogrencilerimiz Karaca Magaras1, Krom Vadisi, Imera Manastir1, Alikinos Kili-

sesi ve Cehennem Vadisi'ne yonelik ziyaretleri esnasinda anlatimlarini1 gergeklestirdiler. Doganin, kiiltiiriin ve huzurun

on planda oldugu gezide, 6grencilerimiz bir hayli keyifli oldugu gézlendi.




ETKINLIKLERIMIiZ

Kizilay’dan Dekanhgimiza Tesekkiir Belgesi Takdim Edildi

07.10.2025 tarihinde Giimiishane Kizilay Temsilciliginden Dekanligimiza tesekkiir belgesi takdim edilmek
lizere ziyarette bulunuldu. Kizilay Ekibi ve dekanimiz sayin Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA
her smifi ayr1 ayr gezip 6grencilerimizle bir araya gelerekkan bagisinin 6nemi ile 6grencilerin kan bagisina
duyarliliklarinin ve desteklerinin degerine yonelik hem bilgilendirme hem de tesvik etme amagh goriisme ger-
ceklestirdi. Dekanimiz Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA konusmasinda; kan bagisinin bircok
hayatin yeniden umut bulmasina, tedavilerin hiz kazanmasina, saglik alanindaki isleyisin diizenli bir sekilde
ilerlemesine katki sagladigin1 vurguladi. Dekanimiz konusmasinin devaminda, kan bagiscisi olan kisi i¢in de
diizenli kan vermenin viicut i¢in birtakim faydalari olduguna deginerek kan bagisinin sadece ihtiya¢ sahipleri
icin degil bagis yapan herkes i¢in de 6nemli oldugunu ve her saglikli bireyin diizenli olarak bagista bulunmasi
gerektigini belirtti. Ogrencilerle yapilan gériismelerin akabinde Dekanlik makamini ziyaret eden Kizilay Eki-
bi, Tiirk Kizilay’mna vermis olduklar1 desteklerden dolayr Turizm Fakiiltesine ve dekanimiz sayin Prof. Dr.
Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA’ya duyduklar memnuniyeti belirterek tesekkiir belgesi takdiminde bu-

lundu.




ETKINLIKLERIMiZ

Turizm Fakiiltesinde Oryantasyon Programi Diizenlendi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi tarafindan, 2025-2026 Egitim-Ogretim yilinda fakiilte-
ye yeni kayit yaptiran 6grencilerin iiniversitenin isleyisi, faaliyet gosteren birimleri, yararlanabilecek-
leri alanlar ve bu alanlarin kullanim kosullar1 hakkinda bilgilendirilmeleri amaciyla 2 Ekim 2025 tari-

hinde oryantasyon programi diizenlendi.

Program, Turizm Rehberligi Boliimii Aragtirma Gorevlisi Zekiye

Nur AKYUREKLI’nin program akisin1 sunmasiyla basladi. Saygi

durusu ve Istiklal Marsi’nin okunmasinin ardindan, Turizm Fa-
— kiiltesi Dekan Vekili Prof. Dr.
1 / - ” Sevim Beyza OZTURK SARI-

1 KAYA tarafindan agilis konus-

FAKULTESI

= mas1 yapildi. Konusmasinda
- | fakiiltenin aktif bolimleri ve
E | akademik kadrosu hakkinda
M bilgi veren Prof. Dr. OZTURK
SARIKAYA, o6grencilere {ini-

versite hayatlarinin dort yillik 6nemli bir siire¢ oldugunu hatirlata-

rak, bu zamanmi en verimli sekilde degerlendirmeleri gerektigini

vurguladi. Ogrencilere hedeflerini netlestirerek bu dogrultuda

azimle ¢alismalarini tavsiye etti.

Oryantasyon programi kapsaminda, 6grencilerin liniversiteyi daha yakindan tanimalar1 amaciyla
cesitli birimlerden davet edilen konusmacilar bilgilendirme sunumlar1 gergeklestirdi. Ogrenci Isleri
Daire Baskanligi’'ndan Muhammed Hakan BULUT, Saglik, Kiiltiir ve Spor Daire Baskanligi’ndan
Hakan KARADAGLI, Kiitiiphane ve Dokiimantasyon Daire Baskanligi’'ndan Yavuz TANGUROGLU
ve Erasmus Koordinatérliigii’nden Ogr. Gor. Nalan DEMIR 6grencilere birimlerin isleyisi hakkinda

bilgi verdi.

10.




haberin devami...

Programin devaminda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinden Ars. Gor. Aleyna
GUN ile Turizm Rehberligi Boliimiinden Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI tarafindan
boliim tanitim sunumlari yapildi. Sunumlarda derslikler, akademik kadro, 6grenci kuliip-
leri ve Erasmus gibi 68renci odakli programlar hakkinda bilgilendirme yapild.

Boliim bilgilendirmelerinden sonra, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani
Dog. Dr. Savas EVREN ile Turizm Rehberligi Béliim Baskani Dog. Dr. Ismail CALIK,
ogrencilerin boltimle ilgili yonelttikleri sorular1 yanitladi. Soru-cevap oturumunun ardin-

dan program sona erdi.

11.




ETKINLIKLERIMiZ

Ogrencilerimiz Mesleki Uygulama-I Dersi Kapsaminda Kelkit ilcesi,

Kov Kalesi ve Satala Antik Kenti Cevresini Ziyaret Ettiler

Turizm Rehberligi Béliimii 4.smif égrencilerimiz Dog.Dr. Ismail CALIK 6nciiliigiinde Giimiisha-
ne'nin Kelkit il¢esi, Satala Antik Kenti, Cagirgan Baba Tiirbesi ve Pir Ahmet Tiirbesi'ni ziyaret ettiler.
Essiz Glimiishane manzarasi esliginde boliim 6grencilerimiz sorumlu olduklar1 destinasyona yonelik

anlatimlarinm1 gergeklestirdiler. Gezi keyifli bir sekilde Glimiishane'ye doniis ile sona erdi. Gezilerimizi

gerceklestirmemize yardimci olan iiniversitemiz personeline ayrica tesekkiir ederiz.




ETKINLIKLERIMIiZ

Ogrencilerimizle Uygulama Gezisi Kapsaminda Kahve Diyari

Isletmesini Ziyaret

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 iiclinci simif 6grencileri-
| miz 15 Ekim 2025 tarihinde Miksoloji dersi kapsaminda,
Dr. Ogr. Uyesi Seda Kamber Tas onciiliigiinde Kahve Diyari

ve Glimiis Otel’1 ziyaret ettiler.

Uygulama gezisi kapsaminda 6ncelikle Dr. Ogr. Uyesi Seda

Kamber Tas haftanin konusu olan kahvenin tarihgesi, kahve
Q cekirdegi cesitleri, c¢ekirdeklerin kavrulmasi ve ogiitiilmesi,

B

kahve tiirleri ve ekipmanlar1 gibi konularda 6grencilere bilgi-

ler aktardi. Ardindan Kahve Diyar1 Baristas1 Yigit Sever, 6grenci-

lerimize uygulamali 6rnekler gostererek onlarin sorularini cevap-
ladi. Sektorel tecriibelerini de paylasan Yigit Bey, farkli kahve
tiirlerinden seckiler sunarak ogrencilerimizle tadimlar yapti. De-
vaminda Kahve Diyar1 isletmesini biinyesinde barindiran Glimiis
Otel’in Miidiirii Baris Hacinebioglu 6grencilerimizi otelde misa- S5
fir etti. Ogrencilerimize otel hakkinda bilgi veren Hacinebioglu;
ogrencilerimizin ve sehrimizin gelisimi i¢in fakiiltemizle gergek- ]
lesmesi miimkiin olan biitiin is birliklerine hazir olduklarm be- |
lirtti. Uygulama gezilerinin, 6grencilerin ders kapsaminda edindi- ‘
i bilgilerin pekistirilmesindeki dnemine dikkat geken Sn, Kam- R AP

ber Tas; bu firsat1 kendilerine sunan Baris Hacinebioglu’na ve

bilgilerini paylasan Yigit Sever’e tesekkiirlerini iletti.

13.




ETKINLIKLERIMIiZ

Ogrencilerimiz Mesleki Uygulama-I Dersi Kapsaminda Giimiishane'nin

Torul ve Kiirtiin ilcelerini Ziyaret Ettiler

Turizm Rehberligi Bolimii 4.sinif 6grencilerimiz Dog.Dr.
Ismail CALIK &nciiliigiinde Giimiishane'nin Torul ve Kiirtiin
ilgelerini ziyaret ettiler. Yiiksekligi ve seyir zevki ile 6n planda
olan Torul Kalesi ve Cam Seyir Terasi ziyareti ile baslayan ge-
zi, Caglayandibi Selalesi, Kiirtiin Oriimcek Ormanlari ve Cik-
rikdiizii Yaylas: ziyaretleri ile devam etti. Ogrencilerimiz so-
rumlu olduklar1 destinasyonlara yonelik anlatimlarin1 doga ile
i¢ ice bir sekilde gerceklestirdiler. Geziye katilan ve emek ve-

ren boliim baskanimiz Dog. Dr. Ismail CALIK'a ve dgrencile-

rimize tesekkiir ederiz.




ETKINLIKLERIMIiZ

Dekanhgimiz Simif Temsilcileriyle Toplanti Gerceklestirdi

24.10.2025 tarihinde Dekan odasinda Fakiilte Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZ-
TURK SARIKAYA baskanliginda Dekan yardimcist Dog. Dr. Ismail CALIK ve sinif 63-
renci temsilcileri ile bir toplant1 gergeklestirildi. Olusturulan giindem maddeleri ve giin-
dem dis1 talepler goriisiilerek kararlar alindi. Fakiilte Dekani Prof. Dr. Sevim Beyza OZ-
TURK SARIKAYA her donem, dénem bas1 ve donem sonu olmak iizere iki kez bu top-
lantilarin devam etme karar1 aldiklarin1 bu yolla Dekanlik olarak kararlarin dikkate alip
uygulanarak 6grencilerin daha mutlu olabilmeleri i¢in ellerinden geleni yapacaklarini be-
lirtti.
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ETKINLIKLERIMIiZ

Giumiishane Siilleymaniye Kayak Kuliibii Dekanhigimiz

Ziyaret Etti

05.11.2025 tarihinde Giimiishane Siileymaniye Kayak Kuliibii yoneticisi Israfil ASLAN ve Spor
Bilimler Fakiiltesi 6grencileri dekanligimiza ziyarette bulundu. Dekanimiz sayin Prof. Dr. Sevim Bey-
za OZTURK SARIKAYA ile Kayak Kuliibii yonetimi arasinda gergeklestirilen istisarelerde; karsilikli
olarak hem kuliibe hem de 6grencilere saglanabilecek destekler konusunda goriisiildii. Dekanligimiza
yaptiklar1 nazik ziyaretlerinden dolay1 Giimiishane Siileymaniye Kayak Kuliibii yoneticisi Israfil AS-
LAN’a ve Spor Bilimler Fakiiltesi 6grencilerimize tesekkiir ediyor, birlikte yapilacak etkinliklerin ve

karsilikli desteklerin hem fakiiltemize hem de Kayak Kuliibiine hayirli olmasini temenni ediyoruz.

16.




ETKINLIKLERIMiZ

Fakiiltemiz Destination Black Sea Projesinin Istisare Toplantisina
Katilm Sagladi

Karadeniz Kalkinma Konfederasyonu (KADEKON) ve Artvin Coruh Universitesi ortaklasa etkin-
lig1 olarak diizenlenen Destination Black Sea projesinin istisare toplantisina katilim sagladik.

Karadeniz Kalkinma Konfederasyonu (KADEKON) liderliginde ve Artvin Coruh Universitesi'nin
proje paydasi olarak ytiriitiillmekte olan Destination Black Sea projesi kapsaminda, Karadeniz Bolge-
si'nin turizm potansiyelini uluslararasi bir marka haline getirmeye yonelik stratejik ¢alismalar yapil-
maktadir. Proje kapsaminda tiim Karadeniz Bolgesi illeri arasindaki is birligini giiglendirmek, turizmi
stirdiiriilebilir bir anlayisla gelistirmek ve yonetmek ve bdylelikle bolgesel kalkinmayr saglamak
amaclamaktadir. Bu cercevede, Trabzon Ticaret ve Sanayi Odasi ev sahipliginde gergeklestirilmis
olan Destination Black Sea Trabzon Konferansi’nda iiniversitemizi ve fakiiltemizi Do¢. Dr. Eray PO-
LAT temsil etti.

Dog. Dr. Eray POLAT, projenin akademik calistay etkinliginde aktif sekilde rol alarak fikirler1 ile
projeye destek verdi. Bu baglamda ilimiz Glimiishane turizm potansiyeli hakkinda bilgi veren Sn. Po-
lat, ilimizde hangi turizm tiirlerinin gelistirilmeye acik oldugu, ilin turizm altyapisinin ne durumda ol-

dugu ve turizmin gelistirilmesi esnasinda dikkat edilmesi gerekenler konusunda bilgi verdi.

KARADENIZ  TURKIYE MUHTARLAR

‘ Agm:é?.gr KONFEDERASYONU KONFEDERASYONU
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ETKINLIKLERIMIZ

Giimiishane Il Emniyet Miidiirliigii Siber Suclarla Miicadele Ekiple-
rinden Fakiiltemizde SIBERAY Semineri

26.11.2025 tarihinde saat 10.00°da, Giimiishane Il Emniyet Miidiirliigii’ne bagli Siber Suclarla
Miicadele Sube Miidiirliigii ekipleri tarafindan SIBERAY projesi kapsaminda fakiiltemizde kapsamli

bir bilgilendirme semineri gerceklestirilmistir. Giinlimiiz diinyasinda giderek artan dijital tehditlere

kars1 farkindalik olusturmay1 amaglayan seminer, 6grencilerimizin bilgi ve bilin¢ diizeyini artirmay1

hedefleyen 6nemli bir etkinlik olmustur.

Turizm Rehberligi ile Gastronomi ve Mutfak
Sanatlar1 Boliimii 6grencilerinin katilim sagla-
dig1 etkinlikte, siber diinyada karsilagilabile-
cek risklere yonelik detayl bilgiler sunulmus-
tur. Ogrencilerimiz; oltalama (phishing) yon-
temleri, kisisel veri giivenligi, siber giivenlik
ilkeleri, dijital zorbalik, internet dolandiricilig
tiirler1, giiclii sifre olusturma teknikleri, sosyal
miihendislik saldirilar1 ve yasadis1 bahis faali-
yetlerinin hukuki sonuglar1 gibi bir¢ok konuda

uzman ekip tarafindan bilgilendirilmistir.

Seminer, Turizm Fakiiltesi’nin 2. katinda yer alan ¢ok amagl salonda interaktif bir formatta ger-

ceklestirilmistir. Katilimeilar, sunum sirasinda 6rnek vakalar iizerinden bilgilendirilmis, gercek hayat-

tan senaryolarla dijital tehditlerin nasil ortaya ¢iktig1 ve bunlara kars1 alinmasi1 gereken onlemler ay-

rintil1 sekilde ele alinmustir. Ogrencilerimiz, soru-cevap béliimiinde merak ettikleri konular1 dogrudan

uzmanlara yonelterek aktif bir sekilde etkinlige katilmustir.

Fakiiltemizde diizenlenen bu etkinlik hem dijital

okuryazarligin gelistirilmesi hem de 6grencilerimi-

zin bilingli internet kullanimi konusunda farkindalik |

kazandirilmasi agisindan biiyilk 6nem tagimaktadir.
Bu degerli katkilarindan dolay: Giimiishane il Em-
niyet Midiirliigi Siber Suglarla Miicadele ekipleri-

ne tesekkiir eder; seminer siirecine destek veren da- [=*=§

nigsman hocalarimiza ve katilim saglayan tiim 6gren-

cilerimize siikranlarimizi sunariz.
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ETKINLIKLERIMIZ

Gastronomi Kuliibiinden Keyifli Film Gosterimi Etkinligi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi Kuliibii tarafin-
dan 28 Kasim 2025 tarihinde diizenlenen film gosterimi etkinligi biiyiik
ilgi gordii. Yaklasik 80 Ogrencinin katilim sagladigi etkinlikte giriste
misafirlere limonata ve patlamis musir ikrami yapildi. Turizm Fakiiltesi
Dekani Prof. Dr. S. Beyza Oztiirk Sarikaya’nin da katilim sagladig: et-
kinlikte, gastronomi temali CHEF filmi izlendi. Yaklasik 2 saat siiren
film; yemek tutkusunun, yaraticiligin ve mutfak kiiltiiriniin i¢ ice geg-
tigi eglenceli hikayesiyle izleyicilere keyifli anlar yasatti. Basarili bir
sefin yeniden kendini kesfetme yolculugunu anlatan film, hem gastro-
nomi Ogrencilerine ilham verdi hem de mutfak sanatlara dair sicak ve

samimi bir bakis sundu.

Film gosteriminin ardindan Dekan Prof. Dr. S. Beyza Oztiirk Sarikaya

“9vy) GUMUSHANE UNIVERSITESI
3 #) GASTRONOMI KULUBU

FILM_
GOSTERIMI

Lezzetli bir film
yolculuguna hazir misin?

| YEMEKLERIN HIKAYESI
i LEZZETIN SINEMASI |
Turizm Fakdltesi, 2. Kat, Konferans Salonu

iletisim No: 0544 508 63 58
Etkinlige 6zel: Patlamis misir & limonata ikram!

ogrencilerle sohbet ederek filmi begenip begenmediklerini ve bu tiir [

etkinliklerin devam etmesini isteyip istemediklerini sordu. Ogrenciler "

etkinlikten ¢ok memnun kaldiklarini ifade ederek bu tarz faaliyetlerin === :

stirmesinden biiyiik mutluluk duyacaklarini belirtti. Gastronomi Kulii- |

bii Akademik Danigsmani Dr. Ogr. Uyesi Songiil Seda Kamber Tas, et-

kinligin gerceklesmesinde emegi gegen kuliip yonetimine, katilim sag-

layan tiim 6grencilerimize, hocalarimiza ve destek veren herkese tesek- |

kiirlerini iletti. Yeni etkinliklerde tekrar bulusma dilegiyle, program

coskulu ve anlamli bir kapanisla sona erdi.




ETKINLIKLERIMIZ

Turizm ve Gezi Kuliibii Amasya Gezisi

Giimiishane Universitesi Turizm ve Gezi Kuliibii 30 Kasim 2025 tarihinde CANCA Turizm ile birlikte Amasya sehir
gezisini gergeklestirdi. Gezi kapsaminda Amasya'nin sehir merkezinde yer alan 6nemli turizm destinasyonlar1 ziyaret
edildi. Karadeniz Bolgesi turist rehberlerinden Sayin Furkan DISLI'nin anlatimlar1 ve dgrencilerimizin aktif katilimla-
riyla gerceklesen gezi, hiz kesmeden eglence ile devam etti. Gezi Giimiishane'ye ayni giin gece yaris1 doniis ile son
buldu. Ogrencilerimiz ev ve yurtlarina giivenli bir sekilde ulastirildi. Gezide emegi gecen Turizm Fakiiltesi Dekanligi-
na, Turizm Rehberligi Boliim Baskanligina, akademik personellerimiz Ars. Gor. Burak INANC, Ars. Gor. Zekiye Nur
AKYUREKLI'ye, kuliip yonetim ekibine ve dgrencilerimize tesekkiir ederiz.

20.




ETKINLIKLERIMIZ

Turizm Rehberligi Boliimii ile Gastronomi ve Mutfak Sanatlari

Boliimii Ogrencilerinden Anlamh Sosyal Sorumluluk Projesi

Meslek Etigi ile Siirdiiriilebilir Turizm ve Cevre dersleri kapsamin-

da yiiriitiilen sosyal sorumluluk projesi ¢ergevesinde, Fakiilte biin-
yesindeki Turizm Rehberligi Boliimii ile Gastronomi ve Mutfak Sa-
natlar1 Boliimii ogrencileri 2 Aralik 2025 tarihinde 80. Yil Cocuk |
Yuvasi ve Yetistirme Yurdu’nu ziyaret etti. :
Ziyaret, derslerin sorumlu &gretim iiyesi Dog. Dr. Ismail CALIK NM‘ =]
koordinasyonunda gerceklestirildi. Ogrenciler, sosyal sorumluluk n ] 3 é
bilincini pekistirmeyi ve toplumsal duyarlili§i artirmay1 amaglayan | .

bu etkinlikte ¢ocuklarla bir araya gelerek ¢esitli etkinliklere katildi.

Dog. Dr. Ismail CALIK gergeklestirilen ziyaretin, hem dgrenciler
acisindan etik ve siirdiiriilebilirlik konularinda farkindalik kazandir- §
mas1 hem de ¢ocuklarin sosyal gelisimlerine katki sunmasi bakimin-
dan 6nemli bir adim oldugunu belirtti.

Proje kapsaminda benzer etkinliklerin ilerleyen donemlerde de de-

vam ettirilmesinin kararlastirilmasi ile etkinlik sona erdi.
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ETKINLIKLERIMIZ

Meslek Etigi Dersi Kapsaminda Anlamh Ziyaret

Meslek Etigi Dersi kapsaminda Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencileri, 16.12.2025 tarihinde
sosyal sorumluluk bilinciyle Azular Ilkokulu’nu ziyaret etti. Gergeklestirilen ziyaret, dgrencilerin mesleki etik
degerleri sahada deneyimlemelerine katki saglamay1 amagladi.

Dersin sorumlu 6gretim iiyesi Dog. Dr. Ismail CALIK ’1n rehberliginde gerceklestirilen etkinlikte, dgrenci-
ler ilkokul 6grencileriyle bir araya gelerek cesitli etkinlikler diizenledi. Ziyaret siiresince paylasma, dayanigsma

ve toplumsal sorumluluk gibi degerler 6n plana ¢ikti.

Etkinlik, hem tiniversite 68rencileri hem de ilkokul 6grencileri acisindan keyifli ve 6gretici anlara sahne

olurken, Meslek Etigi Dersinin uygulamali boyutuna énemli bir katki sundu.
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ETKINLIKLERIMIZ

Turizm ve Gezi Kuliibii Erzurum Gezisi

Giimiishane Universitesi Turizm ve Gezi Kuliibii 2025 y1l1 son gezisini 20 Aralik 2025 tarihinde Dadaslar
Diyar1 Erzurum'a yonelik gerceklestirmistir. CANCA Turizmin katkilariyla gergeklesen geziye toplamda 54
ogrenci ve Turizm Rehberligi Béliimiinden Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI ile Ars. Gor. Burak INANC
katilmistir. Erzurum'un sehir merkezinde yer alan destinasyonlarin ziyaretleri mezun turist rehberi 6grencimiz
Nisan Aziz KOC esliginde tamamlanmstir. Ogrencilerimizin serbest zamani1 Erzurum'a doyarak gegirdigi ge-
z1, aksam saatlerinde giivenli bir sekilde Giimiishane'ye doniis ile son bulmustur. Geziye katilan tiim akade-

misyenlerimize, 6grencilerimize ve kuliibiimiiziin yonetim ekibine tesekkiir ederiz.
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Mesleki Uygulama Dersi 1 Kapsaminda Zigana Saha Uygulamasi
Gergeklestirildi

23 Aralik 2025 tarihinde, Turizm Rehberligi Boliimii Mesleki Uygulama Dersi Dog. Dr. Ismail CALIK 6n-
derliginde, Zigana Giimiiskayak Tesisleri sahibi Mehmet EROGLU ile goriisme gerceklestirildi. Ogrencileri-
miz Zigana Kayak Tesisleri, Zigana Koyii, Saranoy Yaylasi, Limni G6lii ve Tiirkiye'deki diger kayak tesisleri
hakkinda sunumlar yaptilar. Glimiishane'nin essiz manzaralarindan biri olan Zigana'da 6grencilerimiz giizel

anilar ile birlikte bu hafta programini tamamladilar.
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ETKINLIKLERIMIZ

Turizm Rehberligi Boliimii Ogrencilerine Yonelik Bilgi Yarismasi

Diizenlendi

22 Aralik 2025 tarihinde Turizm Rehberligi Boliimii 6grencilerimize yonelik alan bilgilerini pekistirmek
ve eglenceli bir etkinlik gerceklestirmek amaciyla "Bilgi Yarigsmasi" diizenlendi. Turizm Rehberligi 4.sinif 6g-
rencimiz Elif CANKURT'un sunumu ile baglayan etkinlik, Turizm Fakiiltesi Dekanimiz Prof. Dr. Sayin Se-
vim Beyza OZTURK SARIKAYA, Turizm Rehberligi Béliim Baskanimiz Dog. Dr. Sayin Ismail CALIK ho-
calarimizin konusmalar1 ve bilgi yarismasi jiiri {iyeleri olan boliim hocalarimz Ars. Gér. Zekiye Nur AKYU-
REKLI, Ars. Gor. Burak INANC"1n yerlerini almasiyla devam etti. Yarisma, iki takim iiyelerinin kura ydnte-
mi ile secilmesiyle basladi. Mitoloji, Dinler Tarihi, Tarih, Turist Rehberligi, Cografya, Arkeoloji alanlarinda
yarigsmaci 6grencilerimize sorular soruldu. Turizm Rehberligi Boliimii 4.simf 6grencilerimiz Selguk OZKOK,
Mehmet Can AKBULUT, Turizm Rehberligi Boliimii 3.smif égrencimiz Sinem SIGINMIS ve Turizm Reh-
berligi Bolimii 2.smif 6grencimiz Mustafa Mert ATICI'nin bulundugu takim yarismay1 kazandi. B6liim hoca-
larimizdan yarigma odiillerini alan 6grencilerimize ve ayrica sunucu 6grencimize tesekkiir belgeleri Turizm
Fakiiltesi hocalarimiz tarafindan takdim edildi. Yarismaya katilan Turizm Fakiiltesi hocalarimiza ve boliim

ogrencilerimize tesekkiir ederiz.




ETKINLIKLERIMIZ

Turizm Fakiiltesinde “Dogu Karadeniz Bolgesinde Seyahat Acenteciligi”

Konulu Soylesi Gergeklestirildi

Turizm Rehberligi Boliimii tarafindan diizenlenen etkinlikler kapsaminda, “Dogu Karadeniz Bolgesinde
Seyahat Acenteciligi” konulu sdylesi gerceklestirildi. Sektor ve akademiyi bir araya getiren etkinligin konus-
macis1, TISAD Yénetim Kurulu Baskan1 Murat Cavga oldu.

Etkinlik, Turizm Rehberligi Béliim Baskani Dog. Dr. ismail Calik’1n a¢ilis konusmasiyla basladi. Dog. Dr.
Calik konusmasinda, sektorle liniversite arasindaki is birliginin 6nemine vurgu yaparak bu tiir etkinliklerin
ogrenciler i¢in dnemli kazanimlar sundugunu ifade etti. A¢ilis konusmalarinin ardindan TISAD Yonetim Ku-
rulu Bagkan1 Murat Cavga, Dogu Karadeniz Bolgesi’nde seyahat acenteciliginin mevcut durumu, sektorde
karsilasilan sorunlar ve giincel gelismeler hakkinda katilimcilarla bilgi ve deneyimlerini paylasti. Ayrica tu-
rizm sektoriinde mesleki donanim, saha tecriibesi ve nitelikli insan kaynaginin 6nemi iizerinde durarak 6gren-
cilere gesitli 6nerilerde bulundu.

Soru-cevap boliimiiyle interaktif bir sekilde devam eden soylesi, 6grencilerin sektore dair merak ettikleri
konulara dogrudan yanit bulmalarina imkan sagladi. Katilimcilar acgisindan olduk¢a verimli gecen etkinlik,
turizm sektoriine yonelik farkindaligin artirilmasina katki sundu.

Programin sonunda, degerli paylasimlari ve katkilar1 dolayistyla TISAD Yénetim Kurulu Baskani Mu-
rat Cavga’ya tesekkiir edildi. Turizm Fakiiltesi olarak, sektor-iiniversite is birligini giiclendiren bu tiir etkin-

liklerin 6niimiizdeki donemde de surdiirilmesi hedeflenmektedir.

F}k“,"
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ETKINLIKLERIMIZ

Turizm Fakiiltesi Yilin Son Di1s Paydas Toplantisim1 Gerceklestirildi

23 Aralik 2025 tarihinde Turizm Fakiiltesi dis paydaslarina yonelik boliimlerin ders miifredatlar: konusun-
da bir toplant1 gerceklestirdi. Toplantida ilk olarak Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ders miifredat,
ders saatleri, ders donemleri degerlendirildi. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani1 Dog. Dr. Savas
EVREN boliimde derslerde gorevli olan hocalarimizin goriislerine basvurdu. Daha sonra Turizm Rehberligi
Boliim Baskan1 Dog. Dr. Ismail CALIK béliimdeki hocalarimiza ayni sorular1 yoneltti. Her iki béliimde de
genel anlamda alinan ortak kararlar dogrultusunda diizenlemeler degerlendirildi.

Toplantida fakiilte ve boliimler ile ilgili alinan ortak kararlar agagida yer almaktadir:

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii ile Turizm Rehberligi Boliimii yabanci dil derslerinin birlikte is-
lenmesi durumu goriistilecek.

Fakiiltedeki dijital ve ders ekipmanlarmin giincellik durumu kontrol edilecek.

Toplant1 boliim bagkanlar1 ve ders sorumlusu hocalarimizin iyi temennileri ile son buldu.
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ETKINLIKLERIMIZ

Turizm Rehberligi Boliimiinde i¢ Paydas Toplantis1 Gergeklestirildi

Fakiiltemiz Turizm Rehberligi Boliimii tarafindan, egitim-6gretim siireclerinin degerlendirilmesi ve siirek-
li iyilestirilmesine katki saglamak amaciyla i¢ paydas toplantisi gergeklestirildi. Toplanti, 26 Aralik 2025 tari-
hinde saat 11.30’da, boliim akademik personelleri: Dog. Dr. Ismail CALIK, Dog. Dr. Ugur AKDU, Dog. Dr.
Serap AKDU, Dr. Ogr. Uyesi Emine SIMSEK EVREN ve Ars. Gor. Zekiye Nur AKYUREKLI ve sinif tem-
silcileri: Nurdan DAL (1. Sinif), Sinem SIGINMIS (3. Sinif) ve Abdullah Mert OZDIL'in (4. Sinif) katilimry-
la yapildi. Gergeklestirilen toplantida egitim-6gretim siirecine iliskin mevcut durum degerlendirilerek 6grenci-
lerin ve akademik personelin goriis, talep ve onerileri ele alindi. Ayrica boliimiin kurumsal yapisi, akademik
ve idari igleyisi, liniversite—sehir iliskisi gibi konular {izerinde duruldu. Karsilikli fikir aligverisi ortaminda
gerceklestirilen toplantida, boliimiin gelisimine katki saglayacak oneriler degerlendirilirken, 6grencilerin bek-
lentileri dogrudan dinlendi. i¢ paydas toplantisinin, akreditasyon siireci kapsaminda kalite giivencesi anlayisi-
nin giiglendirilmesi, paydas katiliminin artirilmasi ve egitim kalitesinin siirdiiriilebilir bicimde gelistirilmesi

acisindan onemli katkilar sundugu vurgulandi.

Toplanti, katilimcilarin goriislerinin alinmasinin ardindan 1yi dilek ve temennilerle sona erdi.
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ETKINLIKLERIMIZ

Giimiishane Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Dis

Paydaslarla Bir Araya Geldi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii tarafindan 2025 yili
kapsaminda diizenlenen dis paydas toplantilar1 basariyla gergeklestirildi. Boliimiin yeni miifredatinin sektor
beklentileriyle uyumunun degerlendirilmesi ve is birligi olanaklarinin ele alinmasi amaciyla yapilan toplanti-

lara akademik kadronun yani sira sektor ve yabanci dil pay-

daslar1 katilim sagladi.
D1s paydas toplantilar1 kapsaminda ilk olarak, 23 Aralik

2025 tarihinde farkli birim ve kurumlardan gelerek yabanci
dil derslerini yiiriiten 6gretim elemanlariyla ¢evrim i¢i ortam-

da bir toplant1 diizenlendi. Toplantida Gastronomi ve Mutfak

Sanatlar1 Boliimiiniin miifredatinda yer alan yabanci dil ders-
leri, Ingilizce derslerinin saat ve igerik degisiklikleri ile Rus-

ca ve Arapca gibi ikinci yabanci dil derslerine iligskin diizen-

possossesoomm® ] [ |

lemeler ele alindi. Katilimcilar, miifredatta yapilan giincelle-
meleri genel olarak olumlu degerlendirirken, dil derslerinin saatlerinin yeniden diizenlenmesi ve teknik altya-
pmin iyilestirilmesine yonelik goriis ve Oneriler paylasildi.

2025 yili dis paydas toplantilar1 kapsaminda sektor temsilcileriyle de yiiz yiize goriis-
meler gerceklestirildi. 30 Aralik 2025 tarihinde Ramada by Wyndham Giimiishane yet-

ve dgrencilerin sektdrel deneyim kazanmasina yonelik konular 6n plana ¢iktr. Ogrenci-

— lerin kismi zamanli ¢alisma, staj imkanlar1 ve etkinliklerde indirimli hizmetlerden fay-

dalanabilmesi gibi is birlikleri tizerinde duruldu.

Aym giin gergeklestirilen bir diger toplantida ise Yeni Giimiis Otel yonetimiyle
goriis aligverisinde bulunuldu. Sektor temsilcisi, yeni miifredatin genel olarak sektor
beklentilerini karsiladigini ifade ederken, Glimiishane’ye 6zgli yoresel bir ana yemek
tabagmin gelistirilmesi konusunda tniversite-sektor is birligi yapilmasmin énemine |8
dikkat gekti. |

Gergeklestirilen dis paydas toplantilarinda alinan goriis ve Onerilerin, bolimiin
egitim-6gretim kalitesinin artirllmasina ve dgrencilerin sektore daha donanimlr sekil- |

de hazirlanmasina katki saglamasi hedefleniyor. Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Bo-

liimii, dis paydaslarla kurulan bu is birliklerini siirdiiriilebilir hale getirerek akademi

ve sektor arasindaki etkilesimi gliclendirmeyi amagliyor.
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ETKINLIKLERIMIZ

Giimiishane Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde

I¢ Paydas Toplantisi1 Gergeklestirildi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii tarafindan 2025 yil1 i¢ paydas
toplantisi, 24 Aralik 2025 tarihinde Turizm Fakiiltesi Dekanlig1 Toplant1 Salonu’nda gerceklestirildi. Toplantiya boliim

Ogretim elemanlarinin yani sira siif temsilcileri de katilim saglada.

Toplantida, Bolim Baskani Dog. Dr. Savas EVREN tarafindan Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Boliimiiniin yeni
miifredatinda yapilan degisiklikler donem bazinda detayli sekilde aktarildi. Sunumun ardindan miifredatin uygunlugu,

ogrencilerin ve 6gretim elemanlarinin goriis, istek ve onerileri kapsamli bigimde degerlendirildi.

Toplant1 siirecinde; maliyet kontrolii derslerinde otomasyon sistemlerinin ele alinmasi, Uzak Dogu Mutfag1 dersi
Onerisi, yabanci dil ders saatlerine iliskin dis paydaslardan gelen goriisler ve ikinci yabanci dil derslerinin miifredata
etkileri ele alind1. Ayrica uygulama mutfaklarinda gorev paylasimi, ekip ¢alismasina uyum, mutfak ekipmanlarinin kul-

lanimi ve teknik donanim ihtiyaci gibi konular giindeme tasindi.

Ogrenciler tarafindan mutfak uygulamalarinda gorevlerini yerine getirmeyen dgrencilere yonelik yaptirim uygulan-
mast Onerisi degerlendirilirken, uygulama derslerinin final degerlendirme kriterlerine bu hususun eklenmesine karar
verildi. Bunun yani1 sira uygulama mutfagindaki ekipmanlarin 6grencilere zimmetlenmesi ve mutfakta kullanilan bazi
makinelerin yetersizligi de toplantida dile getirilen 6nemli basliklar arasinda yer ald.

Toplant1 sonunda alinan kararlar dogrultusunda; yeni miifredatin mevcut haliyle uygulanmasina, bazi ders igerikle-
rinin zenginlestirilmesine, mutfak uygulamalarinda disiplin ve sorumlulugu artiricit énlemlerin hayata gegirilmesine ve
teknik ekipman ihtiyaclarinin Dekanliga bildirilmesine karar verildi.

Gergeklestirilen i¢ paydas toplantisinin, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimiinde egitim-6gretim kalitesinin
artirllmasina, 6grenci memnuniyetinin giiclendirilmesine ve uygulama siire¢lerinin daha verimli hale getirilmesine kat-

k1 saglamasi1 hedefleniyor.
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ETKINLIKLERIMIZ

Giimiishane Universitesi / Turizm Rehberligi Ogrencilerinden Nesrin

Halit Zarbun Anaokulu'na Cevre Egitimi Ziyareti
re dersi kapsaminda Nesrin Halit Zarbun Anaokulu'na bir ziyaret gerceklestirdi.

Asagida isimleri verilen 6 kisilik 6grenci grubu tarafindan organize edilen etkinlikte, anaokulu 6grencileri-
ne cevre temizligi, geri doniisiim ve doga koruma konular1 anlatildi. Program dahilinde 6grencilere TEMA
Vakfi'min hazirladig egitici videolar izletildi. Video gosteriminin ardindan, ¢ocuklarin konuyu pekistirmesi

amacityla ¢evre ve geri doniisiim temali oyunlar oynandi.

Etkinlik, 6grencilerle yapilan toplu fotograf ¢ekimlerinin ardindan sona erdi. Universite dgrencileri, proje

kapsaminda planlanan ¢alismalarini tamamlayarak okuldan ayrildi.

Projeyi Hazirlayan ve Uygulayan Ogrenciler:

1-Tugge AYDIN I _ ””""""v C
2-Ceren POLAT | $i oae | B
3-Yusuf Emre KAYA
4-Ahmet Melih SEN
5-Irem OZKAYA
6-Serhat GUDUCU
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ETKINLIKLERIMIiZ

Hamsikoy Isletmeleri ile Gastronomi Béliimii Arasinda is Birligi

Goriismesi Gergeklestirildi

Hamsikdy bolgesinde faaliyet gdsteren igletmeler ile liniversite—sektor is birligini giiglendirmeye yonelik
onemli bir toplant1 Turizm Fakiiltesi Dekanliginda gerceklestirildi. Toplantiya, Hamsikdy’de bulunan isletme-
ler adina temsilen katilim saglandi.

Toplantida; Pervanoglu Tesisleri’ni temsilen Koray Pervanlar, Cennet Bahgesi’ni temsilen Saban Berk,
Zigana Y Oriikk Cadiri’n1 temsilen Turan Pervanlar ve Aydin Restoran’t temsilen Osman Aydin yer aldi. Fakiil-
teye ziyarete gelen sektor temsilcileri, isletmelerin tamaminin toplantiya fiilen katilamadigini ve diger islet-
meleri de temsilen geldiklerini belirtti.

Gergeklestirilen toplantinin temel amaci, Hamsikdy’de faaliyet gosteren isletmeler ile Gastronomi ve Mut-
fak Sanatlar1 Boliimii arasinda yapilmasi planlanan protokol kapsaminda 6grencilere staj olanaklarinin sunul-
masina yonelik is birligi imkanlarinin degerlendirilmesi oldu. Bu dogrultuda, 6grencilerin sektoérel deneyim
kazanmalar1 ve uygulama alanlarinin genisletilmesine yonelik goriis alisverisinde bulunuldu.

Toplantiya ayrica Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu’ndan Dr. Ogr. Uyesi Gokhan Geng de istirak etti.
Goriismeler kapsaminda Otel, Lokanta ve ikram Hizmetleri Béliimii 6grencileri igin de staj ve uygulama ola-
naklarina yonelik degerlendirmeler yapildi.

Toplantinin, fakiilte ile bolgedeki isletmeler arasinda siirdiiriilebilir is birliklerinin gelistirilmesine ve 6g-

rencilerin mesleki yeterliliklerinin artirilmasina katki saglamasi hedeflenmektedir.
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ETKINLIKLERIMIiZ

ow e

"Lezzetin Etigi'"' Adh Bilgi Yarismasi Diizenlendi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii grencileri tarafindan, mesleki
etik bilincini artirmak amaciyla “Lezzetin Etigi” adli 6diillii bilgi yarismasi diizenlendi.

“Lezzetin Etig1” bilgi yarismasi, gastronomi alaninda mesleki etik farkindaligini artirmay1 ve 6grencilerin etik ba-
kis agisin1 gelistirmeyi amaglayan 6nemli bir sosyal sorumluluk etkinligi olarak gerceklestirildi.

Etkinlikte; gastronomi alaninda etik karar alma siirecleri, mesleki sorumluluklar ve ger¢cek mutfak senaryolar lize-
rinden hazirlanan sorularla katilimecilarin bilgi diizeyi 6l¢iildii. Simiilasyon temelli ve ¢ok yonlii sorulardan olusan ya-
risma, etik kavramlarin uygulamadaki karsiligini sorgulayan yapisiyla dikkat cekti.

Bilgi yarismasi boyunca katilimcilar; gida giivenligi, tiiketiciye kars1 sorumluluk, mesleki diiriistliik ve etik ihlaller

gibi konularda diisiinmeye tesvik edildi. Etkinlik sonunda dereceye giren katilimcilara ddiilleri takdim edildi.

Kahoot! Efik Olmadan Lezzet
Omaz %

LEZZETIN ETIGi

Bilgi Yarigmasi
)

Etik kararlar, sorumluluklar ve gastronomi bir arada. /

Gergek senaryolarla hazirlanan Lezzetin Etigi bilgi 2= e
yangmasina sen de hazir misin? ~ ODULLER
¥i1.-500TL

Y 2.-400TL

T Yer:Turizm FakGltesi 1.Kat ¥ 3.-300TL
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ETKINLIKLERIMIZ

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ogrencilerine Yonelik Bilgi Yarismasi

Diizenlendi

29 Aralik 2025 tarihinde Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencilerine yonelik olarak, alan bilgilerini pe-
kistirmek ve eglenceli bir 6grenme ortam1 olusturmak amaciyla “Bilgi Yarismasi” etkinligi diizenlendi. Etkinlik, Dr.
Ogr. Uyesi Sedat TAS hocamizin sunumuyla gergeklestirildi.

Programa; Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliim Baskani1 Dog. Dr. Savas EVREN, Gastronomi ve Mutfak Sanat-
lar1 Bolimii 6gretim elemanlar1 ve 6grenciler katilim sagladi. Yarisma, 6grenciler arasinda hem akademik bilgi payla-
simini tesvik eden hem de sosyal etkilesimi artiran bir ortam sundu.

Yarigsma kapsaminda gastronomi alanina yonelik; yoresel mutfak, uluslararas1 mutfaklar, temel mutfak bilgisi, bes-
lenme ilkeleri ve gastronomi tarihi konularinda sorular yoneltildi. Biiyiik bir heyecan ve rekabet iginde gecen bilgi ya-
rismasinin sonunda dereceye giren dgrenciler su sekilde belirlendi:

1."lik derecesi: Nursen Cinar

2.'lik derecesi: Hatice Kiibra Dereli

3.'liik derecesi: Betiil Sentiirk

Yarisma sonunda dereceye giren ogrencilere odiilleri, Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim elemanlart
tarafindan takdim edildi. Etkinligin gerceklestirilmesinde emegi ge¢en hocalarimiza, katilim saglayan 6gretim eleman-

larina ve yarismada yer alan tiim 6grencilere tesekkiir edildi.
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ETKINLIKLERIMIZ

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Birinci Simif Ogrencilerine

Ceket Giyme Toreni

Turizm Fakdiltesi tarafindan Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimiiniin yeni 6grencileri icin ceket giyme toreni diizenlendi.
Sunuculugunu Ars. Gor. Aleyna Giin’iin yaptig1 etkinlik, Miithendislik ve Doga Bilimleri Fakiiltesi ¢ok amacli salonunda gercek-
lestirildi. Ikincisi diizenlenen Ceket Giyme Téreni, istiklal marsi ve saygi durusu ile basladi, ardindan Turizm Fakiiltesi Dekani
Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya ile Béliim Baskani Dog. Dr. Savas Evren konusmalarim yaptilar.

Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, bu yil ikincisi gerceklestirilen térende 6grencilerin heyecanini paylastigin belirterek
ogrencilerin Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Béliimiinde egitime teorik olarak basladiklarinda Gastronom olma yolunda ilk adim-
lar1 attiklarini simdi ise mutfaga girecekleri ilk giin sonrasi aldiklar1 teorik bilgi ile uygulamayi birlestirerek iyi birer Gastronomist
olma yolunda ilerlediklerini ifade etti. 4 y1l sonunda ise gittikleri her yerde Giimiishane’yi, Giimiishane Universitesi’ni ve Turizm
Fakiiltesini en iyi sekilde temsil edeceklerine emin oldugunu vurgulayarak s6zlerini tamamladi.

Dog. Dr. Savas Evren, boliim biinyesinde ceket giyme toreninin ikinci kez gergeklestiriliyor olmasinin mutlulugunu yasadik-
larmi belirtip boliimiin basarisinda emegi gecen Giimiishane Universitesi Rektorliigiine, Turizm Fakiiltesi Dekanligina, Gastrono-
mi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6gretim elemanlarina ve 6grencilerine tesekkiirlerini sundu.

Konusmalarim ardindan ceket giydirme torenine gecildi. Prof. Dr. Sevim Beyza Oztiirk Sarikaya, Dog. Dr. Savas Evren, Dog.
Dr. Ismail Calik, Dog. Dr. Eray Polat, Dog. Dr. Murat Odemis, Dr. Ogr. Uyesi Seda Kamber Tas, Dr. Ogr. Uyesi Sedat Tas ve
Ars. Gor. Aleyna Giin 6grencilere sef dnliiklerini giydirdiler. Ceketlerini giyen dgrencilere Dr. Ogr. Uyesi Seda Kamber Tas tara-
findan sef yemini ettirildi. Yemin téreninin ardindan toplu fotograf ¢cekimi gerceklestirildi ve toren tamamlandi. Torenin ardindan

ogrenciler sef ceketleriyle ilk kez mutfak uygulamasi yapmak iizere uygulama mutfagina gittiler.
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ETKINLIKLERIMIiZ

Giimiishane’nin Gastronomi Elcileri Gaziantep’te

Glimtighane’nin zengin mutfak kiiltiirii, Gaziantep’te diizenlenen “1 Mutfak 81 Kiiltiir Projesi” kapsaminda tanitil-
di. Genglik ve Spor Bakanligi tarafindan 23-26 Aralik 2025 tarihleri arasinda gergeklestirilen etkinlikte, Glimiishane’yi
Giimiishane Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii 6grencileri Betiil Sentiirk ve Hamza Sahin basariyla
temsil etti.

Tiirkiye’nin dort bir yanindan genclerin katilim sagladigi organizasyonda kurulan Giimiishane standinda; pestil,
kome, siron, eriste, kusburnu marmelat1 ve Arakdy ekmegi gibi yoresel {irlinler tanitilarak katilimcilara ikram edildi.
Ogrencilerin yoresel kiyafetlerle gerceklestirdigi sunumlar, Giimiishane’nin gastronomi ve kiiltiirel kimligine dikkat
cekti.

Etkinlik kapsaminda diizenlenen sembolik térende, Glimiishane’den getirilen toprak, dikilen zeytin agacinin kokle-
riyle bulusturularak iller arasindaki kiiltiirel birlik ve dayanisma vurgulandi. Proje, genclerin geleneksel mutfak mirasi-

n1 tanimasini ve kiiltiirel degerlere yonelik farkindalik kazanmasini sagladi.
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*Fotograflarin kaynagi:https://www.gumushane.gen. tr/foto-galeri/gumushane/gumushanenin-gastronomi-elcileri-gaziantepte/7 1882
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ETKINLIKLERIMIZ

Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Ogrencileri Ramada by Wyndham

Giumiishane’de Uygulama Gezisine Katildx

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Béliimii iiciincii sinif 6grencileri, Konaklama Is-
letmeciligi ve Servis Teknikleri dersleri kapsaminda 30 Aralik 2025 tarihinde Ramada by Wyndham Giimiishane Oteli’ne uygula-
ma gezisi gerceklestirdi. Ziyaret, Konaklama Isletmeciligi dersi kapsaminda Dog. Dr. Savas Evren ve Servis Teknikleri dersi kap-
saminda Dr. Ogr. Uyesi Sedat Tas rehberliginde yapildi.

Uygulama gezisi kapsaminda ilk olarak otelin lobisinde 6grencilerle bir araya gelen Dog. Dr. Savas Evren, “konaklama hiz-
metlerinde iletisim” konusu tizerine bilgilendirmelerde bulundu. Ardindan otelin igletme sahibi Zekai Araz koordinasyonunda
gergeklestirilen toplantida, otelin genel isleyisi ve departman yapisi hakkinda 6grencilere kapsamli bilgiler aktarildi. Yaklagik bir
buguk saat siiren toplant1 boyunca &grenciler, mesleki konulara iliskin merak ettikleri sorular1 yonelterek sektore dair 6nemli ka-

zanmimlar elde etti.

Toplantinin ardindan 6nbiiro miidiirii Ramazan Bozdogan rehberliginde otelin konaklama alanlart gezildi. Bu kapsamda ote-
lin 6. katinda bulunan odalar incelenerek twin, french, double, suit ve king oda tipleri tanitildi; oda diizeni ve temizlik siirecleri
hakkinda detayl bilgiler verildi. Cay-kahve molasinin ardindan 6grenciler, otelin restoran ve mutfak alanlarmi ziyaret etti. Otelin
giris boliimiinde yer alan restoran hakkinda Zekai Araz tarafindan bilgilendirilen 6grenciler, beser kisilik gruplar halinde bone
takarak mutfak alanin1 gezdi ve mutfak organizasyonunu yerinde gozlemledi.

Mutfak gezisinin ardindan Dr. Ogr. Uyesi Sedat Tas tarafindan restoran alaninda uygulamali anlatimlar gergeklestirildi. Bu
boliimde kuver diizeni, masa yerlesimi, acik biife uygulamalari, servis basamaklar1 ve restoran dizayni gibi konular ele alindi. Og-
renciler, derslerde edindikleri teorik bilgilerin sektérdeki uygulamalarin1 gozlemleme ve degerlendirme firsati buldu.

Ziyaretin sonunda 6grencilere rehberlik eden otel yoneticileri, akademisyenler ve 6grenciler otel dniinde hatira fotografi ¢ek-
tirdi. Ogrenciler ve otel temsilcileri, gerceklestirilen uygulama gezisinin dgrencilerin mesleki gelisimlerine énemli katkilar sagla-
digim ifade etti.

Geziye iliskin degerlendirmede bulunan Dog. Dr. Savas Evren, “Bu tiir uygulama gezileri, 6grencilerin sinif ortaminda edin-
dikleri bilgileri sahada pekistirmeleri ve otel isletmelerinin tim departmanlariyla isleyisini yerinde tanimalari agisindan biiyiik
onem tagimaktadir. Bu imkani saglayan ve paylastiklar1 degerli bilgilerle gezimizi verimli hale getiren Ramada by Wyndham Gii-

miishane yoneticilerine ve isletme sahibi Sayin Zekai Araz’a tesekkiir ederim.” dedi.
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ETKINLIKLERIMIiZ

Gastronomi Kuliibii'nden Yeni Yila Merhaba Etkinligi

Giimiishane Universitesi Turizm Fakiiltesi Gastronomi Kuliibii, 29 Aralik 2025 tarihinde diizenledigi “En Parlak
Yildiz Hayallerimiz” etkinligiyle 6grencilere keyifli ve dolu bir gilin yasatti. Yeni y1l ¢ekilisiyle 3 kisiye hediyeler tak-
dim edilerek etkinlige keyifli bir baslangi¢ yapildi. Ardindan film gosterimiyle devam edildi. Yaklagik 2 saat siiren
film, yilbasi ruhunu, aile baglarini1 ve paylasmanin énemini eglenceli ve sicak bir anlatimla sunarak izleyicilere hem
keyifli hem de duygusal anlar yasatti. Film gosteriminin ardindan Turizm Fakiiltesi 6niinde, Gastronomi Kuliibii tara-
findan hazirlanana sicak ¢ikolata ve kurabiye ikrami yapildi. Ogrenciler ates basinda sarkilar sdyleyip sohbet ederek
keyif dakikalar yasadi. Etkinligin sonunda 6grenciler yeni yil dileklerini dileyerek gokyiiziinde gorsel bir solen yaratti-
lar. Organizasyon, 6grenciler i¢in hem eglenceli hem de sosyal baglari giiglendiren anlamli bir bulugsma oldu. Aademik
ve idari personellerin Ogrencilerle bir araya geldigi etkinlikte sicak ve samimi anlar yasandi.
Etkinlik hakkinda degerlendirmede bulunan Gastronomi Kuliibii Akademik Danigmani Seda KAMBER TAS,
“Gastronomi Kuliibiimiiziin diizenledigi bu tiir etkinlikler, 6grencilerimizin yalnizca akademik degil; ayn1 zamanda
sosyal ve kiiltiirel gelisimlerine de 6nemli katkilar sunuyor. Ogrencilerimizin bir araya gelerek paylasimda bulunmala-
r1, tiniversite kiiltliriinii giiclendiren ¢ok kiymetli anlar yaratiyor. Bu giizel organizasyonda emegi gegen tiim dgrencile-
rimizi goniilden kutluyorum “ifadelerini kullandi. Gastronomi Kuliibii Bagkani Betiil Sentiirk ise dntimiizdeki donemle-
re iliskin yaptig1 degerlendirmede, “Arkadaglarimizdan aldigimiz geri bildirimler bizim i¢in ¢ok kiymetli. Onlarin
memnuniyeti ve Onerileri dogrultusunda daha kapsayici, yaratict ve 6grenci odakli etkinlikler planlamaya devam ede-
cegiz,” dedi. Etkinlik, saat 21.00°de sona erdi.
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Turizm Fakiiltesi Dekanhg Tarafindan Akademik, Idari ve Destek Per-

soneli icin Diizenlenen Kahvalti ve Yeni Y1l Etkinligi

31.12.2025 tarihinde Turizm Fakiiltesi Dekanligi tarafindan saat 9:00 da akedemik, idari ve destek personeli igin kahvalti et-
kinligi diizenlendi. Fakiilte Dekanimiz Prof. Dr. OZTURK SARIKAYA bu etkinliklerin birlikteliklerin pekismesinin birer vesilesi
oldugunu ve yil boyunca tiim personelin verdigi emeginin karsiligi olmasa da Dekanlik olarak bu emegi ¢ok 6nemsediklerini ve
bu giiniin Dekanligin kiigiik bir tesekkiir hediyesi oldugunu belirtti. Programda kahvalti esliginde is konusmadan sohbetler edildi.
Kahvalt1 sonunda Fakiilte Dekan1 Prof. Dr. Sevim Beyza OZTURK SARIKAYA ve Dekan yardimcist Dog. Dr. ismail CALIK

tarafindan akademik, idari ve destek personeline hediyeler verildi. 2026 yil1 i¢in giizel dileklerle etkinlik sona erdi.
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BASARILARIMIZ

Gumiushane Yaylalar1 Kitap Haline Getirildi

Turizm Fakiiltesi 6gretim iiyeleri Dr. Ogr. Uyesi Sedat TAS, Dog¢.Dr.ismail Calik, Dog¢.Dr. Fazil KAYA,
Ogr.Gér. Rifat Pir, Sosyal Bilimler Meslek Yiiksekokulu 6gretim iiyesi Dog.Dr. Suat AKYUREK ve Giimiis-
hane Universitesi bir dnceki dénem rektdrii ve Ondokuz Mayis Universitesi 6gretim iiyesi Prof. Dr. Halil ibra-
him ZEYBEK, ilimizin 6nemli turizm degerlerinden biri olan yaylalar hakkinda “Turizm Perspektifinde Gii-
miishane Yaylalar1” adli kitab1 yayimlandi. Yazarlarin birkac yildir iizerinde g¢aligtiklar1 eserde, destinasyon
paydaslariyla yapilan goriismeler 1s18inda Giimiishane Yaylalarinin turizm agisindan tasidigi potansiyel ele

alind.

TURIZM PERSPEKTIFINDE
GUMUSHANE YAYLALARI

Dr. Ogr. Uyesi Sedat Tas
Doc. Dr. Ismail Calik
Doc. Dr. Fazil Kaya

Doc. Dr. Suat Akytirek

Ogr. Gor. Rifat Pir
Prof. Dr. Halil ibrahim Zeybek
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Tiirkiye’de son yillarda artan gorsel-isitsel yapimlar, hem kiiltiirel etki yaratmakta
hem de cekildikleri destinasyonlarda 6nemli bir turizm hareketliligi olusturmaktadir.
Bu kapsamda 10 Ekim’de yayina baglayan Tasacak Bu Deniz dizisi, Trabzon un do-
gu kesiminde, 6zellikle Stirmene ve Arakli ilgelerinde kisa siirede belirgin bir tani-

tim ve ziyaretci artig1 yaratmistir.

Dizilerin Destinasyona Etkisi: Tasacak Bu Deniz

ARAKLL, TRABZON

s Dizi ¢ekimleri Trabzon’un Arsin, Arakli, Stirmene ve Of

| ilcelerinde gergeklestirilmektedir. Dizinin yayinlanmasinin

ardindan set alanlari ile sahnelerde 6ne ¢ikan dogal ve kiil-

tiirel mekanlarin genis bir izleyici kitlesinin ilgisini ¢ektigi

M goriilmektedir. Arakli’da yer alan Furtuna Konagi da bu

ilginin yansidig1 ¢ekim noktalarindan biri haline gelmistir.
Stirmene’deki liman (Balikli-Civra), dizide sik¢a yer alma-

styla kisa siirede popiiler bir ziyaret noktasina doniisiirken;

] saglik ocag1 ve muhtarlik binasi ise giinliik yasam sahnele-
{ rinin etkisiyle fotograf ¢ektirmek ve atmosferi deneyimle-

| mek isteyen ziyaretcilerin ugrak alanlar1 haline gelmistir.

Ayrica Siirmene’nin Dirlik Mahallesi’nde yer alan Kogari

Konagi’nin bulundugu koy, geleneksel mimarisi ve dogal

cevresiyle dizinin en ¢ok merak edilen ¢ekim lokasyonlarindan biri olarak 6ne ¢ikmistir. Tiim bu hareketlilik

ise bolge esnafinin kalkinmasina ve yerel ekonominin canlanmasina anlamli bir katki saglamistir.

Dizide betimlenen Karadeniz’in yoresel yemekleri, kuymaktan

hamsi ¢esitlerine kadar pek ¢ok lezzet, ziyaretcilerin deneyimle- st

mek istedigi 6nemli kiiltiirel dgeler arasinda yer almistir. Bolge-
nin daglik alanlarinda bulunan bungalov evler ise hem sahnelerde
sundugu manzarayla dikkat ¢ekmis hem de sosyal medya iizerin-
den takip ettigim kadariyla, dizinin ardindan ziyaret¢ilerin kalmak
icin tercih ettigi veya yoresel yiyecekleri deneyimlemek istedikle-
r1 konaklama noktalarindan biri haline gelmistir. Her yaymlanan
boliim sonrasinda bu mekanlara yonelik artan merak, turizm hare-

ketliligini dogrudan desteklemistir.
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Dizilerin destinasyonlara sagladig: goriiniirliik kisa ve orta vadede giiglii bir ivme yaratirken, 6zellikle mevsim-
selligin belirgin oldugu turizm bolgelerinde bu etki daha da 6nemli hale gelmektedir. Tasacak Bu Deniz dizisi,
bolgeye yonelen merak ve ziyaret akisiyla birlikte Trabzon’da turistik hareketliligin yalnizca yaz aylariyla si-
nirl kalmamasina, sezonun dogal olarak genislemesine ve ziyaret¢i yogunlugunun yilin daha uzun bir donemi-
ne yayilmasina katki saglamistir. Bu etki, dogru adimlarla desteklendiginde (altyapinin gii¢clendirilmesi, doga,
kiiltiir ve gastronomi eksenli {iriin ¢esitliliginin artirilmasi, bolgenin dogal-kiiltiirel mirasinin uzun vadeli siir-
diiriilebilir stratejilerle korunmasi vb.) bolge i¢in uzun yillar siirecek kalict bir marka degeri yaratma potansiye-

line sahiptir.

Fotograf Kaynakc¢asi:

Kuzey Ekspress Gazetesi (2025). https://www.instagram.com/p/DPqbsMFCAgw/?img_index=1
Taka Gazetesi (2025). https://www.takagazete.com.tr/foto-galeri/tasacak-bu-deniz-dizisi-trabzon-surmeneye-ziyaretci-akini-baslatti?page=13

Taka Gazetesi (2025). https://www.takagazete.com.tr/tasacak-bu-deniz-dizisi-arakliyi-turizm-patlamasina-hazirliyor-furtuna-konagina-ziyaretci-akini
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Kose Yazilar:

Uluslararas1 Mutfaklardan Ornekler: Tunus Mutfag

Tunus mutfak kiiltiirii; Akdeniz, Orta Dogu ve Afrika mutfak kiiltlirlerinin bir sentezi
durumundadir. Akdeniz’in taze iirlinleri, Orta Dogu’ya 0zgii baharatlar ve Afrika’nin
renkli tatlar1 Tunus mutfaginin temel bilesenleridir. Mutfakta; deniz iiriinleri, sebzeler,

baharatlar, zeytinyag1 ve yoresel peynir kullanimi yaygindir. Tunus’ta geleneksel olarak

yemekler, biiyiikge bir servis tabaginda servis edilir ve aile ya da arkadas gruplart hep = Dog. Dr. Murat ODEMI$
birlikte bu tabaktan yemek yerler. Boylece aile ve arkadaslar arasinda sicak ve samimi bir ortamin olusturul-

masi saglanir.

Tunus mutfaginda en ¢ok bilinen yemekler arasinda; kuskus, harrisa soslu tavuk, balik tagine ve brik isimli bo-
rek yer almaktadir. En ¢ok bilinen tatlilar arasinda ise; badem ezmesi ile hazirlanan makroud ve portakal suyu
serbetiyle yapilan yasemin ¢icegi tatlist bulunur. Tunus, misafirperver bir kiiltiire sahip olmasinin yani sira,
zengin mutfak kiltiirii ile de dikkat ¢cekmektedir. Tunus mutfagina ait bazi yemek, tath ve i¢eceklerin hazirla-

n1s sekilleri hakkinda kisaca bilgi vererek, Tunus mutfagini daha yakindan tanimaya calisalim.

Couscous: Couscous, Tunus’un geleneksel lezzetle-
rinden birisidir. Bu yemek bulgur, cesitli sebzeler, et
ya da balik ile hazirlanmakta ve zengin bir sosla servis H
edilmektedir.

Brik: Icerisine genellikle yumurta, patates, ton balig1, so-

gan ve baharat gibi malzemeler koyulmus olan ince yufka-
nin ya da pyhllo hamurunun kizartilmasiyla hazirlanan bir H
borek c¢esididir. Tunus’ta, sokak saticilarinda ya da resto-

ranlarda bu yemegi kolaylikla bulabilmek miimkiindiir.

Shakshuka: Genellikle kahvaltida ve aksam yemeklerinde
servis edilmektedir. Tavada pisen domatesin iizerine yu-
murta kirilarak ve bahartli sos eklenerek hazirlanir. Ye-

mek, sicak ekmek ya da pide ile servis edilir.

Lablabi: Tunus’un lezzetli ¢orbalarindan birisidir. Bu ¢orba ge-
nellikle ki aylarinda kahvaltida ya da 6gle yemeklerinde baslan-
gic yemegi olarak tiiketilmektedir. Nohut ve zeytinyagi ile hazirla-
nan yogun soslu ve yogun kivamli bir corbadir. Uzerine rendelen-
mis peynir, zeytin, tursu ya da haslanmis yumurta ilave edilmekte-
dir.
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Kose yazisinin devami...

Mechoui: Ozel giinlerde ve davetlerde hazirlanan bir et ye-
megidir. Genellikle koyun ve kegi etinin uzun saatler kavrul-
masi ile hazirlanir. Boylece yumusak bir et elde edilir. Et pisi-
rilmeden Once zeytinyagi, sarimsak ve baharat karisimi ile

marine edilir.

Bambalouni: Tunus mutfaginin tathlarindan birisidir. Kizar-
tilan sekerli hamur, pudra sekeri ya da bal ile servis edilir.
Bambalouni’nin i¢i yumusak, dis1 ise gevrek bir yapidadir.

Burfi: Burfi, Tunus’ta tiiketilen bir tatli olmasinin yani sira, Hint
mutfaginin da geleneksel tatlilar1 arasinda yer alir. Siit tozu, seker,
hindistan cevizi ve badem ezmesi gibi malzemelerin birlestirilmesi
ile elde edilen karisim, kiigiik kareler ya da elips seklinde kesilir.
Badem, ceviz gibi kuruyemislerle siislenir. Ozel giinlerde misafirle-
re sunulan bir tathdir.

Makroud: Tunus’ta Ramazan aylarinda ve 6zel giinlerde tiiketilen
tathilardan birisidir. Tatli; ince bulgur, hurma ve findik ya da ceviz
ici gibi malzemeler birlestirilerek hazirlanir. Dikdortgen veya elip-
tik sekilde kesilen karigim kizartildiktan sonra, tathi bir serbet igeri-

sine batirilarak servis edilir.

Harissa: Harissa, Tunus’a 6zgii ac1 biber sostur. Kirmizi
biber, zeytinyagi, sarimsak ve bazi baharatlarin 6giitiilme-
siyle hazirlanir. Harissa, sos olarak ya da yemeklerin ya-
ninda tiiketilir. Pide, kuskus, balik ya da et yemeklerinin
lezzetini artirir. Sandviclerde, mezelerde ve ¢orbalarda da
kullanilabilir.

Nane Cayr: Tunus’un ferahlatici ve lezzetli igecekle-
rinden birisidir. Cay, taze nane yapraklariin sicak su-
da demlenmesiyle hazirlanmaktadir. Nane ¢ayinin sin-
dirimi kolaylastirict etkisi bulunmaktadir.

\n/

Bu yazida Tunus’a ait yemek, tath ve i¢ecek ¢esitlerinin bir kismina deginmeye calistim. Ancak Tunus mutfagini, yuka-
rida aciklamaya calistigim yemek, tath ve icecek cesitleriyle sinirlandirmak miimkiin degildir. Tunus mutfag: ile ilgili
daha derinlemesine bilgi edinilebilmesi ve Tunus’un zengin mutfak kiiltiiriiniin kesfedilebilmesi ve deneyimlenebilmesi

i¢in, lilkenin mutlaka ziyaret edilmesi gerektigini diisinmekteyim.

“Degerli Okuyucular!

Yazimi burada sonlandirmis bulunmakta olup, sizlerle baska yazilarda bulusmay: timit ederim. Saghcakla kaliniz!

Kaynak (Fotograflar ve Metin ici Bilgiler):

Tunus’ta Ne Yenir? 12 Essiz Lezzet Ile Tunus Mutfag. (2025). Web: https://www.turna.com/blog/tunusta-ne-yenir, Erisim Tarihi: 23.11.2025.
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Kose Yazilan

1. Iznik Konsili: Ayrihgin ve Birligin 1700 Yillik Hikayesi

Dinlerin temel amaci, inananlarinin kargilastigi sorunlara cevap bulmaktir. Bazen
giinliik hayata dair pratik ¢oziimler sunarlar, bazen toplumsal ¢atigmalar1 diizenler, bazen
de inangla ilgili en derin meselelerde yol gosterirler. Bu nedenle tarih boyunca dini toplu-
luklar, tartigsmalar1 karara baglamak ve ortak bir yol belirlemek i¢in bir araya gelmistir.

Hristiyanlikta bu toplantilarin adi ise nettir: Konsil. Latince conciliumdan gelen bu keli-

me, “kurul” ya da “meclis” anlamina gelir ve 6zellikle Katolik geleneginde piskoposlarin

Ars. Giir."Zekiye .Nur
CRSHUB RS toplandig1 biiyiik dini meclisleri ifade eder. Inang, ahlak ve disiplin gibi hayati konularda

karar alan bu konsiller, sadece kendi donemlerinin degil, bugiiniin teolojik tartismalarinda bile hala basvurulan
en temel rehberlerdir.

Gelin simdi, tarihin akisimi degistiven o biiyiik toplantiya, 1. Iznik Konsili’ne yakindan bakalim.
Hristiyanligin doktrinel yapisim sekillendiren bir¢ok konsil vardir; ancak Iznik’te alinan kararlar bambaska bir
yere sahiptir. Ciinkii tarihte her “ilk”, digerlerinden ¢ok daha derin bir iz birakir. Ilk ekiimenik konsil de tam
olarak boyledir. Nitekim 1. iznik Konsili, Bat1 ve Dogu piskoposlarini ilk kez ayni ¢at1 altinda bulusturan Hris-
tiyanligimn ilk Ekiimenik Konsili olarak tarihe gegmistir. Konsil, MS 325 yilinda imparator I. Konstantinos’un

emriyle Iznik’te—o dénemki adiyla Nicomedia’da—toplanmustir.

Peki yaklasik 300 piskoposu bir araya getiren bu biiyiik toplantinin ardinda hangi mesele yatiyordu der-
siniz? Cevap, Hristiyanliin yiizyillar boyunca tartisacagi o kritik soruda gizlidir:

Isa gercekten kimdir?

Iskenderiyeli rahip Arius, Tanri’nin ezeli ve dogmamis oldugunu; Ogul’un (Isa’nin) ise Tanr1 tarafindan yara-
tildigin1 savunuyordu. Dolayisiyla ona gore Isa, Tanri ile aym 6zden degildi; yani Isa Tanr1 degildi. Bu goriis,
kilisenin geleneksel 6gretisi olan “Baba ve Ogul ayni1 6zdendir (homoousios)” anlayisiyla tamamen ¢elisiyor-
du. Arius’un fikirleri kisa siirede Iskenderiye’de, Dogu Roma’ni farkli merkezlerinde ve bazi piskoposlar ara-
sinda biiylik bir destek buldu. Bu yayilis sadece teolojik bir tartigma degil, ayn1 zamanda kilise i¢i birligi ve
imparatorluk diizenini tehdit eden bir kirilma haline geldi. Durumun ciddiyetini géren Imparator Konstantinos,
bu ayriligin artik siyasi bir krize doniistiigiinii fark ederek hem dini hem siyasi birligi saglamak amaciyla tiim

piskoposlar1 Iznik’te toplad.
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Kose Yazilan

Konsilde Alinan Kararlar

Konsilde yalnizca Baba ve Ogul’un “ayni 6ze sahip” oldugu kabul edilmedi; bu ifadenin gercek
anlam da biiylk bir titizlikle agikliga kavusturuldu. “Ayni1 6z”iin maddesel bir par¢alanma, boliinme
ya da Baba’nin azalmasi anlamina gelmedigi; Ogul’un Baba’dan olup yaratilmis hi¢cbir varlikla kiyas-
lanamayacag1 6zellikle vurguland.

Tartismalarin sonunda Ariusgu diisiince resmen aforoz edildi ve kilisenin inang¢ birligi korunmus
oldu. Elbette Iznik Konsili yalnizca bu tartismadan ibaret degildi. Melitien Anlasmazlig1 ve Paskal-
ya’nin kutlanma tarihi gibi 6énemli konular da masaya yatirilmisti. Ancak tiim bu konular arasinda
Isa’nm kimligi {izerine yiiriitiilen tartismalar, konsile damgasini vuran en temel mesele olarak tarihe

gectl. Bu tartismalarin sonuglari, ilerleyen yiizyillarda pek ¢cok onemli kirilmanin ve yeni teolojik hat-

larin da ortaya ¢ikmasina zemin hazirladi. Hristiyanlikta-
ki goriis ayriliklar1 ve ardindan toplanan diger alt1 ekiime-
nik konsilin kararlariyla birlikte Hristiyanlik bugiin kat-
manli bir yap1 haline geldi. Tarihi olaylarin bugiini sekil-
lendirmesi, bence asla tesadiif degildir; 6nemsenmeyecek
bir konu hi¢ degildir. Nitekim gectigimiz giinlerde yakla-
stk 1700 y1l sonra Papa XIV. Leo ile Fener Rum Patri-
gi'nin Iznik’te yeniden bir araya gelmesi, 1. Iznik Konsi-
11’nin mirasini hatirlatan sembolik bir adim niteligindedir.
Bu bulusma, “Tek Rab, tek iman, tek vaftiz” idealine ye-

niden umut vermekte; bir zamanlar biiyiik ayriliklara se-

bep olan tartismalarin bugiin tam tersine birlik i¢in yeni

bir ilham kaynagina doniisebilecegini gostermektedir.
Belki de gecmisteki ayriliklar, bugiin atilan bu adimlar sayesinde gelecekteki birligin sessiz ha-

bercisidir, kim bilir?

Kaynaklar:

Euronews Tiirkiye. “Papa bugiin iznik’te dua torenine katilacak — Hristiyanlarin birligi miimkiin mii?”” 28 Kasim 2025. Erisim: 01.12.2025.
https://tr.euronews.com/2025/11/28/papa-bugun-iznikte-dua-torenine-katilacak-hristiyanlarin-birligi-mumkun-mu

KutsalKitap.org. “iznik Konseyinde Neler Oldu?” Erisim: 01.12.2025. https://www.kutsalkitap.org/iznik-konseyinde-neler-oldu/
Sinanoglu, M. “iznik Konsili.” TDV Islam Ansiklopedisi, 2001. Erisim: 01.12.2025. https://islamansiklopedisi.org.tr/iznik-konsili

Harman, O. F. “Konsil.” TDV islam Ansiklopedisi, cilt 26, 2002. Erisim: 01.12.2025. https://islamansiklopedisi.org.tr/konsil
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Kose Yazilar:

Mahremiyetini "STORY" Yapma: Internet Unutmaz!

Pek ¢ogumuzun, sabah uyanir uyanmaz yaptigimiz ilk ritiiellerden biri telefonumuza gelen
bildirimleri kontrol etmek. Ustelik gittigimiz mekanlar1, denedigimiz yeni tatlari, arkadaslarimiz-
la en keyifli anlarimiz1 paylasmak artik nefes almak kadar dogal bir refleks. Ogrencilerimiz i¢in-
se, ozellikle sektorde kariyer hedefleyenler, sosyal medya, sadece eglence degil; ayn1 zamanda
trendleri takip etmek ve ¢evre edinmek icin harika bir ara¢ ya da vitrin. Ancak konumuzla ilgili
boyutuyla bazen unuttugumuz kritik bir gergek var: sosyal medya platformuna gore degismekle
Doc. Dr. Eray POLAT  Dbirlikte hikayeler, belirli bir siire sonra (6rnegin, Instagram i¢in 24 saat) silinir ama internet asla

unutmaz!

Mahremiyet denince akliniza sadece "kendini gizlemek" gelmesin. Mahremiyet aslinda kisisel bir giictiir ve
"kisisel alanimizin sinirlarini belirleme ve kimin o sinirdan igeri girecegine karar verme giicii" olarak tanimlayabiliriz.
Sosyal medyada paylasilan bir igerik, saniyeler i¢inde kendi kontroliimiizden ¢ikabilir. “Aman canim, sadece arkadasla-
rim goriiyor!” dedigimiz bir hikaye, basit bir ekran goriintiisii ile hi¢ tanimadigimiz insanlarin ekranina diisebilir. Dijital
diinyadaki duvarlar sandigimizdan ¢ok daha seffaf ve kolay asilasi.

Bu baglamda 6zellikle otel, restoran veya havalimani gibi alanlarda staj yaparken veya calisirken ¢ektigimiz o ma-
sum "selfie" basimizi agritabilir. Ornegin, fotografin arka planinda, orada oldugunun bilinmesini istemeyen bir misafir
olabilir ya da masanin {izerinde goriinen bir evrak veya isletmeye 6zel bir bilgi, farkinda olmadan ifsa olabilir. Bu hem
sizin hem de calistiginiz kurumun giivenligini ve itibarin1 zedeleyebilir. Unutmayin, hem turizm sektoriinde hem de kisi-
sel iligkilerde giiven ¢ok onemlidir ve kaybedildiginde insasi ¢ok zor olabilir.

Dahasi, bugiin "¢cok komik ve siradan" gelen bir paylasim, yarin hayalinizdeki is gériismesinde karsiniza ¢ikabilir.
Ciinki artik insan kaynaklar1 uzmanlari, ise alim siirecinde adaylarin sosyal medya profillerine de goz atiyor. Kendinize
su soruyu sorun: "Gelecekte hakkimda fikir edinmek isteyen bir kisi, bu fotografi gérse rahatsiz olur muyum?"

Bu nedenlerle paylas butonuna basmadan 6nce kendinize sadece 5 saniye ayirarak su mini kontrolleri yapmaniz,
sizi olas1 sorunlardan kurtarabilir. Bunlara "Giivenlik Filtresi" adimlar1 diyelim:
o Bagkalar1 var m1?

0 Izin almadan bir bagkasin ifsa ediyor muyum?
o Konum gerekli mi?

0 Anlik konumumu paylagsmak giivenlik riski olusturuyor mu?
e Duygusal bir an m1?

0 Suan ¢ok ofkeli veya asir1 neseliyim; bu paylasimi yarin sakinlesince silmek ister miyim?
o Kaural ihlali yaptyor muyum?

0 Is yerimin/okulumun fotograf cekme kurallar1 varsa, onlara uyuyor muyum?

Son soz olarak, sosyal medyada mahremiyet korkuyla yasamak degil, bilingli bir dijital vatandas olmaktir. Hayatimizi
paylasirken, o hayatin kontroliinii elimizden birakmayalim.

Sosyal medyada mahremiyet konusunun detaylar1 hakkinda liitfen bakiniz: Polat, H. (2025). Sosyal kimligin sosyal medyadaki mahremiyet
algisina etkisi. Giimiishane Universitesi Lisansiistii Egitim Enstitiisii, Yiiksek Lisans Tezi.
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Kose Yazilar:

Avrupa’da Kisin Cazibe Merkezi: Noel Pazarlar
Avrupa’nin dort bir yaninda kurulan Noel pazarlar1 (Christmas Markets), giinlimiizde
yalnizca yilbasi aligverisinin yapildigi alanlar degil ayn1 zamanda kis turizminin en
giiclii kiiltiirel ve ekonomik dinamiklerinden biri. Noel pazarlari, sehirlerin marka de-
gerini gliclendiriyor, “Noel ruhu” gibi kavramlar 6zellikle ¢iftler, kisa bir mola vermek

isteyen gezginler ve kiiltiir turizmine 1lgi duyan kitleler i¢in gii¢lii bir cekim unsuru ha-

line geliyor. Orta Cag’a kadar uzanan kokleriyle bu pazarlar, destinasyonlara 6zgii

kimligi gortiniir kilarak hem yerel ekonomiyi canlandirip hem de diisiik sezon olarak

Dr. Ogr. Uyesi . . ) .. v e e e
Seda KAMBER TAS$ kabul edilen kis aylarini yiiksek turizm potansiyeline donuistiiriiyor.

Almanya, Fransa ve Avusturya basta olmak iizere bir¢ok ililkede Noel pazarlari,
kis aylarinda milyonlarca ziyaret¢iye ev sahipligi yapiyor. Kendi tanitim sayfala-
rinda Sadece Almanya’da yaklasik olarak 4000 civa-
rinda Noel pazarinin kuruldugu belirtiliyor. Boylelikle
ozellikle Kasim sonu — Aralik sonu arasinda Avrupa [
sehirlerine yogun bir ziyaretci akisi saglaniyor. Noel |

pazarlar1 doneminde artan ziyaretci sayisinin; konakla-

| madan yeme-icmeye, perakende ve ulasim basta ol-

mak tizere pek cok sektérde ekonomik hareketlilik ya-

rattig1 biliniyor. Bu etki, 6zellikle kis aylarinda desti-

nasyonlarin turizm gelirlerini dengede tutmasinda Bz

: ;.‘r' onemli bir katki sunuyor. Avrupa’da yiizlerce Noel
pazar1 bulunsa da bazilar tarihsel derinligi, ziyaretci sayisi ve atmosferiyle one [y

cikartyor. Gelin bunlardan bazilarina birlikte bakalim;

0 Koln Noel Pazar1 (Almanya): K6ln Katedrali’nin ihtisamli goriintiisiiniin

onilinde kurulan Koéln Noel Pazari, Almanya’nin en ¢ok ziyaret edilen Noel }

pazarlarindan biridir. Genellikle Kasim sonu — Aralik sonu arasinda diizen- S

lenen pazar; el isi irilinleri, geleneksel Alman lezzetleri ve sicak sarap

(Glithwein) esliginde giiclii bir sehir atmosferi sunar.

0 Colmar Noel Pazan (Fransa): Alsace bolgesinin masalsi kasabasi Col- :
mar’da kurulan Noel pazari, yar1 ahsap evlerle ¢evrili tarihi merkezde diizen-
lenmesiyle Avrupa’nin en romantik Noel pazarlarindan biri olarak 6ne ¢ikar. :
Kurulan pazar, el yapimu siis esyalari, sicak saraplar ve Alsace mutfagina 6z-

gii lezzetleriyle ziyaretcilere otantik bir Noel atmosferi sunar.
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Kose yazisinin devami...

Viyana Noel Pazar (Avusturya): Noel geleneginin bir pargasi olan Viya-
na Noel Pazar, 6zellikle Rathaus Meydani’nda kurulan pazar alani, zarif
atmosferi ve klasik miizik kiiltiirliyle Avrupa’nin en prestijli Noel pazarlar

arasinda yer alir.

Prag Eski Sehir Noel Pazan (Cekya): Orta Cag’dan bu yana Noel done-
minde kurulan pazar geleneginin gilinlimiizdeki yansimalarinin en goérkemli
orneklerinden biri olan Prag Eski Sehir Noel Pazari, dzellikle Aralik ay1 bo- |

yunca tarihi meydan atmosferi, el yapimi {iriinleri ve geleneksel Cek lezzet-

leriyle 6ne ¢ikmaktadir.

Ml Budapeste Noel Pazar1 (Macaristan): Vorosmarty Meydani’nda kurulan
Budapeste Noel Pazari, 1998 yilindan bu yana kentin merkezinde diizenlenen
ve en bilinen Noel etkinliklerinden biridir. Kasim ortasindan yil sonuna ka-
dar devam eden pazar, Macar kiiltiiriine 6zgl triinleri, el isi hediyelikleri ve

sicak sarap (mulled wine) ikramlariyla ziyaret¢ilerin ilgisini gekmektedir.

esmmaasl Noel pazarlarinin buylk ¢ogunlugu 20-25 Kasim civarinda agilir ve 23-26

Aralik tarihleri arasinda sona erer. Bazi sehirlerde pazarlar Yeni Yil’a ka-
dar, hatta 6 Ocak (Epifani) tarihine dek devam edebilir. En yogun dénemler ise genellikle Aralik ayi-
nin ikinci ve iigiincii haftasidir. Bu nedenle erken rezervasyon, 6zellikle konaklama agisindan biiytik
onem tasiyor. Zira Noel pazarlarinin en yogun oldugu donemlerde merkezi lokasyonlardaki oteller hiz-
la dolar, fiyatlar kisa siirede ylikselir ve segenekler sinirli hale gelir. O nedenle niyetiniz varsa hadi he-

men rezervasyonlarinizi yapmaya.

Belirtilen donemlerde Tiirkiye’den Avrupa’nin bir¢ok sehrine yapilan seyahatlerin, klasik tatil anlayisi-
nin otesinde, Noel pazarlari etrafinda sekillenen deneyim odakli se-
hir gezileri kapsaminda planlandigi ve bu egilimin son yillarda daha
belirgin bir hal aldigini sdylemek miimkiin. Giiniimiizde Tiirk turist- rfs“{'?xh\
ler acisindan Noel pazarlarinin, klasik Avrupa sehir gezilerinden ay-
risan, deneyim ve atmosfer odakli bir seyahat motivasyonu. Sosyal
medyada takip ettigim seyahat paylasimlart ve kisisel gozlemlerim o=
de Noel pazarlarinin 6zellikle son yillarda daha fazla ilgi gordiigiini g8 s

adeta dogruluyor. Tiim bu unsurlar bir arada degerlendirildiginde,

Noel pazarlarinin turistler i¢in gegici bir trendin 6tesine gecerek, kis .
donemine 6zgii gliclii ve kalict bir seyahat alternatifi haline geldigini sdylenebiliriz. Peki siz ne dersi-

niz?
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Kose Yazilar

Turizm Rehberligi ve Yapay Zeka

Yapay zeka, yillar 6nce bilim kurgu filmlerinde karsimiza ¢ikmaktaydi. Bugiin ise giinde-
lik hayatin vazgegilmez bir unsuru haline geldi. Yapay zekd calismalarinin temeli
1950’lerde atilmisti ama asil doniisiim son on yilda; biiyiik veri, makine 6grenimi ve do-

gal dil isleme alanlarindaki hizli gelismelerle yasandi. Yapay zeka, bilgisayar programlari

Dr. Ogr. Uyesi Emine  tarafindan gercgeklestirilen insan zekasi teknolojilerini kapsayan problem ¢dzme siirecinde
SIMSEK EVREN

insan zekasim taklit edebilen bir dizi teknoloji olarak tanimlanmaktadir. Yapay zeka ima-

lat, otomotiv, bankacilik, finans, saglik, telekomiinikasyon, enerji, turizm gibi pek ¢ok sektorde kullanilmakta-

dir. Turizm sektoriinde baslangigta pazarlama siireglerini basitlestirmek i¢in kullanilan yapay zeka, bugiin ko-

nuklarin her tiirlii ihtiyaglarini karsilayabilme noktasina getirilme siirecindedir. Yapay zekanin turizmde yogun

bir sekilde kullanimi turizm deneyimi ve iiriinlerini gelistirerek turistlere kisisellestirilmis hizmet saglamada

onemli firsatlar saglamaktadir. Elbette bu degisim, insan iligkilerinin en yogun oldugu turizmin 6nemli kolla-

rindan biri olan turizm rehberligini yakindan etkiliyor.

Yapay zeka, rehberlere aslinda 6nemli kolayliklar sagliyor. Bir grubun ilgi alanlarin1 6nceden analiz eden sis-
temler sayesinde daha kisisellestirilmis turlar1 planlamak miimkiin hale gelmektedir. Rotay1 hava durumuna,
kalabaliga ve ulasim durumuna goére optimize eden uygulamalar, rehberin yiikiinli hafifletiyor. Bugiin turistler
ziyaret edecekleri yerlerle ilgili kapsamli bilgilere saniyeler i¢inde ¢esitli uygulamalar araciligiyla ulasabiliyor-
lar. Arkeolojik bir eseri tarif eden artirilmis gergeklik uygulamalari, anlik ¢eviri yapan kulakliklar, miizeleri
kendi basina gezmeyi cazip kilan dijital rehberler... Bu gelisim rehberligin sonunu getirmese de meslegin de-

PO

gistigi ve donlistiigli gercegini degistirmemektedir.

50.



Kose yazisinin devamu...

Teknolojinin bu kadar yogun bir sekilde kullaniminin, meslegin ruhunun zedeledigini diisiinenler de az degil.
Bazi turistlerin artik “insan rehbere gerek var mi1?”” sorusunu sormasi tesadiif degil. Dijital platformlara yetisme
zorunlulugu, rehberlerin {istiine ekstra bir yilik bindiriyor. Bir de yapay zekanin heniiz tam anlamiyla ¢6zemedi-
g1 “yanlis bilgi” sorunu var. Bazen ¢ok akilli goriinen sistemler, en temel tarihi bilgide bile hataya diisebiliyor.
Nihayetinde sorumluluk yine onu kullanan kiside kaliyor. Insan ile teknolojiden olusan hibrit bir model kagi-

nilmaz olarak giiclenecek. Rehberin bilgisi, anlaticiligi, empatisi ve kiiltiirel aktariciligi; yapay zekanin hiz ve

analiz giiciiyle birlestiginde ortaya ¢ok daha zengin bir deneyim ¢ikacak.

Sonug olarak gelecekte rehberler daha fazla uzmanlasmak zorunda kalacak. Genel bilgi artik teknoloji-
nin elinde; asil degerin ise, anlatinin kalitesinde, rehberin sezgisinde, empatisinde ve kiiltiirel temsil

lacag1 yoniinde.
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Kose Yazilar:

Kiiltiir ve inan¢ Sehri: Diyarbakir

Degerli okuyucularimiz biiltenimizin bu sayisinda sizlerle iilkemizin giizide sehirleri
arasinda yer bulan Diyarbakir ilimizin kiiltiir ve inang¢ turizmi potansiyeline ve sehir
ile ilgili izlenimlerime yer verecegim. Kasim ayinin ilk haftasinda akreditasyon siirec-
lerinin degerlendirilmesi amaciyla Dicle Universitesi’ne ziyaretimiz oldu. Bu yogun

siirecte egsiz bir ev sahipligi ile bizleri agirlayan Dog. Dr. Ciineyt Oz ve diger degerli

> hocalarimiza tesekkiir ederek sozlerime baslamak isterim.
Dog. Dr. Ismail CALIK

[lk olarak sehirler ilgili baz1 izlenimlerime yer vermek isterim. Diyarbakir sehri sami-
mi, trafik sikisiklig1 olmayan, ulasimi zahmetsiz bir sehir izlenimi veriyor. il merkezindeki kilise, cami, han,
bulvar benzeri alanlar1 gezince kozmopolit bir sehirde oldugunuzu anliyorsunuz. Diyarbakir Kalesi sehri kus
bakis1 géren konumuyla ge¢cmisin izlerini tagiyan 6nemli bir tarihi nokta konumundadir. Burada bulunan miize-
de tarihsel bir yolculuga ¢ikiyorsunuz. Kalenin girisindeki Hz. Siileyman Camii, Nasiriyye Camii, Meshed Ca-
mii, Murtaza Paga Camii ve Kale Camii olmak iizere birgok isimle anilmaktadir. Minaresindeki kitabelerden
anlasildigi lizere Nisanoglu Ebul Kasim tarafindan 1155-1160 yillar1 arasinda yaptirilmistir. Caminin en 6nem-
li 6zelligi Hz. Omer déneminde Diyarbakir’in fethinin buradan baslamasidir. Caminin bitisiginde Osmanlilar
Dénemi'nde yapilan Halid Bin Velid’in oglu Siileyman ile Diyarbakir’m Islam ordular: tarafindan almisi sira-
sinda sehit diisen diger sahabelerin yattig1 mezarlar bulunmaktadir. Sahabelerin burada olmasi buray bir ziya-
retgah haline getirmistir. Yap1 giiniimiizde de ge¢misten gelen 6nemini korumakta ve hala ziyaret yeri olma

ozelligini devam ettirmektedir.

Fotograf 1: Hz. Stileyman Camii ve Diyarbakir Miizesi
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Kose yazisinin devamu....

Diyarbakir sur i¢gindeki camii, kilise, ev, tarihi diikkan, otantik kafe ve diger alanlar insan1 adeta bir tarih yolcu-
luguna cikariyor. Diyarbakir Ulu Camii, Seyh Mutahhar ( Dort Ayakli Minare ) Camii, Kale Camii, Behram Ca-
mii, Meryem Ana Siiryani Kadim Kilisesi, Saint Georgi (Kara Papaz) Kilisesi, sehirdeki inan¢ merkezleri arasin-
dadir.

Sehirde bulunan tarihi camiler i¢inde en biiyiigii ve en iinliisii olan Ulu Cami, Anadolu’nun en eski camilerin-
dendir. Yap1 639 yilinda Hz.Omer Doneminde sehrin merkezindeki en biiyiik mabed olan Martoma Kilisesinin
bulundugu alana insa edilmistir. Daha sonra 1091 yilinda Biiyiik Selguklu Hiikiimdar1 Meliksah’in buyrugu ile
bliylik bir onarim gordiigiinii, degisik donemlerde bir¢cok kez onarim ve eklentilerle bugiinkii seklini aldigini ki-
tabelerinden 6grenmekteyiz. Biiyiik Selcuklu hiikiimdar1 Meliksah, Inal ve Nisanogullari, Anadolu Selguklu hii-
kiimdar1 Giyaseddin Keyhiisrev, Artuklular, Akkoyunlu hiikiimdar1 Uzun Hasan ve Osmanli padigahlarindan bir-
coguna ait kitabeler caminin muhtelif yerlerinde goriilmektedir. Erken Islam déneminin iinlii Sam Emeviye Ca-
mi’nin Anadolu’ya yansimasi olarak yorumlanan Diyarbakir Ulu Camii, islam dleminin 5. Harem-i Serifi olarak
kabul edilmektedir.

Fotograf 2: Diyarbakir Ulu Camii

Hevsel bahgeleri, on gozlii koprii, Hasan Pasa Hani, Siiliiklii Han Diyarbakir ilinin diger ziyaret edilmesi gere-
ken diger noktalar1 arasinda sayilabilir. Diyarbakir cigeri, Diyarbakir burma tatlisi, zengin baharat gesitleri ve
badem sekeri ilin gastronomi degerlerinden sadece birkagi. Son olarak kadim sehir Diyarbakir’t gezerken bizlere
rehberlik eden Sirvan Bey’e tesekkiir ederek yazimi sonlandirmak isterim. Diger bir sayida bulugmak iizere.

Hoscakalin.

Kaynakca:
http://www.diyarbakir.gov.tr/hz-suleyman-camii-ve-sahabe-kabirleri

https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/diyarbakir/gezilecekyer/hazret-suleyman-cam

https://yedikita.com.tr/diyarbakir-ulu-camii/
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Kose Yazilan

Gastronomi Egitiminde Nereye Gidiyoruz?: Gastronomi Liseleri Uzerine
Bir Degerlendirme

Gastronomi alani; TV ve diger platformlardaki yarismalar, diziler/filmler, sosyal med-
ya igerikleri vb. pek ¢ok faktoriin etkisiyle son yillarda diinya genelinde en ¢ok 1lgi go-

ren alanlardan biri haline gelmistir. Bu durum egitim sistemine de yansimis lisans dii-

zeyindeki gastronomi egitimine ilgi her gegen yil biraz daha artmustir. Alanm popiilari- |
tesi egitimde karar verici konumundakileri de harekete gecirmis ve ortadgretim diize-  poc. Dr. Savas EVREN
yindeki mutfak egitiminde Gastronomi Lisesi seklinde yeni bir egitim projesi gelistirilmistir.

Gastronomi liselerinin ilk 6rnegi Nevsehir’de Kapadokya Gastronomi Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi adiy-
la 2022 yilinda agilmis, 2024 yilinda okulun adi1 Kapadokya Alev Alatli Gastronomi Mesleki ve Teknik Anado-
lu Lisesi olarak degistirilmistir. Bu ilk uygulamanin ardindan her bdlgede bir okul ve bir konsept yaklagimiyla
Istanbul, Izmir, Antalya, Gaziantep, Erzurum, Konya, Trabzon gibi biiyiik illerde okullarin devaminin gelece-
gine iliskin aciklamalar yapilmustir. [lk asamada 2025-2026 egitim-6gretim yilindan itibaren Istanbul Vehbi
Kog¢ Vakfi Gastronomi Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi ile Erzurum Gastronomi Mesleki ve Teknik Anadolu
Lisesi'ne, “Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1” alaninda hazirlik sinifina 6grenci kabulii gergeklestirilecegi ifade

edilmistir.

Gastronomi liselerinin agilmasi ve bunun devaminin gelecegine iligkin agiklamalar alanda tartismalar1 da bera-
berinde getirmistir. Ben de bu tartismalara istinaden Bahri Sar1 isimli yiiksek lisans 6grencime bu konuda tez
yazmasini énerdim ve gegtigimiz aylarda tezini tamamladi. Bu proje acisindan temel tartisma konulari; biinye-
sinde mutfak programi bulunan mevcut liselerle gastronomi liseleri arasindaki farkin ne olacagi, egitim siste-
minde nasil bir doniisiim yasanacagi ve mevcut liselerin varligini1 nasil devam ettirecegi olmustur. Ayrica bu
okullarin yiiksek 6gretim sistemine yansimalarmin nasil olacagi da énemli bir konudur. Ilgili tez calismasinda;
alan 6gretmenlerinin gastronomi liselerine yonelik goriislerinin genel olarak olumlu oldugu, bununla birlikte
baz1 6gretmenlerin “sadece tabela degisikligi” olmasi yoniinde kaygilarinin oldugu ve mevcut liselerin egitim
sisteminde kokli degisikliklere ihtiya¢ duyulacagi seklinde sonuglara ulasildi. Ayrica gastronomi liselerinin
yiiksekogretime gecis agisindan 6grencilere ve kurumlara avantaj yaratacagi yoniinde goriisler ortaya cikti.
Ozellikle 6grencilerin gastronomi ve mutfak konusunda belli bir birikime sahip olarak yiiksekdgretime gecme-
leri kiymetli goriildii. Bununla birlikte miifredat ve uygulama alanlarinda gelistirme olmadan isim degisikligin-

den Oteye gidemeyecegi de kaygilar arasinda yer aldi.

Toparlayacak olursak hem gastronomi liselerinde hem de diger Anadolu liselerinde mutfak egitimi verilmesi
bence halen bir ikilik yaratiyor, bununla birlikte 6zellikle miifredat ve uygulama sistemindeki kokli degisiklik-
lerle mutfak egitiminin erken yasta profesyonellestirilmesi agisindan art1 yonleri olabilir. Halihazirda tiniversi-
telerin gastronomi boliimlerine ¢ogunlukla hi¢bir mutfak egitimi olmayan 6grencilerin geldigi diisiintildiigiin-
de, smiflarda hazir bulunuslugu olan 6grencilerin yer almasi yiiksekogretim diizeyindeki egitim kalitesinin yu-
kariya cekilmesine katki saglayabilir. Ancak lisede 4 yi1l gastronomi egitimi alan bir 6grencinin iiniversiteye
gecip 4 yil daha egitim almasi ne kadar gerekli veya verimli biraz tartigmali. Bunun sonuglarini da sanirim za-

manla gorecegiz
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Trajedinin Metalastirilmasi: Karanhk Turizm ve Etik kapsaminda Savas Bolgesi

- Turlarmin Sorgulanmasi

Karanlik Turizm (Dark Tourism), insanlik tarihinin 6liim, aci, trajedi, felaket veya ¢atisma
ile iliskilendirilen alanlarina yapilan turistik ziyaretleri ifade eden akademik bir kavramdir.
Bu alanlar, ziyaretgilere insanligin ac1 dolu ge¢gmisine odaklanarak bir pedagojik deger sun-
. ma potansiyeline sahipken, giinlimiizde yasanan ve trajedisi heniiz taze olan ¢atisma bolge-
Dog. Dr. Serap AKbU lerine yonelik organize edilen ticari turlarla birlikte bu potansiyel ciddi bir etik ihlal ile karsi

karstyadir. Bu baglamda, Tiirkiye’den bir 6rnekle konuyu somutlastirmak miimkiindiir: Or-
negin Canakkale Sehitlikleri ve Tarihi Alanlari, karanlik turizmin etik ve saygili bir sekilde yiiriitiildiigii, anma, ta-
rih egitimi ve milli biling olusturma odakli bir model sunar. Ziyaretgiler burada, iizerinden uzun zaman ge¢gmis tra-
jediyi hiirmetle anarken, ticari faaliyetler ve bireysel gosteri minimumdadir. Oysa Auschwitz veya Holokost anitla-
rinin egitim ve anma odakli yiiksek duyarlilik ve saygi standartlari, ne yazik ki bu tiir “sicak savas” turlarinda tama-

men ihlal edilmektedir.

Bu ticari turlar, 2025 yili itibartyla haberlere yansiyan sekliyle, insan
acisini bir deneyim lriinline doniistiirerek etik siirlar1 agsmaktadir. Bahsi
gecen bu organizasyonlarda yapilan temel hatali uygulamalar, acinin ti-
carilestirilmesi konusunda sektoriin geldigi tehlikeli noktayr isaret et-
mektedir: Haber kaynaklarina yansiyan bilgilere gore, bazi “risk turizmi”
operatorlerinin bu bdlgelere (Ukrayna-Rusya catisma bolgeleri dahil)
diizenledigi turlar i¢in talep edilen {icretler, haftalik binlerce dolar1 bula-
bilmektedir. Bu yiiksek bedeller, ziyaretin amacinin insani destek veya

tarihi taniklik olmaktan ¢ok, maceraperestligin ve ayricalikli bir “gérme”

deneyiminin metalastirilmas: oldugunu gostermektedir. Bu ticarilesme,

bolgedeki yikimi, yerel halkin acisin1 ve karmasik politik baglami bir “g6steri” nesnesine indirgemektedir.

Yiiksek riskli bolgeleri ziyaret etmeyi tercih eden turistler, savasin
etkilerini sosyal medya igerikleri liretmek amaciyla kullanmaktadir.
# Bu cgilimin en giincel ve dikkat ¢ekici 6rnegi, Hamas saldirilarinin
ardindan Israil-Gazze simirma yapilan {inlii ve siyasetci akimdir.
¥ Elon Musk, Ivanka Trump, Jerry Seinfeld, Michael Douglas, eski
ABD baskan aday1 Nikki Haley ve Jared Kushner gibi isimler, Israil
gezilerini Gazze sinir1 yakinlarindaki harap olmus giiney bolgelerini
ziyaret etmeden tamamlamamakta ve yikilmis evlerin oniinde pozlar
vermektedir. Yikilmis binalar, cephe hatlarimin yakinindaki askeri

kalintilar ve ¢atisma izleri, uygunsuz fotograf ve video paylasimlar

icin birer fona doniismektedir. Bu davranis, yerel halkin devam eden
travmasina ve hayatin1 kaybedenlerin anisina karsi derin bir saygisizlik teskil etmektedir. Zira bu ziyaretcilerin bi-

rincil motivasyonu, tarihsel empati kurmak veya kurbanlar1 anmak yerine, bu ac1 dolu ortamu kisisel ilgi cekmek ve
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Ayrica, bazi1 tur rotalarinin, aktif veya ¢ok yakin zamanda catis-
malarin yasandig bolgelere yoneldigi bilinmektedir. Bu durum,
yalnizca turistlerin hayatin1 mayinlar, patlamamis mithimmatlar
veya ani askeri faaliyetler nedeniyle riske atmakla kalmaz, ayni
zamanda yerel giivenlik gliclerine ve insani yardim kuruluslari-

na ek bir yiik bindirir. Savas, bir risk sporu degil, bir insani fela-

kettir ve turizm faaliyetleri, bu hassas dengeleri bozarak bolge-
nin istikrar kazanma c¢abalarini tehlikeye atar. Dahasi, bazi tur

operatorlerinin ziyaretgileri, savasin yikimina ugramis evlerde

yasayan, travmatik olaylarin etkileriyle miicadele eden yerel ailelerin yanina gotiirdiigli haberleri goriil-
mektedir. Bu, acinin ticarilesmesinin en c¢arpici ornegidir. Yerel halk, turistlerin merakini gidermek igin
kendi kisisel trajedilerini sergilemek zorunda birakilmakta, mahremiyetleri ihlal edilmekte ve iyilesme
siirecleri sekteye ugratilmaktadir. Bu tiir ticari faaliyetler, turizm etigi a¢isindan kabul edilemez bir s6-
miirti bigimidir.

Turizm sektoriiniin ve bu ziyaretleri gergeklestiren bireylerin, bu hassas ayrimi idrak etmesi ve daha
yiiksek bir duyarlilik standardi benimsemesi sarttir. Bu alanlara yapilan sorumlu ziyaretlerin amaci,
liikks otel konforunda konaklama veya sosyal medyada sansasyonel igerik iiretmek degil, bolgeye dog-
rudan insani destek saglamak ve yerel topluluklarin kendi iyilesme siireclerine saygili bir sekilde eslik
etmek olmalidir. Aksi takdirde, karanlik turizm, vicdani bir ders aract olmaktan ¢ikip, yalnizca aciyi
pazarlayan etik dis1 bir gosteri halini alacaktir. Daha duyarli bir turizm anlayisi, Auschwitz-Birkenau
ve benzeri Holokost anitlarinda goriildiigii gibi, ziyaretin odagimi pedagojik degere, tarihsel baglamin
derinlemesine aktarilmasina ve kurbanlarin anisina yiiksek hiirmetle yaklasilmasina kaydirarak sagla-
nir. Bu anitlar, ziyaret¢ilere alanda sessiz olmayi, uygun giyinmeyi ve ticari faaliyetlerden kaginmay1
gerektiren kati davranis kurallar uygulayarak mekanin kutsalligini korur; ayrica, yorumlama stratejile-
r1, duygusal somiiriiden kagiarak Soykirimin sistematik yapisina odaklanir. Bu model, giincel ¢catisma
bolgeleri i¢in bir yol haritasi sunar: Odak noktasini turistin deneyiminden alip, kurbanlarin anisina ve
toplulugun iyilesmesine tagimak, karanlik turizmi etik bir faaliyete doniistiirmenin anahtaridir.

Kaynakea:

BBC News. (2024, Mart 2). Dark Tourism and the Selfie Problem: When Tragedy Becomes a Background for Social Media. Erisim Adresi: https:/www.bbc.com/travel/
article/20240228-dark-tourism-and-the-selfie-problem

Hirriyet, (2025, M?ls 14). Cannes'da Gazze isyant... “Soykirima sessiz kalamayiz”. Erisim Adresi: https://www.hurriyet.com.tr/kelebek/cannesda-gazze-isyani-soykirima-sessiz-
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iKki Kiiltiir Bir Rota

Cop Sis Kebabi1 ve Magnesia

@ Kiiltiir, sosyal agidan toplumsal bir miras birikimi olarak ifade edilebilir. Bir baska deyisle kiil-
tiir: Tarihsel siirecte toplumlarin sahip olduklar1 ve benimsedikleri biitliin maddi ve manevi de-

gerler ile bunlar1 sonraki kusaklara aktarmada kullanilan araglarin biitiinii, olarak tanimlanabilir.

Kiiltiir, gecmisin yansimalariyla gelecegi sekillendirmede biiyiik bir rol iistlenmektedir. Dolayi-

Ars. Gor. Aleyna GUN  styla toprak altindaki kiiltiirii glin ytiziine ¢ikarmak, var olan kiiltiirii korumak ve bunlari sonraki
nesillere aktarmak oldukc¢a elzem bir konudur. Bu yaz1 da sizlere iki farkli kiiltiiriin bulusma noktasi olan Aydin’in Ger-
mencik ilgesine bagli Ortaklar mahallesini ve Ortaklar ile 6zlesmis olan cografi isaret tescilli Ortaklar ¢op sis kebabi ile
arkeolojik degerlerinden biri olan Magnesia Antik Kenti’ni anlatacagim. Bol bilgi sahibi olacaginiz keyifli bir okuma

dilerim.

Ortaklar, Aydin’m Germencik ilgesine bagl bir beldedir. Tiirkiye’nin ilk demiryolu olan Aydin-Izmir hattmin bir kism1
da Ortaklar’dan gegmektedir. Ortaklar’in 6nemli bir konuma sahip olmasi elbette ilk demiryolu hattinin bu giizergahtan
gecmesiyle sinirlt degildir. Onu cezbedici kilan diger 6zellikleri ise; ilging bir ortaya ¢ikis hikayesi bulunan ¢op sis ke-
babi ve tarihe yolculuk yapacaginiz Magnesia Antik Kenti’ne sahip olmasidir. Simdi bu iki kiiltiirel degeri sizlere nesre-
deyim.

Thessalia’dan Ortaklar’a: Apollon’un Kehanetiyle Magnesia’nin Dogusu

Aydin’in Germencik il¢esindeki Tekin Koyt sinirlarinda, Menderes Ovasi’nin bereketli topraklari iizerinde bir zamanlar gorkemli
bir sehir yiikseliyordu: Magnesia ad Maeandrum. Efsaneye gore Thessalia’dan gelen Magnetler, tanri Apollon’un kehanetiyle bu
topraklara yonelmisti. Ancak Menderes Nehri’nin tagkinlart ve Pers akinlari, halki Atinali komutan Thibron’un 6nderliginde kenti
bugiinkii yerine tastmaya mecbur birakti. Boylece ikinci Magnesia dogdu.

Surlarla gevrili, kusursuz bir 1zgara plan iizerine kurulan kent, Priene—Ephesos—Tralleis {iggeninde ticaretin ve kiiltiiriin merkezle-
rinden biri haline geldi. Magnesia’nin ad1, antik diinyanin ddhi mimarlarindan Hermogenes ile birlikte dliimsiizlesti. Hermogenes,
burada insa ettigi Artemis Leukophryne Tapinag ile lon mimarisine yeni bir soluk getirdi. 67,5x40 metre boyutlarindaki bu devasa
yapi, Hellenistik ¢agin en gorkemli tapinaklarindan biri olarak kabul edilir.

Kazilar, tapinagin 6niinde tanr1 kabartmalariyla siislii mermer bir téren alanini ortaya ¢ikarmistir; mermer dosemelerdeki “topos”
yazitlari, katilimeilarin duracaklar yerleri bile gosterir. Kutsal alanin ¢evresinde stoalar, kentte ise 414 siitunlu devasa bir agora,
gymnasion, theatron, hamam ve odeon gibi anitsal yapilar yer alir.

Bugiin Magnesia’nin sessiz taglar1 arasinda dolasirken, bir zamanlar bu sokaklarda yankilanan dualarin, ticaretin ve sanatin izlerini
hala hissetmek miimkiindiir. Kentin Roma donemine ait zarif kadin heykelleri ise Aydin Arkeoloji Miizesi’nde gegmisin gorkemini

giliniimiize tagimaktadir .

Fotograf 1 Fotograf 2 Fotograf 3
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Tren Raylarindan Cikan Lezzet: Ortaklar Cop Sis Kebabi

Kiiciik sislere dizilmis et pargalarinin kozle dansi... Bugiin Ege mutfaginin simgelerinden biri olan ¢op sis ke-

babu, aslinda bir asr1 asan bir yolculugun hikayesini tasir.

Rivayete gére bu essiz lezzetin dogum yeri, Izmir’in Selguk ilgesidir. 20. yiizyilin baslarinda Izmir—Aydin de-
miryolu hatt1 insa edilirken, bolgede gérev yapan Ingiliz miihendisler yemek bulmakta zorlaninca, ellerine ge-
cen kiiclik et parcalarini gubuklara gecirip ateste pisirirler. Basit bir ihtiyagtan dogan bu fikir, kisa siirede ¢evre

halki tarafindan benimsenir ve “¢op sis” adiyla yoresel bir tat haline gelir.

Bu lezzetin yi1ldiz1 en ¢ok Ortaklar’da parlar! izmir—Aydin demiryolu iizerindeki Ortaklar Bucagi’nda tren yol-
cular1 mola verdiklerinde, yore halki bu kebabi hazirlayip satarak hem gec¢imini saglar hem de bdlgeye adini
kazandiran bir kiiltiir yaratir. Demiryolu boyunca yayilan bu lezzet, zamanla Denizli—Isparta—Afyon hattina

kadar ulasir. Goncali’daki ustalar bile, Ingiliz miihendislerin baslattig1 gelenegi siirdiiriirler.

Ancak ¢Op sisin hikayesi yalnizca demiryoluyla sinirli kalmaz. Zamanla “Kasabin Karis1” olarak anilan giri-
simci bir kadinin onciiliiglinde, ¢Op sis karayoluna taginir. Onun agtig1 bu yol, Ortaklar lezzetinin demiryolun-

dan karayoluna yayilmasini saglar.

Bugiin ise bu hikayelerin halk anlatilarina dayandigi, ancak kayith tarthin 1950’11 yillara uzandig bilinmekte-

dir. Cop sist ilk olarak Ortaklar’da Necati Usta yapmis ve boylece bu lezzet efsanesi resmiyet kazanmistir.

Efsanelerle harmanlanmis ge¢misiyle Ortaklar Cop Sis Kebabi, yalnizca bir yemek degil; Anadolu insaninin

yaraticiligini, emegini ve paylasma kiiltliriinli simgeleyen bir miras olarak gliniimiize ulagsmistir.

Fotograf 4 Fotograf 5

Iki kiiltiiriin bir arada bulundugu bu rota ziyaretcilerine hem gastronomik hem de tarihsel agidan doyum sagla-
maktadir. Ayrica Magnesia Antik Kenti ile Ortaklar ¢op sis kebapgilarinin arasindaki mesafenin yakinlhigi, zi-
yaretciler i¢in gilizel bir avantajdir. Yolunuz hangi amaglar Ortaklar’a diiserse diigsiin mutlaka ¢6p sis kebabini
yiyip Magnesia’ya ugramadan ayrilmayim. Hatta miimkiinse seyahat planlariniza Ortaklar’1 ekleyin. Pisman

olmayacaginiz giizel bir kiiltiir rotas1 Ege’nin zeytin agaglar1 arasinda sizleri bekliyor :)

Kaynakca:

https://www.gezire.com/magnesia-antik-kenti/ (Magnesia Antik Kenti, fotograf 1)

https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/aydin/gezilecekyer/magnesia (Magnesia Antik Kenti, fotograf 2 ve 3)
https://noktahaberyorum.com/osmanlida-ilk-demiryolu-yapimlari-ali-makal.html (Tarihi demiryolu yapimi fotografi, fotograf 4)

https://www.yemeksepeti.com/restaurant/cnfim/ortaklar-cop-sis-cnfm (Cop sis kebabi, fotograf 5)
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Kose Yazilar:

UNESCO Diinya Miras Listesi’nde Degerlerimiz
Catalhoyiik Neolitik Alan1

Degerli okurlar uzun bir aradan sonra tekrar merhaba. Son yazimda Unesco Diinya Mi-
ras Listesi’nde yer alan iilkemizdeki degerlerden Edirne Selimiye Camii ve Kiilliyesi’ni
kaleme almistim. Biiltenimizin bu sayisinda ise kaldigimiz yerden Unesco Diinya Miras
Listesi’ndeki degerlerimizle devam ediyoruz. Bu biiltende size 2012 yilinda 1405 dosya
numarastyla kiiltiirel deger olarak listeye kabul edilen Catalhdyiik Neolitik Alan1 kiiltii-

rel mirasimizdan bahsedecegim.

Catalhoyiik Neolitik Alani, Anadolu’nun tarih
oncesi donemlerine 151k tutan en 6nemli yerle-
sim alanlarindan biri olup, giliniimiizden yak-
= lagik 9.400 y1l once Neolitik Donem’de Kon-
ya Ovasi’nda kurulmus, Kalkolitik Dénem’e
§| kadar yaklagik 2.000 yil boyunca kesintisiz
Bee yerlesim gormiis benzersiz bir ornektir. Yerle-

simin bulundugu Konya Ovasi, I¢ Anadolu

Platosu’nun giliney siirinda yer alan genis,
diiz, agagsiz ve tarima son derece uygun bir topografyaya sahiptir. Alan, gliney ve dogu yonlerinde yaklasik 40
km uzakliktaki Karadag, Karacadag ve Hasan Dagi ile ¢evrelenmistir. Bu konum, yerlesim i¢in yalnizca tarim-
sal acidan degil ayn1 zamanda kiiltiirel ve ticari etkilesim bakimindan stratejik oneme sahiptir. Yerlesimin, gii-
niimiizde ancak ge¢mis nehir yataginin yanlarinda sinirh sekilde devam eden agag dizisiyle izlenebilen ve yo-
netim plani alaninin tam ortasindan gegen, Neolitik donemde aktif olarak akmis olan Carsamba Nehri ¢evresin-
de gelistigi tespit edilmistir. Bu su kaynagi, yerlesimin tarim, giinliik kullanim ve ritiiel faaliyetlerin stirdiiriile-

bilirligi acisindan belirleyicidir.

Catalhoyiik, Dogu ve Bati olmak iizere iki hoyiikten olusmaktadir. Dogu Hoyiik, yaklasik 13,5 hektarlik alan
kaplamakta olup MO 7200—6400 yillar1 arasindaki Neolitik donemi temsil eder; ayrica Ge¢ Bronz Cag1, Roma,
Bizans ve Erken Selguklu donemlerine ait tabakalar igerir ve 21 metreye ulasan stratigrafik derinlige sahiptir.
Bat1 Hoyiik ise 8,5 hektarlik alan1 kapsamakta olup cogunlukla MO 6000-5500 Kalkolitik déneme ait katman-
lar ile sinirlidir; burada da ge¢ donem Roma ve Bizans buluntularina rastlanmistir. Arkeolojik kazilar, Dogu
Hoyiik’te 166 yap1 kalintist tespit etmis olup bu alan tiim hoyiigiin yalnizca %5’ine karsilik gelmektedir. Bu
yogunluk, yerlesimin iist {iste insa edilen konutlardan olustugunu gostermektedir. James Mellaart, 1960’11 y1l-
larda alandaki kalintilar1 0—12 aras1 kodlayarak 15 yerlesim katmani tanimlamis (6. katmani 6a ve 6b olarak

ikiye ayirmistir). Glincel arastirmalar bu tabakalardan 6nce dort daha erken katman tespit etmistir.

59.




Kose yazisinin devami...

Yerlesimin temel mimari karakteri, kerpigten insa edilmis, birbirine bitisik, sokaksiz, ¢atilardan girilen evlerdir. Bu ev-
ler arasinda ara yollar yoktur; insanlar, farkli seviyelerdeki catilar {izerinde merdivenlerle hareket etmekteydiler. Erken
katmanlarda evlerin dort duvar1 bagimsizken bazi donemlerde yan duvarlar bitisik yapilarin ortak elemanlar1 haline gel-
mistir. Evler genellikle tek odalidir; zamanla yan odalar eklenmistir. I¢ mekanlar, yasam, uyku, yemek, depolama, iire-
tim, ritliel ve gomii islevlerinin tamamini barindirmaktadir. Catilar mese ve ardigtan yapilmis; iizeri kamis ve kille kap-
lanmistir. I¢ mekanlarda alc1 ile islenmis beyaz sivali duvarlar, nisler, platformlar, siitunlar ve sembolik duvar resimleri
yaygindir. Bir ev ortalama 80 yil kullanilmakta, ardindan malzemeleri 6zenle sokiilerek ayni alana dikkatle yeniden insa
edilmektedir. Baz1 evler dort veya daha fazla kez yeniden insa edilmis olup bu, belirli yapilarin toplumsal hafiza agisin-
dan 6zel deger tagidigin1 gostermektedir. Bu uzun 6miirlii evlerde gomii sayisinin yiliksek olmasi, ev—ata iligkisinin gos-

tergesidir.

Arka planda giderek ciiriimekte olan Dogu Hoyiik ile birlikte Bati Hoyiik manzarasi
(Catalhoyiik Arastirma Projesi 'ne aittir.)

Bat1 Hoyiik kazilar1, daha kompleks, ¢ok odali ve bagimsiz evleri ortaya ¢ikarmistir. Iki katli yapilar, merkezi ocaklara
dogru yonelmis mimari gelisim ve iiretim faaliyetlerinin i¢ mekanda merkezi héale gelmesi bu donemin karakteristik
ozelliklerindendir. Ev i¢i gdmii gelenegi bu donemde azalmis, 6liilerin yerlesim disina gdmiilmiis olabilecegi diisiiniil-
mektedir. Sanat, bu donemde duvar resimlerinden daha ¢ok ¢omlekgilik ve tag-keramik tlizerine aktarilmistir. Bu durum,

iiretimin ritiiel icerikten yapi malzemesine gegisi olarak yorumlanmaktadir.

Sosyal ve Kiiltiirel Yasam

Catalhoytik, duvar resimleri, kabartmalar, iic boyutlu simgesel yerlestirmeler ve heykelciklerle diinya prehistoryasinda
ayricalikli bir yere sahiptir. Bucrania (boga baslari), yirtict kuslar, leopar, geyik ve ¢esitli av sahneleri hem duvar resim-
lerinde hem de model yapitlar ve torensel yerlestirmelerde goriilmektedir. Insan tasvirleri de dini ritiiel baglamda, ¢o-
gunlukla doga gii¢leriyle miicadele eden figiirler seklinde sunulmustur. En eski miihiir ve pintadera (pigmis kilden yapil-
ma damga miihiir) 6rneklerinin (MO 8000—5000) bulunmasi, isaretleme ve miilkiyet kavramimnin erken kullanimma isa-
ret etmektedir. Ozellikle 7. katmana ait miihiirler, tekstil, gida veya esya isaretleme islevi tasimaktadir. Obsidyen, yerle-
sim boyunca en 6nemli kesici tag malzemesi olarak kullanilmistir. En yakin kaynagi 190 km uzakliktaki Gollii Dag
(Nigde) ve Nenezi Dag1 (Aksaray) olan obsidyen, av araglari, kesici objeler ve ritiiel amagl aynalar i¢in kullanilmisgtir.

Kemik aletler, boncuklar, sirli seramik parcalar, sepetcilik, hasir dokuma ve tekstil 6rnekleri oldukea iyi korunmustur.
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Kose yazisinin devamu....

Catalhoyiik’iin en carpici ozelliklerinden biri, dliilerin evlerin zeminin altina gomiilmesidir. Cocuklar

cogunlukla ocagin bulundugu giiney boliimiinde; yetiskinler
kuzeydeki platform altlarinda gomiilmiistiir. Tek bir eve 60

kadar bireyin gomiilmiis olmasi, evlerin ayn1 zamanda “atalar

yasam alan1” olarak kutsallastirildigini gostermektedir. Bazi
bedenlerde  gomii

sonras1 bas, kol ve-

ya bacaklar ¢ikaril-

mis, alciyla doldurulmus kafataslar1 yeniden yapiya dahil

edilmistir. Bu ritiiel uygulamalar, atalarla stirekli iliskiyi, ku-

saklar aras1 bagin mimariyle biitiinlesmesini yansitmaktadir

UNESCO Diinya Mirasi Kriterleri
UNESCO Diinya Miras1 Komitesi, 2012 yilinda Catalhdyiik’ii listeye dahil ederken 6zellikle (iii) numarali kritere, yani

“Yasayan veya yok olmus bir kiiltiir geleneginin ender temsili.” gerekgesine vurgu yapmistir. Neolitik donemde tarima
gecis, yerlesik yasam ve toplumsal orgiitlenme agisindan Catalhoyiik'iin sundugu bilgiler onu insanlik tarihinin 6nemli
bir déniim noktasi haline getirmistir. Ayrica (iv) numarali kriter “Insanlik tarihinin 6nemli bir agamasini gdsteren mima-
ri/teknolojik 6rnek.” ¢ercevesinde, sokaksiz, catidan girisli planlama modeli ve ayn1 zamanda mimari-teknolojik gelisim
acisindan Ornek teskil eden yapisiyla dikkat cekmistir. Bu yerlesim modeli, yalnizca tarihi degil, modern sehir planlama

caligmalarinda bile referans gosterilebilecek diizeydedir.

Sonug olarak, Catalhdyiik Neolitik Alani, yalnizca tarihlerin geri
gittigi bir arkeolojik merkez degil; tarim, yerlesim, sosyal yap,

sanat, ritiiel yasam, ¢evreye uyum ve siirdiiriilebilirlik gibi kav-

ramlarin temellerinin atildig1 bir medeniyet sahasidir. Esitlik¢i
toplum modeli, giindelik yasama entegre ritiiel anlayisi, genis 6l-
= cekli sanat uygulamalar1 ve dogayla kurulan dengeli iligki, giinii-

miiz insanina ge¢misten evrensel dersler sunmaktadir. Bu bag-

lamda Catalhoyiik, sadece arkeolojik arastirmalar agisindan degil,

) - NS V8 siirdiiriilebilir yasam, toplumsal uyum ve kiiltiirel miras yonetimi

baglaminda da model olarak ele alinabilecek niteliktedir.

Keyifli bir okuma oldugunu {imit ederek bir sonraki yazimda goériismek dilegiyle.

Metin ve Fotograf Kaynaklari:

Ugur Akdu ders notlari, 2025.

Unesco, Catalhdyiik Nomination File: https://whc.unesco.org/uploads/nominations/1405.pdf

Bilge, F. Atil (2018). Catalhdyiik Neolitik Yerlesim Kenti (Konya)-2012. iginde Tiirkiye'nin Unesco Degerleri ve Turizm Potansiyeli. Editorler: Abdullah Kara-
man, Alper Ates ve Kiirsad Saymn. Egitim Yaymevi.

Catalhdyiik Research Project: https://www.catalhoyuk.com/tr

https://www.kulturportali.gov.tr/portal/catalhoyukneolitikkenti

UNESCO world heritage centre, " Neolithic Site of Catalhdyiik", https://whc.unesco.org/en/list/1405/
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Kose Yazilar:

Anadolu’da Peynircilik

Anadolu, tarih boyunca farkli uygarliklara ev sahipligi yapmis olmasi, iklimsel ¢esitli-
ligi ve hayvanciliga dayali liretim bigimleri sayesinde zengin bir peynircilik gelenegine
sahiptir. Tarihsel siirecte peynir, Anadolu’da yalnizca bir besin maddesi degil; ayn za-

manda gd¢ebe yasamin, yerel ekolojik bilginin ve kiiltiirel stirekliligin bir iiriinii olarak

sekillenmistir (Besirli, 2010). Anadolu’da peynir liretimi yapim teknikleri, ¢esitlilik ve

Ogr. Gor. Rufat PIR olgunlastirma gibi yontemler acgisindan bolgelere gore farklilik gostermektedir. Bolge-

ler ile 6zdeslesmis popiilaritesi yiiksek bazi peynirler cografi isaret alinarak tescillen-

mis olmasina ragmen bir¢ok Anadolu peyniri hala cografi isaret almamis ya da yeterince taninmamaktadir. Fa-

kat son yillarda butik ireticiler, saticilar ve yerel {iriin temal1 hizmet veren gastronomi restoranlar araciligi ile
yeniden deger kazanmaktadir.

Bolgelere gore one ¢ikan peynirler;

Dogu Anadolu Bolgesi
e Otlu peynir (Van): Yabani otlarla ile 6n plana ¢ikar, tuzlu ve da-

yaniklidir.

e Tulum peyniri: Koyun-kegi siitii, deri tulumunda olgunlastirilir.

¢ Kiiflii Civil peyniri (Erzurum): Telsi ve kiiflii yapisi ile 6nplana

cikar, genelde kahvaltilik olarak tiiketilmektedir.

Ic Anadolu Bélgesi

Tulumun farkh c¢esitleri (Divle Obruk): Magaralarda olgunlasti-
rilmaktadir. Kiiltiirii ve aroma yoniinden ¢ok giicliidiir. Diger bol-
gelere gore daha sade, az aromali fakat uzun Omiirlii peynirler

yaygindir.

Ege Bolgesi
e Sepet peyniri: Yapiminda genellikle keg¢i siitii kullanilmak-
tadir. Sepetlerde olgunlagtirilmasi ile 6n plana ¢ikmaktadir.

e Izmir tulumu: Yumusak dokulu, aromas1 dengelidir.

Karadeniz Bolgesi
« Kolot peyniri: Nemli iklime uygun, eriyebilir yapida

peynirler 6ne ¢ikmaktadir.

Fotograf 4: Kolot Peyniri
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Kose yazisinin devam

Giineydogu Anadolu Bolgesi
. Orgii peyniri, sitkma peynir: Tuzlu, sicak

iklime dayaniklidir. Genelde salamura kiiltii-

Marmara Bolgesi
o  Ezine peyniri, mihali¢ peyniri, abaza peyniri: Az
tuzlu, keskin aromasi ve olgun gozenekli yapilar

ile 6n plana ¢ikmaktadir.

Akdeniz Bolgesi

o  Antakya siirkii, kes peyniri: Kiiflii yapisi ac1, eksi
ve tuzlu karakteristik yonleri ile 6n plana ¢ikmakta-
dir.

Fotograf 7: Antakya Siirkii

Ortak ozellikler

. Inek siitiine nazaran koyun ve keci siitii olduk¢a yaygindir.
. Tuzlama, kurutma, gdmme, magarada olgunlastirma gibi dogal koruma teknikleri kullanilmaktadir
(Celik, vd. 2009).

Gilintimiizde endiistriyel siit irtinleri iiretimi, geleneksel peynircilik lizerinde baski olusturmaktadir. Standartlasma,
hijyen mevzuati ve pazar kosullari, kiigiik 6l¢ekli tireticilerin siirdiiriilebilirligini zorlastirmaktadir. Buna karsin
cografi isaretleme ve gastronomi turizmi ¢aligmalari, Anadolu peynirlerinin korunmasi ve yeniden deger kazanmasi
acisindan énemli oldugu sdylenebilir (Karademir ve Oztiirk, 2015). Anadolu’da peynircilik, tarihsel siireklilige sa-
hip, cevresel ve kiiltiirel dinamiklerle sekillenmis 6zgiin bir tiretim sekline sahiptir. Bu mirasin korunmasi, yalnizca
gida kiiltiiriiniin degil, ayn1 zamanda yerel bilgi ve kirsal ekonomilerin ayakta kalabilmesi adinda olduk¢a 6nemli-
dir.

Yeni yilin sizlere aileniz ve sevenlerinize iyilik, mutluk ve huzur getirmesi dileklerimle.

Kaynakga:

Besirli, H. (2010). Yemek, Kiiltiir ve Kimlik: Tiirk Mutfak Kiiltiirii Uzerine Sosyolojik Analizler. Ankara: Siyasal Kitabevi.
Celik, S., & Uysal, H. (2009). Tiirkiye’de geleneksel peynirler ve siniflandirilmasi. Gida, 34(3), 161-171.

Karademir, E., & Oztiirk, I. (2015). Geleneksel peynir iiretiminde cografi isaretlerin 6nemi. Akademik Gida, 13(2), 92-98.
Fotograf 1: https://www.yaylamdansofraya.com/urun/erzurum-kuflu-civil-peyniri

Fotograf 2: https://www.gurmejet.com.tr/divle-obruk-peyniri

Fotograf 3: https://yoruklersuturunleri.com/product/izmir-tulum-peyniri
Fotograf 4: https://www.yoreselbakkal.com.tr/urun/trabzon-kolot-peyniri

Fotograf 5: https://www.gultekinpeynircilik.com.tr/az-tuzlu-ince-orgu-peyniri
Fotograf 6: https://oznatur.de/tr/products/canakkale-ezine

Fotograf 7: https://www.hataytso.org.tr/tr/genel-sayfa/cografi-tescilli-urunler/antakya-kuflu-surku-cokelegi
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Anadolu’da Ticareti Canlandiran Tiirk Devleti: Anadolu Sel¢uklular:

Tarih ¢ogu zaman savaslarin, komutanlarin, fetihlerin golgesinde anlatilir. Oysa asil kalict
olan doniisiimler, bazen tarihin giiriiltiisiinden uzak, derinden ilerleyen sessiz siire¢lerdir. Ana-
dolu Selguklularinin Anadolu’da yaptig1 tam da bu durumu ifade etmektedir. Bir cografyay1
fethetmek, ona yeni bir yon vermek ve 1s1k olmak, adeta bir filizin yesermesini, biliylimesini

animsatmaktadir. Bugiin Anadolu sehirleri sokaklarinda dolasirken, yiizlerce yillik bir top-

lumsal dokunun iizerinde yliriidigimiizii cogu zaman fark etmiyoruz. Ciinkii sehirlerin nasil

bugiinkii haline geldigini, kervan yollarinin neden Konya’dan, Kayseri’den, Sivas’tan gectigi-

ni, hatta ticaret kiiltirlimiiziin neden bu kadar derin oldugunu anlamak i¢in Anadolu Selguklu-
larina doniip bakmak gerekmektedir. Bu kadim devlet, Selcuklu Hanedan: mensubu Kutalmis Bey’in oglu Siileyman
Sah tarafindan Marmara Bélgesi’ndeki biiyiik ¢abalar sonucu 1075 yilinda Iznik ve ¢evresinde kurulmustur.

Anadolu Selguklulari, Orta Cag sartlarinda miikemmel sayilabilecek bir seviyede ekonomik gelisme gdstermistir. Onlar
i¢in yollar sadece sehirleri birbirine baglayan bir hat degil, devletin nabzini tutan bir yasam akisini ifade etmekteydi. Bu
nedenle, dogudan batiya uzanan ticaret rotalarin1 giivenli, diizenli ve canli tutmak bir devlet politikast haline doniismiis-
tiir. Kervansaraylar bu politikanin en énemli unsurlarindan biri olarak kabul edilmekteydi. Her 3040 km’de bir insa
edilen bu dev yapilar, tiiccarlarin korunma, barinma ve ticaret yapma alanlariydi. Bir tiiccar yolda zarar goriirse devlet
onun zararin karsilamakta, yani ekonomik gilivenceyi tistlenmekteydi. Sultan Han, Alay Han gibi daha onlarca kervan-

saray, sadece bir tas yap1 degil, ekonomiyi ayakta tutan bir omurga islevi gormekteydi.

Fotograf 1: Sultan Han Kervansarayi, Aksaray.

Selguklular Anadolu’ya geldiklerinde yeni sehirler kurmak yerine, var olan sehirleri doniistiirmeyi tercih ettiler. Bu ter-
cih, bugiinkii bircok Anadolu sehrinin temelini olusturmaktadir. Konya’y1 bir bagkentten 6te, bir kiiltiir ve bilim merkezi
yapmislardir. Kayseri’yi bir ticaret merkezi, Sivas’t medrese agiyla giiclii bir egitim merkezine doniistiirmiislerdir. Ana-
dolu Selg¢uklular sayesinde Anadolu siyasi sinirlarla degil, ekonomik ve kiiltiirel damarlarla birbirine baglanan bir biitiin
haline gelmistir. Anadolu Selguklular1 donemi, bilimin Anadolu’da kok saldig1 ¢aglardan biri olarak kabul edilmektedir.
Medreselerin biiyiimesi, tip merkezlerinin kurulmasi, astronomi ¢alismalarinin tesvik edilmesi gibi birgok yenilikler bu

donemde meydana gelmistir.
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Mevlana’nin Konya’yi tercih etmesi, Ahi Evran’in Kirsehir’de Ahiligi 6rgilitlemesi gibi onemli gelismeler bu tiir yenilik-
lere 6rnek olarak gosterilmektedir. Bu 6nemli kisilerin, bu topraklarda kalmasini saglayan neden; Sel¢uklu yonetiminin

sagladig o6zgiir yasam ve 6zgiir diisiince iklimiydi. Bugiin halen bu isimler iizerinden Anadolu’nun manevi kimligi ko-

nusulmakta ve yasatilmaktadir.

[3

Fotograf 2: Gok Medrese, Sivas.

Anadolu Selguklularinin biraktig1 miras, yalnizca tas yapilarda degil, bugiin devam etmekte olan ekonomik faaliyetler-
de, sehir merkezlerinin yerlesim mantiginda ve kiiltiirel ¢esitlilige dair toplumsal hafizada yasamaktadir. Bu nedenle
Anadolu Selguklular1 dénemi, tarihin derin sayfalarinda kalmis bir Orta Cag hikayesinden ibaret degildir. Anadolu’yu,
yiizyillar sonra bile yasanacak bir medeniyet alanina doniistiiren biiyiik ve gorkemli bir dénemdir. Tiirk-Islam mimarisi-
nin en aydin dénemlerinden biri olan Anadolu Selguklu donemi, yiizlerce essiz yapi ile birlikte Anadolu’daki kiiltiirel
miras unsurlarinin temelini olusturmaktadir. Bugiin Anadolu’nun her kosesinde, farkli 6zelliklerde Tiirk-Islam eserlerine

rastlayabiliyorsak; bunu kadim Tiirk beyliklerine ve Tiirk devletlerine bor¢luyuz.

“’Sehirler hiikiimdarlarin aynasidir, temiz ve diizenli olmalidr.”’
L. Aldeddin Keykubad

Kaynaklar:

Fotograf 1: https://www.kulturportali.gov.tr/turkiye/aksaray/gezilecekyer/sultanhani .

Fotograf 2: https://sivas.bel.tr/yapi/gok-medrese
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