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Fak¿ltemizin yayēn organē olan Turizm Fak¿ltesi B¿lteniônin bu sayēsēna Fa-

k¿ltemiz ºĵrencilerinin baĸarē hik©yesiyle baĸlamak istiyorum. 20. Uluslarara-

sē Ķstanbul Mutfak G¿nleri Yemek Yarēĸmasēônda Fak¿ltemizi temsil eden 

Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ºĵrencilerimiz ºd¿lle dºnd¿ler. ¥ĵ-

rencilerimiz, Aĸ­ē Ana Yemek Yarēĸmasē olmak ¿zere 4 kategoride bireysel 

olarak, yēlēn en iyi ¿niversite ekip yarēĸmasē kategorisinde ise takēm olarak 

toplam 5 farklē kategoride yarēĸtēlar. Yarēĸma sonunda ¦niversitemiz ekibi, 

bireysel katēlēm saĵlanan 4 kategoriden 3ô¿nde altēn madalya alarak birinci, 1 

kategoride de g¿m¿ĸ madalya alarak ikinci, yine takēm olarak katēlēm saĵla-

nan óYēlēn en iyi ¿niversite ekip yarēĸmasēndaô 48 ¿niversite arasēndan g¿m¿ĸ 

madalya ile ikinci olarak yarēĸmayē tamamladēlar. Bºylesine bir baĸarē gºste-

ren ºĵrencilerimizi, bºl¿m elemanlarēmēzē ve danēĸman hocamēz ¥ĵr. Gºr. 

Rēfat PĶR hocamēzē tebrik ediyor ve baĸarēlarēnēn devamēnē diliyorum. 

Aĵustos ayēnda Turizm Fak¿ltesi, Zigana Doĵa Okulu ve G¿m¿ĸhane Gazeteciler Cemiyeti tarafēndan ortak-

laĸa d¿zenlenen ñCumhuriyetin 100. Yēlēnda G¿m¿ĸhaneôde Turizmò adlē sempozyum ¦niversitemiz ev sahipliĵinde 

ger­ekleĸtirildi. Sempozyuma bilim insanlarē, yerel paydaĸlar katēldēlar. Etkileĸim halinde ge­en sempozyumda ili-

mizin turizmi t¿m yºnleriyle tartēĸēldē. Katēlēm gºsteren t¿m paydaĸlara teĸekk¿rlerimi sunuyorum. 

Fak¿ltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿nden ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶR'in "Ordu Gastronomi K¿lt¿r¿" 

adlē kitabē Gourmand Award 2023 Local Region listesinde finale kalan 5 ¿lke i­erisinde 4. olmuĸtur.  Hocamēzē ba-

ĸarēsēndan dolayē tebrik ediyor, baĸarēlarēnēn devamēnē diliyorum.  

Fak¿ltemiz hocalarēndan Dr. Fazēl KAYA, Dr. Eray POLAT do­entlik sēnavēnda baĸarēlē olarak do­ent olma-

ya hak kazandēlar.Ayrēca, Arĸ.Gºr. S. Seda KAMBER TAķ hocamēz doktorasēnē baĸarēyla tamamlayarak bilim dok-

toru unvanē almēĸtēr. Hocalarēmēzē tebrik ediyorum.  

Fak¿ltemiz tarafēndan d¿zenlenen teknik geziler ve ­evrimi­i toplantēlar hocalarēmēzēn organizasyonuyla ger-

­ekleĸti. Emek gºsteren t¿m hocalarēmēza ve katēlēm saĵlayan ºĵrencilerimize ĸ¿kranlarēmē sunuyorum.  

Fak¿ltemiz b¿nyesinde faaliyet gºsteren iki ºĵrenci kul¿b¿m¿z de yēlsonunu iki farklē etkinlikle kapattē. Tu-

rizm ve Gezi Kul¿b¿m¿z ñS¿leymaniye Mahallesiône K¿lt¿r Gezisiò adlē faaliyeti, Gastronomi Kul¿b¿m¿z ise tanēĸ-

ma etkinliĵini baĸarēyla d¿zenlediler. Bu gibi etkinliklerin artarak devam etmesini diliyorum.  

Birlikteliĵimizin daim olmasē temennisiyle t¿m okuyuculara esenlikler diliyorum.  

  

 

  

  

 

GENEL YAYIN Y¥NETMENķ YAZISI 

Prof. Dr. Sevim Beyza      

¥ZT¦RK SARIKAYA 
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          Deĵerli okuyucularēmēz sºzlerime, 2023-2024 yēlē g¿z  dºnemi baĸlangē-

cēnda G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi ailesine dahil olmamēn, hayalini 

kurduĵum mesleĵin ilk adēmlarēnē atmanēn ve yeni eĵitim ºĵretim dºnemine 

akademisyen olarak katēlmanēn mutluluĵunu yaĸadēĵēmē bildirerek baĸlamak is-

terim. ¥ĵrencilik dºnemim boyunca hayalini kurduĵum ders k¿rs¿s¿ne bir adēm 

daha yaklaĸmēĸ olmak ve bunca yēl verilen emeĵin, ­abanēn, ºzverinin karĸēlēĵēnē 

elde edebilmiĸ olmak paha bi­ilemez bir duygu. Ayrēca hala adalet duygusunu 

barēndēran insanlarēn olduĵunu ve haksēzlēĵa mahal verilmediĵini gºrmemin de 

geleceĵe dair umutlarēmē arttērdēĵēnē ifade etmek isterim.  

 Cumhuriyetimizin 100. yēlēnē kutlamanēn coĸkusuyla devam eden 2023 

yēlēnēn her anēnda,  vatanē m¿dafaa i­in ¿st¿n ­aba gºstermiĸ ve topraklarēmēzēn 

son ĸeklini almasēnda muazzam emek harcamēĸ olan baĸta T¿rkiye Cumhuriyetiô-

nin kurucusu Mustafa Kemal Atat¿rk olmak ¿zere t¿m komutanlarēmēzē, askerlerimizi ve vatan uĵruna gºz¿n¿ 

kērpmadan can vermiĸ ĸehitlerimizi rahmet ve minnetle anmamēz gerektiĵinin altēnē ­iziyorum. T¿rklerin tarihi se-

r¿vende, Orta Asyaôdan Anadoluôya, Avrupaôdan Afrikaôya kadar yayēlēm gºstermesi, ¿­ kētaya h¿kmedecek g¿­te 

bir imparatorluĵu kurmasē ve 600 sene ayakta tutmasē, tesad¿fi olmayan baĸarēnēn bir gºstergesidir. Atalarēmēzdan 

gelen askeri disiplin ve ­alēĸkanlēĵēn sonucunda dºrt bir yandan gelen d¿ĸmanē p¿sk¿rtmenin ve birlik olma bilinci-

nin en g¿zel ºrneĵini verdiĵimiz Kurtuluĸ Savaĸē ile T¿rkler yine tarihe imza atacak bir baĸarē ortaya koymuĸlardēr. 

Bizler de o azimli insanlarēn torunlarē olarak bu baĸarēnēn 100. yēlēnē her daim anmalē ve Cumhuriyetimizin 100. 

yēlēnda unutulmayacak yeni baĸarēlara koĸmalēyēz. ¢aĵēmēzēn en etkin silahē olan bilginin g¿c¿ ve ēĸēĵē ile y¿kselte-

ceĵimiz vatanēmēz i­in topyekun elimizi taĸēn altēna koymalē ve birlikte hareket ederek her anlamda ¿reten ve yeni-

liklere kanat ­ērpan bir T¿rkiye olmalēyēz. 

Eĵitim ¥ĵretim dºneminin baĸlangēcēnda vuku bulan Filistin-Ķsrail Savaĸēna da deĵinmek istiyorum. Ķnsan-

lēĵēn gºrebileceĵi en vahĸi ve insanlēk dēĸē savaĸlardan birinin yaĸandēĵē g¿nlerde t¿m d¿nyadan insanlarēn dil, din, 

ērk, mezhep gºzetmeksizin birlik olduĵunu ve bu katliamē durdurmak i­in tepki gºsterdiĵini gºrebilmek, on binler-

ce yetiĸkin ve ­ocuĵun ºld¿r¿ld¿ĵ¿ hatta katledildiĵi ĸu g¿nlerde óóinsanlēkôô kavramēnēn hen¿z ºlmediĵini kanētlar 

niteliktedir. Cumhuriyetimizin 100. yēlēnē kutladēĵēmēz gibi Filistinli kardeĸlerimizin de bir g¿n baĵēmsēz topraklarē-

nēn 100. yēlēnē kutlayacaĵē bir zafer elde etmelerini en i­ten dileklerimle bekliyor ve bu zamana kadar vatanē i­in 

can vermiĸ ĸehitlere Allahôtan rahmet diliyorum.     

Yaĸanan t¿m olumsuzluklara raĵmen umudun hep var olduĵunu hatērlayarak durmadan ­alēĸmamēz gerekti-

ĵi bilincini diri tutmalē, bizi zayēflatmaya ­alēĸan b¿t¿n engelleri aĸarak hedeflerimize adēm adēm yaklaĸmalēyēz. 

Ancak bºyle bir ­aba ve inan­ ile bize bahĸedilen var olma yetisini devam ettirebiliriz. Bizler de bu d¿ĸ¿nce ile ha-

reket edip G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi ailesi olarak dºnem boyunca ­alēĸmaya, ¿retmeye ve baĸar-

maya odaklandēk. G¿z dºnemi boyunca ger­ekleĸtirdiĵimiz etkinlikleri, elde ettiĵimiz baĸarēlarē ve deĵerli akade-

misyenlerimizin kalemlerinden ­ēkan kºĸe yazēlarēnē 19. B¿ltenimizde derleyerek siz kēymetli okuyucularēmēzēn 

beĵenisine sunduk. Hayatēn karmaĸasēndan uzaklaĸēp zevkle okuyacaĵēnēz bir sayē olmasēnē temenni ederim. 

H¿rriyet, adalet, eĸitlik ve merhamet her daim yoldaĸēmēz olsun. 

 

 

 

 

EDķT¥R YAZISI 

Aleyna G¦N  

Araĸtēra Gºrevlisi 
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¶ óóCumhuriyetimizin 100. Yēlēnda G¿m¿ĸhaneôde Turizm Sempozyumuôô ¦niversitemiz ev 

sahipliĵinde ger­ekleĸtirildi. 

¶ Fak¿ltemizde Oryantasyon Programē ve ¥d¿l Tºreni D¿zenlendi. 

¶ Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵretim ¦yesi Fazēl KAYA do­entlik ¿nvanēnē al-

mēĸtēr. Kendisini tebrik eder baĸarēlarēnēn devamēnē dileriz. 

¶ Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵretim ¦yesi Eray POLAT do­entlik ¿nvanēnē 

almēĸtēr. Kendisini tebrik eder baĸarēlarēnēn devamēnē dileriz.  

¶ Fak¿ltemiz ¥ĵretim Elemanē Song¿l Seda KAMBER TAķ iki farklē anabilim dalēnda 

(Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē, Rekreasyon) doktor ¿nvanē almēĸtēr. Kendisini tebrik eder, 

baĸarēlarēnēn devamēnē dileriz.  

¶ Fak¿ltemizin Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿nden ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶRôin óóOrdu 

Gastronomi K¿lt¿r¿ôô adlē kitabē Gourmand Award 2023 Local Region listesinde finale ka-

lan 5 ¿lke i­erisinde 4. olmuĸtur. Hocamēzē tebrik eder, nice baĸarēlara imza atmasēnē dileriz.  

¶ 20. Uluslararasē Ķstanbul Mutfak G¿nleri Yemek Yarēĸmasēôna, ¦niversitemizi temsilen Tu-

rizm Fak¿ltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵr. Gºr. Rēfat Pirôin danēĸmanlē-

ĵēnda katēlan 5 ºĵrencimiz yarēĸmadan ºd¿lle dºnd¿. Hocamēzē ve ºĵrencilerimizi tebrik 

eder, nice baĸarēlar dileriz.  

¶ Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ mezunlarēmēzdan Niĸan Aziz KO¢, TUREB Yabancē Dil Sēnavē-

nē baĸarēyla tamamlayarak Profesyonel Turist Rehberi olmaya hak kazanmēĸtēr. Kendisini 

Tebrik eder, meslek hayatēnda baĸarēlar dileriz.  

¶ Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ ikinci sēnēf ºĵrencilerimizden Ercan ONAT G¿m¿ĸhaneôde d¿-

zenlenen satran­ turnuvasēnda il ¿­¿nc¿s¿ olmuĸtur. Kendisini tebrik eder baĸarēlarēnēn de-

vamēnē dileriz.  
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Fak¿ltemizden G¿m¿ĸhane Valiliĵine  

Hayērlē Olsun Ziyareti 

 

Fak¿ltemiz Dekanē Prof. Dr. Sevim Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA, Dekan Yar-

dēmcēsē Do­. Dr. Ķsmail ¢alēk ve Fak¿lte Sekreteri Barēĸ PĶR'in katēlēmlarē ile G¿m¿ĸ-

hane Valisi Alper TANRISEVER'e hayērlē olsun ziyareti ger­ekleĸtirildi. 
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¦niversitemiz Ev Sahipliĵinde Ger­ekleĸtirilen  

óóCumhuriyetimizin 100. Yēlēnda G¿m¿ĸhaneôde Turizm Sempozyumuôô 

 

Turizm Fak¿ltesi, Zigana Doĵa Okulu ve G¿m¿ĸhane Gazeteciler Cemiyeti tarafēndan ortaklaĸa 

d¿zenlenen ñCumhuriyetin 100. Yēlēnda G¿m¿ĸhaneôde Turizmò adlē sempozyum ¦niversitemiz ev sa-

hipliĵinde ger­ekleĸtirildi. 

Programēn a­ēlēĸ konuĸmasēnē Fak¿ltemiz Dekan Yardēmcēsē Do­. Dr. Ķsmail ¢alēk ger­ekleĸtirdi. 

¢alēk konuĸmasēnda; ñTurizm Fak¿ltesi olarak kurulduĵumuzdan beri turizmi G¿m¿ĸhaneônin g¿ndemine 

getirmeye ­alēĸēyoruz. Turizm bu ilin en temel kalkēnma se­enekleri arasēnda. T¿m paydaĸlarēn buna ºn-

celik vererek davranmasē beklenir.ò diyerek sempozyuma katēlan herkese teĸekk¿r etti. 

Programa katēlan misafirlere ve katkēda bulunanlara teĸekk¿r eden Rektºr¿m¿z Prof. Dr. Halil Ķb-

rahim Zeybek ĸunlarē sºyledi:  

ñCumhuriyetimizin 100. yēldºn¿m¿n¿ kutlama imkanēnē bulduĵumuz bu yēlda, ¿lkemizin tarihine 

bakēp neleri baĸardēĵēmēzē ve geleceĵe nasēl ilerlemek istediĵimizi d¿ĸ¿nme fērsatē buluyoruz. G¿m¿ĸha-

ne, doĵal g¿zellikleri, tarihi zenginlikleri ve k¿lt¿rel ­eĸitliliĵi ile ¿lkemizin ºnemli turizm destinasyonla-

rēndan biri olmaya adaydēr. Bizler, G¿m¿ĸhane ¦niversitesi olarak, bu potansiyeli en iyi ĸekilde deĵerlen-

dirmek ve gelecek nesillere taĸēmak i­in ­aba gºsteriyoruz. Bu sempozyum, G¿m¿ĸhaneônin turizm po-

tansiyelini masaya yatērmak, fikir alēĸveriĸinde bulunmak ve ortak akēlla ­ºz¿mler ¿retmek i­in bir plat-

form sunuyor. Turizm, sadece ekonomik bir kazan­ saĵlamakla kalmaz, aynē zamanda farklē k¿lt¿rleri bir 

araya getirerek anlayēĸē artērēr, insanlarēn yaĸam deneyimlerini zenginleĸtirir. Burada paylaĸēlacak gºr¿ĸ-

ler, gelecekteki adēmlarēmēzē ĸekillendirecektir. ¦niversite olarak, bu ºnemli adēmda elimizden gelen her 

t¿rl¿ desteĵi sunmaktan mutluluk duyarēz. Bu vesileyle bug¿n sempozyum dolayēsēyla aramēzda bulunan 

Kazakistan ¢imkent ¦niversitesi heyetine ¦niversitemize hoĸ geldiniz diyorum. Cumhuriyetimizin 100. 

yēlēnda G¿m¿ĸhaneônin turizm potansiyelini ele almak i­in bir araya gelen deĵerli misafirlerimize ve katkē 

sunan kēymetli katēlēmcēlarēmēza da bu ºnemli sempozyum vesilesiyle teĸekk¿r ediyor, kendilerini i­ten-

likle selamlēyorum.ò 

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  



 

6. 

 

 

Fak¿ltemizde Oryantasyon Programē ve ¥d¿l Tºreni D¿zenlendi 

G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi tarafēndan 2023-2024 Eĵitim ¥ĵretim Dºneminde yeni kayēt 

yaptēran ºĵrencilerin ¿niversitenin iĸleyiĸini, faaliyet gºsteren birimlerini, yararlanabilecekleri alanlarē ve bu alan-

larēn kullanēm koĸullarēnē ºĵrenmelerini saĵlamak amacēyla 25.10.2023 tarihinde oryantasyon programē ger­ekleĸ-

tirildi.  

Turizm Fak¿ltesi Dekan Vekili Prof. Dr. Sevim Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA tarafēndan a­ēlēĸ konuĸmasē 

yapēldē. Prof. Dr. Sevim Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA Turizm Fak¿ltesiônin aktif bºl¿mleri ve fak¿lte kadrosu 

hakkēnda bilgilendirme yaptēktan sonra ºĵrencilere Necip Fazēl Kēsak¿rekôin "Devler gibi eserler bērakmak i­in, 

karēncalar gibi ­alēĸmak lazēm" sºz¿yle ­alēĸmanēn ºnemini vurgulayarak, eĵitim ºĵretimleri i­in ºnlerinde koca-

man bir 4 yēl olduĵunu, bu zamanē iyi deĵerlendirmeleri gerektiĵini, bu yolda y¿r¿rken ºncelikle hedeflerini belir-

lemelerini, bu hedeflere ulaĸabilmek amacēyla ve geleceklerine sahip ­ēkmak adēna durmadan ­alēĸmalarēnē iletti. 

Sºzlerini Cumhuriyetimizin 100. yēlēnē kutlayarak tamamladē. 

Programa Ocak ayēnda ANFAķ Uluslararasē Gēda ve Yiyecek Fuarē Mavi Vatan Yarēĸmasēônda T¿rkiye 

2.ôliĵi ºd¿l¿n¿ alan ºĵrencilere ve danēĸmanlarēna ºd¿l verilmesiyle devam edildi. Gastronomi ve Mutfak Sanatla-

rē Bºl¿m¿ ºĵretim elemanē ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶRôe ve derece kazanan 4. sēnēf ºĵrencilerinden; Merve ¥ZBOLAT, 

Emin Can GEN¢, Ejder ¢OBAN ile 3. sēnēf ºĵrencilerinden Ayĸenur ¢INAR ve Serhat ERTOYôa Fak¿lte Dekan 

vekili Prof. Dr. Sevim Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA ile Dekan yardēmcēsē Do­. Dr. Ķsmail ¢ALIK ve Bºl¿m Baĸ-

kanē Do­. Dr. Savaĸ EVREN tarafēndan plaketleri takdim edildi. Ayrēca ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶR ºĵrencilere, yazarē 

olduĵu  óóOrdu Mutfak K¿lt¿r¿ôô adlē kitabēnē armaĵan etti. 

           
 

¥ĵrencilerin ¿niversite iĸleyiĸini daha iyi kavramalarē amacēyla fak¿ltenin davetli konuĸmacēlarē olan ¥ĵ-

renci Ķĸleri Daire Baĸkanlēĵēôndan Bayram KAYHAN, Saĵlēk, K¿lt¿r ve Spor Daire Baĸkanlēĵēôndan Hakan KA-

RADAĴLI, K¿t¿phane ve Dok¿mantasyon Daire Baĸkanlēĵēôndan Aytekin ķANLIT¦RK ve Kariyer Geliĸtirme, 

Uygulama ve Araĸtērma Merkeziônden Gamze BELĶKIRIK tarafēndan bilgilendirme sunumlarē ger­ekleĸtirildi. 

Programēn devamēnda, Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m Baĸkanē Do­. Dr. Savaĸ EVREN ve Turizm 

Rehberliĵi Bºl¿m Baĸkanē Do­. Dr. Ķsmail ¢ALIK, bºl¿m¿, derslikleri, bºl¿mdeki akademisyenleri ve erasmus 

gibi ºĵrenciye yºnelik programlarē tanētan sunumlarēnē ger­ekleĸtirdiler. Ayrēca Turizm ve Gezi Kul¿b¿ danēĸmanē 

Do­. Dr. Ķsmail ¢ALIK ve Gastronomi Kul¿b¿ danēĸmanē Arĸ. Gºr. Dr. Seda KAMBER TAķ tarafēndan kul¿p 

faaliyetleriyle ilgili bilgiler verildi. Program oryantasyona katēlan ºĵrencilere Dekanlēk tarafēndan hediyelerinin 

verilmesiyle son buldu.  

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  



 

7. 
 

 

TEBRĶK ZĶYARETLERĶ 

 

Fak¿ltemizin akademik ve idari personelinin katēlēmēyla hakkēnda g¿zel haberler aldēĵēmēz fak¿lte-

miz ¿yelerine tebrik ziyaretleri ger­ekleĸtirildi. 

Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ Dr. ¥ĵr. ¦yesi Fazēl KAYA do­ent unvanēnē almēĸtēr, kendisini teb-

rik eder, baĸarēlarēnēn devamēnē dileriz.  

 

 

                             

 

 

Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ Dr. ¥ĵr. ¦yesi Eray POLAT do­ent unvanē almēĸtēr, 

kendisini tebrik eder baĸarēlarēnēn devamēnē dileriz. 

                                             

Fak¿ltemiz ¥ĵretim Elemanē Arĸ. Gºr. Song¿l Seda KAMBER TAķ iki farklē anabilim dalēnda 

(Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē, Rekreasyon Yºnetimi) doktor unvanē almēĸtēr. Kendisini tebrik eder, 

baĸarēlarēnēn devamēnē dileriz. 

                     

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  



 

8. 

 
 

FAK¦LTEMĶZDE SĶBERAY SEMĶNERĶ 

 

13.12.2023 tarihinde 13:00ôda G¿m¿ĸhane Ķl Emniyet M¿d¿rl¿ĵ¿'ne baĵlē Siber 

Su­larla M¿cadele ekipleri tarafēndan SĶBERAY projesi kapsamēnda fak¿ltemizde se-

miner etkinliĵi d¿zenlenmiĸtir.  

Fak¿ltemiz hocalarē Do­. Dr. Ķsmail ¢alēk ve ¥ĵr. Gºr. Sedat Taĸ danēĸmanlēĵēn-

da Turizm Rehberliĵi ve Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē bºl¿mleri 1. sēnēf ºĵrencile-

rimizin katēlēm saĵladēĵē etkinlikte, ºĵrencilerimiz "Oltalama, Siber G¿venlik ve Zor-

balēk, Dolandērēcēlēk, ķifre G¿venliĵi, Yasadēĸē Bahis" gibi konular ile ilgili bilgilendi-

rilmiĸtir. Etkinlik, Turizm Fak¿ltesi'nin 104 numaralē sēnēfēnda interaktif olarak ger-

­ekleĸtirilmiĸ olup, toplamda 80 ºĵrenci etkinliĵe katēlēm saĵlamēĸtēr.  

 

                                                          SĶBER  

G¦VENLĶK 

                                 

 

 

                                                    

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  
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Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿  

¢evrimi­i Etkinliklerinde S¿mela Manastērē ve Ķkonografisi ¦zerine  

Sºyleĸi Yapēldē 

 

G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi, Tu-

rizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ ¢evrim i­i sºyleĸilerin-

de S¿mela Manastērē ve Ķkonografisi konuĸuldu. 6 

Aralēk 2023 tarihinde ger­ekleĸtirilen ve 

moderatºrl¿ĵ¿n¿ Turizm Rehberliĵi ¥ĵretim 

¦yesi Do­. Dr. Uĵur AKDUônun yaptēĵē progra-

mēn konuĵu, Karadeniz Teknik ¦niversitesi, Ķkti-

sadi ve Ķdari Bilimler Fak¿ltesi, Uluslar arasē Ķliĸ-

kiler Bºl¿m¿ ¥ĵretim ¦yesi Prof. Dr. Ķsmail K¥-

SE oldu.  

Fazla sayēda ikonaya sahip olan S¿mela Manastē-

rēônēn kēsētlē s¿re sebebiyle ºzellikle kaya kilisesi 

dēĸ cephe duvarēndaki ikonalarēnēn ele alēndēĵē 

programda d¿nyanēn, Hz. Ademôin ve Havvaônēn yaratēlēĸē, cennetten kovulmalarē, Ķsa 

peygamber ve hayatēnēn anlatēldēĵē freskler detaylarēyla ele alēndē. Programa G¿m¿ĸ-

hane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi ºĵretim ¿yeleri ve ºĵrencilerinin yanē sēra Trab-

zon Bºlgesel Rehberler Odasē ¿yeleri ve farklē ¿niversitelerden akademisyenler de ka-

tēlēm gºsterdiler. Soru cevap bºl¿m¿n¿n ardēndan program sona erdi. 

                   

                                

                               

 

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ 

¢evrimi­i Ekinliklerinde Kahve K¿lt¿r¿  

¦zerine  Sºyleĸi Yapēldē 

 

          18 Aralēk 2023 tarihinde ger­ekleĸtirilen ve 

moderatºrl¿ĵ¿n¿ bºl¿m ºĵretim ¿yelerimizden 

Do­. Dr. Eray POLATôēn yaptēĵē programēn ko-

nuĵu Balēkesir ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi 

Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵre-

tim ¦yesi Do­. Dr. Sonat ¥ZDEMĶR oldu. Kah-

ve ¿zerine farklē kurumlardan eĵitimler alan ve 

sertifikalara sahip olan Sn. ¥ZDEMĶR, bir saati 

aĸan program s¿resince kahve bitkisi, yetiĸtiril-

me ortamlarē ve koĸullarē, t¿rleri, kavrulma ve 

demleme yºntemleri hakkēnda bilgi verdi. Prog-

ramda kahve ile ilgili deneyim algēsēnēn nasēl 

deĵiĸtiĵi ve gelecekteki yºn¿ hakkēnda fikir 

alēĸveriĸinde bulunuldu.  

Programa, G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi ºĵretim ¿yeleri ve ºĵren-

cilerinin yanē sēra Sosyal Bilimler MYO Otel, Lokanta ve Ķkram Hizmetleri Bºl¿m¿ 

ve ķiran MYO Aĸ­ēlēk bºl¿m¿ ºĵrencileri de katēlēm gºsterdi. Soru cevap bºl¿m¿-

n¿n ardēndan program sona erdi.  

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  
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Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ 

¢evrimi­i Etkinliklerinde Protokol Rehberliĵi ve 

Turist Rehberliĵinde G¿ncel Konular Sºyleĸisi 

Yapēldē  

 

         G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Turizm Fak¿ltesi, Turizm 

Rehberliĵi Bºl¿m¿ aralēk ayē ­evrim i­i sºyleĸilerinde 

óóProtokol Rehberliĵiôô konuĸuldu. 25 Aralēk 2023 tari-

hinde ve saat 13.00ôde ger­ekleĸtirilen etkinliĵin 

moderatºrl¿ĵ¿n¿, Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ Baĸkanē 

Do­. Dr. Ķsmail ¢ALIK yaptē. Programēn konuĵu ise 

Profesyonel Turist Rehberi Ķbrahim MAYDA oldu. 

Programda; óóProtokol Rehberliĵi, Protokol Rehberli-

ĵinde Yapēlmasē Gerekenler, Turist Rehberliĵinde Uz-

manlaĸma, Turist Rehberliĵinde Etikôô gibi konu baĸlēk-

larē ele alēndē. Aynē zamanda, turist rehberliĵinde rehbe-

rin gºrev ve sorumluluklarēna, uymasē gereken kuralla-

ra, mesleki teĸkilatlanma konularēna ve liderlik rolleri-

ne deĵinildi.  

Konuĵumuz rehber adaylarēnēn ve rehberlik ºĵrencilerinin sahip olmasē gereken 

ºzellikler, turlarda kēlēk kēyafetin ºnemi, yabancē dil yetkinliĵi, k¿lt¿rel donanēm, mesleki 

yeterlilik vb.- konularēnda ºnemli tavsiyelerde bulundu. Programa G¿m¿ĸhane ¦niversite-

si Turizm Fak¿ltesi ºĵretim ¿yeleri, ºĵrenciler ve farklē ¿niversitelerden akademisyenler 

de katēlēm gºsterdiler. Program soru-cevap bºl¿m¿n¿n ardēndan sona erdi. 

 

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  
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Turizm ve Gezi Kul¿b¿ônden S¿leymaniye Mahallesiône K¿lt¿r Gezisi 

 

S¿leymaniye Camii, K¿­¿k Camii, camisiz minareler, kiliseler, Rum okulu ve 

eĸsiz diĵer tarihi eserleriyle Eski G¿m¿ĸhane, ilimizin nadide turizm alanlarēndan bi-

ri konumundadēr. Son yēllarda yapēlan yatērēmlarla cazibesi artan S¿leymaniye Ma-

hallesi konuklarēnē bekliyor. 

Turizm ve Gezi Kul¿b¿ tarafēndan S¿leymaniye Mahallesiône yºnelik k¿lt¿r 

gezisi d¿zenlendi. 30.12.2023 tarihinde d¿zenlenen etkinlik eski hastane ºn¿nde ka-

tēlēmcēlarēn toplanmasēyla baĸladē. Yol boyunca yer alan tarihi alanlar hakkēnda Tu-

rizm Rehberliĵi Bºl¿m Baĸkanē Do­. Dr. Ķsmail ¢ALIK tarafēndan bilgi verildi. Y¿-

r¿y¿ĸ¿n sonunda katēlēmcēlara sucuk ekmek ikram edildi. 

 

 

 

 

 

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  
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Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵrencilerimiz Dēĸ 

Paydaĸēmēz Ramada by Wyndham G¿m¿ĸhane'yi Teknik Gezi 

Ama­lē Ziyaret Etti 

Konaklama Ķĸletmeciliĵi dersi kapsamēnda Do­. Dr. Savaĸ EVREN Servis Tek-

nikleri dersi kapsamēnda ¥ĵr. Gºr. Sedat Taĸ ºnc¿l¿ĵ¿nde Gastronomi ve Mutfak Sa-

natlarē Bºl¿m¿ ¿­¿nc¿ sēnēf ºĵrencileri Ramada by Wyndham G¿m¿ĸhaneôyi ziyaret 

ettiler. 

Uygulama gezisi kapsamēnda ºncelikle Do­. Dr. Savaĸ EVREN, haftanēn dersi 

olan ñkonaklama hizmetlerinde iletiĸimò konusunda lobide ºĵrencilere bilgiler aktar-

dē. Sonrasēnda otelin F&B M¿d¿r¿ Turgut KIRôēn koordinasyonunda otelin genel iĸle-

yiĸi ve departmanlarla ilgili Ķmera Toplantē Salonunda bir toplantē d¿zenlendi. Toplan-

tēda Turgut Bey, otelin genel iĸleyiĸini anlattē. Yaklaĸēk bir bu­uk saat s¿ren toplantēda 

ºĵrenciler mesleki anlamda akēllarēndaki sorularē sorarak cevap alma fērsatē yakaladē. 

Daha sonra ºnb¿ro m¿d¿r¿ Ramazan BOZDOĴAN, otelin 6. katēnda bulunan oda ve 

yatak tipleri hakkēnda ayrēntēlē bilgiler vererek ºĵrencilere odalarē gezdirdi. Bu kap-

samda odalarda twin, french, double, suit ve king oda t¿rleri gºsterilerek bu odalarda 

bilgilendirmeler yapēldē. Ayrēca ºĵrencilere odalar ve temizlik faaliyetleri hakkēnda 

bilgiler verildi. ¢ay-kahve molasēnēn ardēndan ºĵrencilerin otel i­indeki bir sonraki 

duraklarē restoran ve mutfak oldu. Otelin giriĸ kēsmēnda yer alan restoran hakkēnda 

F&B M¿d¿r¿ Turgut Bey tarafēndan bilgilendirilen ºĵrenciler, beĸer kiĸilik gruplar 

halinde bonelerini takarak mutfaĵē gezip mutfak sorumlusu K¿bra YILDIRIMôdan 

mutfaĵēn iĸleyiĸini ºĵrendiler.  

 

 

 

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  
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G¿m¿ĸhane Hayme Ana Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 

¥ĵrencilerinin Turizm Fak¿ltesi Gastronomi ve Mutfak  

Sanatlarē Bºl¿m¿ Ziyareti 

 

¦niversiteye hazērlēk s¿recinde olan ve hayatlarēnēn geri kalanēnē se­eceĵi mesleĵe gºre ĸe-

killendirme yolunda ilerleyen gen­ bireylerin bu kritik s¿re­ten ge­tikten sonra nasēl bir eĵitim- 

ºĵretim kurumunda ºĵrenim gºreceklerinin bilinci oluĸmasē adēna fak¿ltemiz, geleceĵin gastrono-

mi ºĵrencileri olma yolunda ilerleyen G¿m¿ĸhane Hayme Ana Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi 

4. sēnēf ºĵrencilerini ¿niversitemizde aĵērlamēĸtēr.  

28.12.2023 tarihinde ger­ekleĸtirilen Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ tanētēm gezi-

sinde, bºl¿m ºĵretim elemanlarēmēzdan Arĸ. Gºr. Aleyna G¦N misafirlerimize eĸlik ederek uygu-

lama mutfaklarēnē ve derslikleri ºĵrencilere gezdirmiĸ ve tanētmēĸtēr. Arĸ. Gºr. Aleyna G¦N mut-

fak gezisi s¿resince; uygulama mutfaĵēnēn bºl¿mleri, mutfakta yer alan ekipmanlar, yeni mutfak 

alanē projesi, uygulamalē dersler, bºl¿mde yer alan ºĵretim elemanlarē ve Y¥K Atlas verilerine 

gºre ¿niversiteye kabul edilen son kiĸinin puanē ile sēralamasē hakkēnda bilgiler vererek bºl¿m ta-

nētēmēnē tamamlamēĸtēr.  

Ziyaret­i ºĵretmenimiz ve ºĵrencilerimizin isteĵi ¿zerine teorik derslerin iĸlendiĵi sēnēflar 

da gezdirilmiĸ ve hem uygulama mutfaĵē hem de derslikler ºĵrencilere tanētēlmēĸtēr. Bu s¿re­ zar-

fēnda bºl¿mdeki diĵer eĵitim ve ºĵretim imkanlarēndan da bahsedilmiĸtir. Gezi sonunda Arĸ. Gºr. 

Aleyna G¦N t¿m ºĵrencilere sēnavlarēnda baĸarēlar dileyerek ºĵrencileri G¿m¿ĸhane ¦niversitesi 

Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ne beklediklerini bildirdikten sonra uĵurlamēĸtēr.  

  

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  



 

15. 

 

GASTRONOMĶ KUL¦B¦ôNDEN COķKULU BĶR TANIķMA ETKĶNLĶĴĶ 

¦niversitemiz ºĵrenci kul¿plerinden olan Gastronomi Kul¿b¿, 2022-2023 g¿z dºneminin 

sonunda resmi olarak kurulmasēna raĵmen, hepimizi yasa boĵan 6 ķubat depremi nedeniyle ertele-

nen etkinliklerinin ilkini yoĵun bir katēlēmla ger­ekleĸtirdi. 30.12.2023 tarihinde Ata­ Konaĵēônda 

ger­ekleĸtirilen tanēĸma etkinliĵinde, fak¿ltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē ve Turizm Reh-

berliĵi Bºl¿m¿ ºĵrencilerimizin yanē sēra ¿niversitemiz Beslenme ve Diyetetik, Gēda M¿hendisli-

ĵi, T¿rk Dili ve Edebiyatē, Sosyal Hizmet ve Sosyoloji Bºl¿m¿ ºĵrencilerimiz de vardē. Etkinlikte 

a­ēk havada ateĸ baĸēnda ikramlar, ºd¿ll¿ baharat tahmin etme ve yemek anlatma yarēĸmalarē ya-

pēldē. Izgara partisi ve canlē m¿zikle devam edilen etkinlikte katēlēmcēlar coĸkuyla eĵlendi. Kul¿p 

akademik danēĸmanlēĵēnē y¿r¿ten Dr. Seda Kamber Taĸ ñgastronomi alanēna ilgi duyan ¿niversite-

miz ºĵrencilerini bir ­atē altēnda buluĸturmaktan b¿y¿k mutluluk duyduklarēnēò ifade ederken, ku-

l¿b¿n kurulmasēnda ve geliĸmesinde kendilerine destek veren Turizm Fak¿ltesi Dekanē Prof. Dr. 

Sayēn Sevim Beyza ¥zt¿rk Sarēkayaôya ºzellikle teĸekk¿r etmek istediklerini belirtti. Gastronomi 

Kul¿b¿ Baĸkanlēĵēnē y¿r¿ten fak¿lte ºĵrencimiz Ali Enes Adak ise ñarkadaĸlarēmēzēn kul¿b¿m¿ze 

vermiĸ olduklarē desteĵe ve etkinliĵimize gºstermiĸ olduklarē yoĵun katēlēma teĸekk¿r ederiz. Or-

tak ilgi, merak ve kararlarēmēzla kul¿p ¿yelerimizle birlikte daha nice g¿zel etkinliklere imza ata-

caĵēzò dedi. Fak¿ltemiz ºĵretim ¿yelerinden Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m Baĸkanē 

Do­. Dr. Savaĸ Evren, Do­. Dr. Fazēl Kaya, ¥ĵr. Gºr. Sedat Taĸ da etkinliĵe katēlēm saĵlayarak 

ºĵrencilerini yalnēz bērakmadē. ¥ĵretim ¿yelerimiz ñhem kul¿be hem de ºĵrencilerine her zaman 

destek vermeye hazēr olduklarēnēôô belirttiler. 

 

 

ETKĶNLĶKLERĶMĶZ  



 

16. 

TURĶZM FAK¦LTESĶ SAHA UYGULAMALARI  

Turizm Fak¿ltesi G¿m¿ĸhaneônin farklē turizm alanlarēna yºnelik ¿­ farklē saha uygulamasēyla dºneme hēz-

lē bir giriĸ yaptē. Saha uygulamalarēndan ilki Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ ñS¿rd¿r¿lebilir Turizm ve ¢evreò dersi 

kapsamēnda dersin hocasē Do­. Dr. Ķsmail ¢ALIK koordinatºrl¿ĵ¿nde ger­ekleĸtirildi. Torul Kalesi Cam Teras ve 

K¿rt¿n ¥r¿mcek Ormanlarēônēn ziyaret edildiĵi etkinlikte ºĵrencilere ilgili destinasyonlar hakkēnda bilgiler verile-

rek ºĵrencilerin sunumlarē dinlendi.  

Fak¿ltemiz saha uygulamalarēnēn ikinci duraĵē ise G¿m¿ĸhane ilinin en ­ok turist ­eken destinasyonlarēn-

dan birisi olan Karaca Maĵarasē ve S¿leymaniye Mahallesi oldu. Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ Mesleki uygulama 

dersi kapsamēnda d¿zenlenen saha uygulamasē dersin hocasē Do­. Dr. Uĵur AKDU koordinatºrl¿ĵ¿nde yapēldē. 

Fak¿ltemiz Turizm Rehberliĵi ºĵrencilerinin hem bºlgeyi tanēma hem de mesleklerine yºnelik uygulama yapma 

fērsatē bulmaya yardēmcē olan saha uygulama ­alēĸmalarēna Turizm Rehberliĵi ºĵretim ¿yesi Do­. Dr. Uĵur 

AKDU ile turizm rehberliĵi bºl¿m¿ dºrd¿nc¿ sēnēf ºĵrencileri katēldē. Maĵara ve eski G¿m¿ĸhane olarak bilinen 

S¿leymaniye Mahallesi ziyareti s¿recinde t¿m ºĵrenciler mesleki uygulama sunumlarēnē sahada yaparak meslekle-

ri ile ilgili deneyim elde etme fērsatē buldular. 
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Saha uygulamalarēnēn bir sonraki duraĵē ise Sultan Pestil Kºme ve Satala Antik Kenti oldu. Gastronomi ve 

Mutfak Sanatlarē ve Turizm Rehberliĵi Bºl¿m¿ saha uygulama gezileri kapsamēnda Sultan Pestil Kºme ve Satala 

Antik Kenti ziyaret edildi. Saha uygulamasē gezisi, Do­.Dr. Fazēl KAYA ve Do­.Dr. Ķsmail ¢ALIKôēn gºzetimin-

de ger­ekleĸtirildi.  

¥ncelikle G¿m¿ĸhane ķiran il­esi sēnērlarē i­inde faaliyet gºsteren Sultan Pestil Kºme fabrikasē ziyaret 

edildi. ¥ĵrencilerimiz fabrika sahibi sayēn Baki KARA tarafēndan karĸēlandē. ¥ĵrencilere herle ve ­ay ikramē ya-

pēldēktan sonra fabrika i­erisinde ziyaret­iler i­in d¿zenlenmiĸ teras katēnda pestil ve kºmenin tarihi ve ¿retimi, 

kullanēlan malzemeler, ¿retimdeki inovasyonlar, coĵrafi iĸaretli ¿r¿n olarak kºme ve pestil, mesleki ahlak ve etik, 

hijyen ve sanitasyon hakkēnda bilgiler verildi. 

Saha araĸtērma gezisi, Satala Antik Kenti ziyareti ile devam edildi. Danēĸman hocalar tarafēndan antik kent hakkēn-

da ºn bilgiler verildikten sonra, ºĵrencilerden bºlge hakkēnda hazērlanan anlatēmlara ge­ildi. Satala, Kelkit Ķl­esi-

nin 26 km g¿neydoĵusunda bulunan Sadak Kºy¿ sēnērlarē i­inde kurulmuĸ olan antik kent ve aynē zamanda Roma-

lēlarēn doĵu sēnērlarēnē muhafaza etmek amacēyla kurulmuĸ bir karakol kentidir. 2017 yēlēna kadar sadece ­eĸitli 

y¿zey araĸtērmalarē ile sēnērlē kalan antik kent ­alēĸmalarē, 2017 yēlēnda Do­.Dr. ķahin YILDIRIM baĸkanlēĵēnda 

yapēlan kazē ­alēĸmalarē neticesinde ­ok sayēda bulgulara ulaĸēlmēĸtēr. Bºlge i­in olduk­a ºnemli bir turizm potan-

siyeli taĸēyan destinasyonda kazē ­alēĸmalarē devam etmektedir.  

Son olarak Turizm Fak¿ltesi Dekan ise ºĵrencilerin teorik derslerde ºĵrendikleri bilgileri sahada pekiĸtire-

bilmesi a­ēsēndan uygulama gezilerinin ºnemli olduĵunu belirterek, hem G¿m¿ĸhane ilinin turizm alanlarēnēn tanē-

tēlmasē hem de ºĵrencilerin mesleki bilgilerinin saha uygulamalarē ile geliĸtirilmesi a­ēsēndan bu t¿r etkinliklerin 

ºnemine vurgu yaptē. Saha uygulamalarēnēn devam edeceĵini belirten Prof. Dr. S. Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA 

destekleri i­in Rektºr Prof. Dr. Sn. H. Ķbrahim ZEYBEKôe teĸekk¿rlerini iletti.  
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óóGourmand Award 2023 Local Regionôô Listesinde  

Derece Alan Gastronomi Kitabēmēz 

 

Fak¿ltemiz Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿nden ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶR'in 

"Ordu Gastronomi K¿lt¿r¿" adlē kitabē Gourmand Award 2023 Local Region listesin-

de finale kalan 5 ¿lke i­erisinde 4. olmuĸtur. Hocamēzē tebrik eder, nice baĸarēlara im-

za atmasēnē dileriz.  
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 Ķstanbul Mutfak G¿nleriônden ¥d¿lle Dºn¿ld¿ 

20. Uluslararasē Ķstanbul Mutfak G¿nleri Yemek Yarēĸmasēôna, ¦niversitemizi temsilen Turizm Fak¿ltesi 

Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶRôin danēĸmanlēĵēnda katēlan 5 ºĵrencimiz yarēĸmadan 

ºd¿lle dºnd¿. 

ñD¿nyanēn Lezzeti Buradaò sloganē ile D¿nya Aĸ­ēlar Birliĵi (WACS) tarafēndan ókētalar arasēô ¿nvanē alan 

Uluslararasē Ķstanbul Mutfak G¿nleri; Ķsve­, Almanya, Ķspanya, Fas, Cezayir, Makedonya gibi ¿lkelerin de yer al-

dēĵē, 30 farklē ¿lkeden 78 farklē kategoride 1500 yarēĸmacē ve 70 ºzel j¿rinin katēlēmēyla Tuzlaôda yapēldē. Ķstan-

bulôun Tuzla il­esinde bulunan Tuzla Marinaôda, D¿nya Aĸ­ēlar Birliĵi (WAOCS) ve T¿rkiye Aĸ­ēlar ve ķefler 

Federasyonu (TAķFED) organizasyonunda d¿zenlenen 20. Uluslararasē Ķstanbul Mutfak G¿nleri Yemek Yarēĸma-

sēôna katēlan ¥ĵr. Gºr. PĶR ve ekibi, ¿niversite d¿zeyi okullar i­in óó¥ĵrenci Aĸ­ē Balēk Yarēĸmasē, Aĸ­ē Restoran 

Tatlē Yarēĸmasē, Aĸ­ē Makarna Yarēĸmasē, Aĸ­ē Ana Yemek Yarēĸmasēôô olmak ¿zere 4 kategoride bireysel olarak, 

yēlēn en iyi ¿niversite ekip yarēĸmasē kategorisinde ise takēm olarak toplam 5 farklē kategoride yarēĸtēlar. Yarēĸma 

sonunda ¦niversitemiz ekibi, bireysel katēlēm saĵlanan 4 kategoriden 3ô¿nde altēn madalya alarak birinci, 1 kate-

goride de g¿m¿ĸ madalya alarak ikinci, yine takēm olarak katēlēm saĵlanan óYēlēn En Ķyi ¦niversite Ekip 

Yarēĸmasēô adlē yarēĸmada, 48 ¿niversite arasēndan g¿m¿ĸ madalya ile ikinci olarak yarēĸmayē tamamladēlar. 

¥ĵrencilere danēĸmanlēk yapan Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē ¥ĵretim Elemanē ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶR, 13-

16 Aralēk tarihleri arasēnda ger­ekleĸen Uluslararasē Ķstanbul Mutfak G¿nleriônde dºrt bireysel ve bir takēm yarēĸ-

masēnda dereceye giren ºĵrencilerini tebrik ettiĵini belirtti. Alēnan bu baĸarēda ºncelikle bºl¿m¿n kuruluĸ aĸama-

sēnda t¿m imk©nlarē seferber eden, tam donanēmlē ºrnek uygulama alanlarēna sahip olmalarēna vesile olan baĸta 

G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Rektºrl¿ĵ¿ ve Genel Sekreterliĵi olmak ¿zere Turizm Fak¿ltesi Dekanlēĵēôna ve Fak¿lte 

Sekreterliĵine, Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m Baĸkanlēĵē ve Fak¿lte hocalarēna ayrē ayrē teĸekk¿rlerini 

sunduĵunu ifade ederek bu tip baĸarēlarēn ĸehrimiz adēna her ge­en yēl artmasē dileklerinde bulundu.  

Turizm Fak¿ltesi Dekan Vekili Prof. Dr. Sevim Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA ĸunlarē sºyledi: ñ2023 yēlēna 

girdiĵimiz Ocak ayēnda; G¿m¿ĸhaneônin denize kēyēsē olmadēĵē halde ilk defa  katēldēĵēmēz yarēĸma olan Antalya 

28. Anfaĸ Food Product Fuarēnda Mavi Vatan Balēk Yarēĸmasēôna deniz mahsulleri ve ana yemeĵinde 21 ¿niversi-

te ve 24 takēm katēldē. Fak¿ltemiz yarēĸmada T¿rkiye 2.ôsi oldu. 2023 yēlēnēn son ayē olan aralēk ayēnda da Ķstan-

bulôda uluslararasē d¿zeyde, uluslararasē j¿ri ve katēlēmcēlarēyla d¿zenlenen 20. Uluslararasē Ķstanbul Mutfak G¿n-

leriônde ºĵrencilerimiz 5 farklē kategoride 3 altēn ve 2 g¿m¿ĸ madalya alarak hem ¿niversitemizi hem de G¿m¿ĸ-

haneôyi gururlandērdēlar. Bu t¿r yarēĸmalar mesleki anlamda ºĵrencilere tecr¿be ve ºzg¿ven oluĸturmaktadēr.  

Katēlēm gºsterilen iki yarēĸma i­in se­ilen yemekler dikkatli incelenirse G¿m¿ĸhane ilimize ºzg¿ doĵal 

¿r¿nleri re­etelerde kullanarak bu ¿r¿nlerin tanētēlmasēna ºnem gºsterdik. Bu t¿r organizasyonlar G¿m¿ĸhane ili-

mizin ulusal ve uluslararasē platformlarda tanēnērlēĵēnē arttērmada ºnemli bir fērsat olduĵundan hi­ durmadan yolu-

muza yeni hedeflerle devam edeceĵiz.ò 

 

                       Haberin devamĔ... 
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Haberin devamĔé 

Prof. Dr. ¥ZT¦RK SARIKAYA Turizm Fak¿ltesiônin ve mutfaĵēnēn geliĸiminde desteklerini esirgemeyen 

G¿m¿ĸhane ¦niversitesi Rektºr¿ Prof. Dr. Halil Ķbrahim ZEYBEKôe, her sēkēntēlarēnda kapēlarēnē kendilerine so-

nuna kadar a­an ve yardēmlarēnē esirgemeyen Genel Sekreteri Prof. Dr. Fatih YAL¢INôa, takēmēn danēĸmanlēĵēnē 

yapan Turizm Fak¿ltesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlarē Bºl¿m¿ ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶRôe, Dekan Yardēmcēsē Do­. 

Dr. Ķsmail ¢ALIKôa, Fak¿lte Sekreteri Barēĸ PĶRôe, ºĵrencilere ayrēca Fak¿lte akademik ve idari personeline te-

ĸekk¿rlerini bildirerek sºzlerine son verdi. 

¥ĵrencilerimizi ve danēĸman hocalarēnē tebrik eden Rektºr¿m¿z Prof. Dr. Halil Ķbrahim ZEYBEK ise ko-

nuyla ilgili ĸu a­ēklamalarda bulundu: ñ¦niversitemiz Turizm Fak¿ltesiônin katēldēĵē 20. Uluslararasē Ķstanbul 

Mutfak G¿nleri Yemek Yarēĸmasēôndaki baĸarēsēndan dolayē b¿y¿k mutluluk duyduk. D¿nya Aĸ­ēlar Birliĵi tara-

fēndan ger­ekleĸtirilen bu prestijli yarēĸmada, 30 farklē ¿lkeden 78 farklē kategoride 1500 yarēĸmacē ve 70 ºzel j¿ri 

katēlēm saĵladē. Yarēĸmada Turizm Fak¿ltesi ºĵrencileri altēn ve g¿m¿ĸ madalya sahibi oldular. Bu, gastronomi 

d¿nyasēndaki ¿st¿n baĸarēlarēnēn bir yansēmasēdēr. ¦niversitemizi uluslararasē bir platformda baĸarēyla temsil ettik-

leri i­in ºĵrencilerimizle gurur duyuyoruz. ¥ĵrencilerimizin gºstermiĸ olduĵu azim, ºzveri ve m¿kemmeliyet, on-

larē geleceĵin ĸef ve aĸ­ēlarē olarak daha da parlak baĸarēlar ve b¿y¿k projelerle dolu bir geleceĵe taĸēyacaktēr.ôô 

Rektºr¿m¿z konuĸmasēnēn devamēnda: óóBu vesileyle de elde edilen baĸarēda pay sahibi olan baĸta Turizm 

Fak¿ltesi Dekan Vekilimiz Prof. Dr. Sevim Beyza ¥ZT¦RK SARIKAYA olmak ¿zere yarēĸmada ºĵrencilerimize 

danēĸmanlēk eden hocamēz ¥ĵr. Gºr. Rēfat PĶRôi tebrik eder ve emeĵi ge­en herkese teĸekk¿r ederim.ò diyerek te-

ĸekk¿rlerini bildirip konuĸmasēnē tamamladē. 
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Uluslararasē Mutfaklardan ¥rnekler: Brezilya Mutfaĵē 

 

         Brezilya mutfaĵē, d¿nyada ­ok farklē k¿lt¿rlerden etkilene-

rek g¿n¿m¿zdeki son halini almēĸtēr. Brezilya mutfaĵēnda Afrika, 

Avrupa ve Kēzēlderili mutfaklarēnēn izlerine rastlamak m¿mk¿n-

d¿r. Ayrēca Brezilyaônēn geniĸ bir coĵrafyaya sahip olmasē, 

mutfak ­eĸitliliĵinin fazla olmasēna etki etmiĸtir. Brezilya mutfaĵē 

­ok eski bir tarihe sahip olmasa da, yerlilerin mutfak k¿lt¿r¿ ile 

diĵer kētalardan ¿lkeye taĸēnan farklē mutfak uygulamalarēnēn 

oluĸturduĵu k¿lt¿rel sentezin, ¿lke mutfaĵēnēn ­eĸitlenmesine ve 

zenginleĸmesine katkēda bulunduĵunu sºylemek m¿mk¿nd¿r.  

          Tarih boyunca diĵer kētalardan ­eĸitli nedenlerle gº­ eden 

topluluklar, kendi k¿lt¿rlerini ve mutfaklarēnē da Amerika kētasēna ve Brezilyaôya taĸēmēĸlardēr. 

¥rneĵin, genel olarak tahēlla beslenen Avrupalēlar Brezilyaôya ĸarabē, yapraklē sebzeleri ve s¿t 

¿r¿nlerini getirmiĸlerdir. Bºlgeye sºm¿rge ama­lē gelen Portekizliler Avrupa mutfaĵēnē ve Akde-

niz mutfaĵēnē bºlgeye taĸēmēĸlardēr. Amerika kētasēna kºle olarak getirilen Afrikalēlar, Brezilyaônēn 

kēyēsēnda bulunan ĸehirlerde mutfak k¿lt¿r¿n¿n geliĸimine katkēda bulunmuĸlardēr. ¢inli ve Japon 

gº­menler ise, Brezilyaôya Asya mutfaĵēnēn taĸēnmasēna ºnc¿l¿k etmiĸlerdir. Bºlgeye Avrupa ve 

Afrika kētalarēndan getirilen yemekler, yerel halk tarafēndan baharatlarla daha da lezzetlendirilerek 

geliĸtirilmiĸtir. Brezilya yºresel mutfaĵēnda guarana, manyok, acai ¿z¿m¿, tucupi, kaju ve cumaru 

gibi ¿r¿nler yerli halk tarafēndan kullanēlan ilk malzemeler arasēndadēr. Ayrēca mutfakta papaya, 

portakal, guava, maru­ya, mango, ananas, hog plum meyveleri ve yam kºk bitkileri gibi ¿r¿nler 

de kullanēlmaktadēr. Manyok bitkisi, ­oĵu yemekte patates yerine tercih edilmiĸtir. Brezilyaônēn en 

­ok bilinen yºresel yemekleri arasēnda feijoada, beiju, vatap§, polenta, moqueca ve feij«o tropeiro 

yer almaktadēr. Feijoda, ¿lkenin milli yemeĵi olarak kabul gºrmektedir. Bulunduĵu konum 

nedeniyle, ¿lkede deniz mahs¿l¿ ile hazērlanan yemek ­eĸitlerinin sayēsē da olduk­a fazladēr. 

Ayrēca Brezilyaôda et t¿ketimi de yaygēndēr. Brezilya mutfaĵēna ait bazē yemek ve tatlēlar ve hazēr-

lanēĸ usulleri ĸu ĸekilde ºzetlenebilir: 
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Coxinha (Koĸinya): Ķ­li kºfteye benzerliĵiyle dikkat ­eken yemek; 

tavuk, baharat, sarēmsak, soĵan ve galeta unuyla karēĸtērēlarak hazērlanēr. 

Pastel: Brezilyaôya gº­ eden ¢inli ya da Japonlarēn Brezilya mutfaĵēna kazan-
dērdēĵē bir bºrek ­eĸididir. Tatlē ya da tuzlu versiyonlarē bulunmaktadēr. Peynir ve ta-

vukla tuzlu olarak hazērlanabileceĵi gibi, ­ikolata ile tatlē olarak da hazērlanabilmekte-

dir.  

Cassava: Manyok bitkisinden yapēlan bir cipstir. 
Ana yemek olarak ya da i­eceklerin yanēnda t¿ketilir.  

Empanada: Brezilya dēĸēnda diĵer t¿m Latin ¿lkelerinde sēklēkla t¿keti-
len bir bºrektir. Ķspanya ve Filipinler gibi ¿lkelerde de t¿ketimi sºz konusudur. 

T¿rkiyeôde yapēlan ­iĵ bºreĵe benzemektedir. Ķ­erisine et, tavuk, sebze ve isteĵe 

baĵlē olarak siyah zeytin, kuru ¿z¿m, patates ve baharatlar eklenerek hazērlan-

maktadēr. Fērēnda piĸirilerek ya da kēzartēlarak t¿ketilmektedir. 

P«o de Queijo: Mozarella peynirli ekmek toplarē fērēnda piĸirilerek 
hazērlanēr. Kahve ile t¿ketilen bir atēĸtērmalēk t¿r¿d¿r. 

Acaraj®: Afrika kētasēndan Brezilyaôya taĸēnmēĸ olan bir yemekir. Hamur, 

nohut unu ile kēzartēldēktan sonra; i­erisine karides, baharat, bamya ve salata ekle-

nerek hazērlanēr. 

Feijoada: Siyah fas¿lye ve etle hazērlanan bir yemektir. Bu yemeĵin pilavla 

t¿ketilmesi tercih edilmektedir.  


